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Prosimy doktadnie przeczytaé niniejszq instrukcje i zachowad jq na przysztosé.

Instrukcje bezpieczenstwa

Podczas uzywania urzgdzen elektrycznych zawsze nalezy stosowaé
podstawowe srodki ostroznosci.

Przed podtgczeniem urzqdzenia do zasilania sieciowego nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest
zgodne z napieciem w sieci lokalnej.

To urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, a takze nieposiadajqgce wiedzy lub doswiadczenia
w uzytkowaniu tego typu urzgdzen, pod warunkiem, ze bedq one
nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat bezpiecznego
korzystania z tego urzgdzenia oraz poinformowane o
potencjalnych zagrozeniach.

Produkt nie jest przeznaczony do zabawy, dlatego dzieci powinny
uzywaé go pod nadzorem.

Dzieci nie powinny czyscié ani konserwowac urzqdzenia, chyba ze
majq wiecej niz 8 lat i sq nadzorowane w trakcie tych czynnosci.
Ten produkt nie jest zabawkgq.

Ten produkt nie zawiera czesci, ktére mogq by¢ serwisowane przez
uzytkownika. Jesli przewdd zasilajgey, wtyczka lub jakakolwiek inna
czesc urzqdzenia nie dziata prawidtowo lub zostata upuszczona
bqdz uszkodzona, naprawy nalezy powierzyé wytqcznie
wykwalifikowanemu elektrykowi. Nieprawidlowo przeprowadzona
naprawa moze narazi¢ uzytkownika na niebezpieczenstwo.
Urzqgdzenie i jego przewdd zasilajgcy nalezy przechowywad w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

Wiqczone lub stygnqce urzqdzenie nalezy przechowywaé w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

Produkt i jego kabel zasilania nalezy przechowywaé z dala od
zrédet ciepta i ostrych krawedzi, ktére mogq

spowodowaé uszkodzenia.

Kabel zasilania nalezy przechowywaé z dala od czesci urzgdzenia,
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ktére mogq sie nagrzewac podczas pracy.

Urzqdzenie nalezy trzymaé z dala od urzqdzen emitujqcych ciepto.
Nie wolno zanurzaé urzgdzenia w wodzie ani innym ptynie.

Nie wolno obstugiwaé urzqdzenia mokrymi rekami.

Nie nalezy pozostawiaé urzqdzenia bez nadzoru po podtqgczeniu do
sieci elektrycznej.

Nie nalezy odiqczaé urzqdzenia od zasilania, ciggnqc za przewédd —
nalezy wytqczyé urzgdzenie i wyjqc wtyczke recznie.

Nie wolno ciqgngé ani przenosi¢ urzgdzenia za przewdd zasilajgcey.
Nie wolno uzywaé produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.
Nie nalezy uzywaé akcesoriéow innych niz dotqczone do zestawu.
Nie nalezy uzywaé urzqdzenia na zewnqgtrz.

Nie nalezy przechowywaé produktu w miejscu narazonym na
bezposrednie dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach
wysokiej wilgotnosci.

Nie nalezy przesuwac urzqdzenia, gdy jest ono uzywane.

Nie nalezy dotykaé zadnych czesci urzqdzenia, ktére mogq sie
nagrzewaé, ani elementéw grzejnych urzqdzenia, poniewaz moze to
spowodowaé obrazenia ciata.

W przypadku tego urzqdzenia nie nalezy uzywaé przedmiotéw
ostrych lub powodujgcych $cieranie. Nalezy uzywaé wytqcznie
drewnianej lub wykonanej z tworzywa sztucznego topatki, aby
uniknq¢ uszkodzenia powtoki zapobiegajqcej przywieraniu.

Zawsze nalezy odtqczac urzqgdzenie od zasilania po uzyciv, a takze
przed czyszczeniem lub konserwacjq.

Przed przystqpieniem do czyszczenia, konserwacji lub
przechowywania urzgdzenia nalezy zawsze upewnic sie, ze zostato
ono catkowicie schtodzone.

Zawsze nalezy uzywaé urzgdzenia na stabilnej, odpornej na wysokq
temperature powierzchni, na wysokosci zapewniajqcej

komfort uzytkownika.

Nie zaleca sie uzywania przediuzacza do zasilania urzgdzenia.
Urzqdzenia nie nalezy obstugiwaé za pomocq zewnetrznego zegara



ani oddzielnego uktadu zdalnego sterowania innego niz ten, ktéry

zostat dostarczony wraz z urzqdzeniem.

To urzgdzenie jest przeznaczone wytqcznie do uzytku domowego. Nie

nalezy go uzywac do celéw komercyjnych.

Zewnetrzna powierzchnia urzqdzenia oraz drzwiczki mogq sie

nagrzewaé podczas pracy.

& Uwaga: Gorqgca powierzchnia — nie dotykaj zadnych czesci
ani powierzchni urzqdzenia, ktére mogq ulec nagrzaniu lub

elementéw grzejnych urzqdzenia.

Ostrzezenie: Urzqgdzenie nalezy przechowywaé z dala od

materiatéw tatwopalnych.

Konserwacja

Frytownica jest wyposazona w funkcje samoczyszczenia. Aby
skorzystaé z tej funkcji, nalezy odczeka¢ okoto 15 minut, az
frytownica ostygnie, a nastepnie wlaé cieptq wode do szklanej misy,
napetniajqc jq na gtebokosé nie wiekszq niz 2—3 cm. Dodaé niewielkq
ilos¢ tagodnego detergentu.

Podtqczyé urzqdzenie do zasilania sieciowego i wiqczyé. Ustawié
pokretto regulatora temperatury w pozycji ,,Czyszczenie”, a pokretto
regulatora czasowego na 5 minut. Po zakonczeniv odczekaé az
urzqdzenie ostygnie, po czym wylaé wode i wytrze¢ je do sucha.
Nalezy doktadnie wysuszy¢ przed przechowywaniem lub

ponownym uzyciem.
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Aby recznie wyczysci¢ frytownice:

KROK 1: Wylqcz frytownice i odtqcz jq od zasilania, po czym
odczekaj okoto 15 minut, az ostygnie.

KROK 2: Wytrzyj pokrywe/gdrnq czes¢ obudowy miekkq, wilgotng
szmatkq i doktadnie osusz.

KROK 3: Umyj kratke, ruszt do intensywnego i do delikatnego
przypiekania oraz szklang mise w cieptej wodzie z dodatkiem mydtaq,
a nastepnie doktadnie wyptucz i osusz.

Nie wolno zanurzaé pokrywy /gérnej czesci obudowy w wodzie ani
innym ptynie. Do czyszczenia frytownicy i jej akcesoriéw nie wolno
uzywac silnie dziatajgcych lub $ciernych detergentéw ani drucianych
zmywakéw, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie urzgdzenia.
Uwaga: Frytownice nalezy czyscié¢ po kazdym uzyciu.

Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznosé podczas przenoszenia
szklanej misy, gdy jest mokra.

Pierwsze kroki

Wyimij frytownice z pudetka.

Usun pozostate elementy opakowania z frytownicy.

Umies¢ elementy opakowania w pudetku i zachowaj je na pdzniej lub zutylizuj
zachowujqc ostroznosé.

Funkcje

Moc 1400 W

Catkowita pojemnos¢ 12 |

Zuzywa mniej energii

Do 3 razy szybsze gotowanie

Smazenie na niewielkiej ilosci oleju lub bez ttuszczu

Idealna do pieczenia, zapiekania, grillowania

i gotowania na parze

Akcesoria obejmujq: wysoki ruszt, niski ruszt, stojak na pokrywe, szczypce, kratke i
rozpylacz oleju



Opis czesci

4.

1. Jednostka gtéwna frytownicy 8. Ruszt do delikatnego przypiekania
do smazenia na niewielkiej 9. Pokretto regulatora czasowego
ilosci ttuszczu 10. Pokretto regulatora temperatury

2. Wyjmowana szklana misa 11. Kontrolka zasilania

3. Pokrywa/gérna czes¢ obudowy 12. Kontrolka temperatury

4. lzolowana podstawa 13. Uchwyt bezpieczenstwa

5. Izolowane uchwyty podstawy 14. Szczypce

6. Kratka 15. Stojak na pokrywke

7. Ruszt do 16. Rozpylacz oleju

intensywnego przypiekania
KONWEKCJA - cyrkulacja powietrza pozwala réwnomiernie piec potrawy

PODGRZEWANIE NA PODCZERWIEN, aby piec potrawe od $rodka
PODGRZEWANIE HALOGENOWE pozwala przypiekaé potrawy na ztocisty brgz
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Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem

Przed podtqczeniem urzqdzenia do zasilania sieciowego nalezy przetrzeé pokrywe/gérnqg
cze$c¢ obudowy miekkq, wilgotng szmatkq i doktadnie osuszyé.

Nalezy umy¢ kratke, ruszt do intensywnego i do delikatnego przypiekania oraz szklang
mise w cieptej wodzie z dodatkiem mydta. Pozostaw do catkowitego wyschniecia.

Nie wolno zanurzaé pokrywy/gérnej czeici obudowy w wodzie ani innym ptynie.

Do czyszczenia frytownicy i jej akcesoridéw nie wolno uzywaé silnie dziatajgcych lub
sciernych detergentéw ani drucianych zmywakéw, poniewaz moze to spowodowad
uszkodzenie urzqdzenia.

Uwaga: Przy pierwszym uzyciu frytownicy moze pojawic sie
nieprzyjemny zapach lub troche dymu. Jest to zjawisko normalne
i wkrétce ono ustgpi. Zapewnij odpowiedniq wentylacje podczas
korzystania z frytownicy.

Montaz frytownicy do smazenia na niewielkiej ilosci oleju

Przed montazem wytqcz frytownice i odtqcez jq od zasilania sieciowego.

KROK 1: Umieé¢ szklang mise na izolowanej podstawie, upewniajqc sie, ze jest
umieszczona centralnie.

KROK 2: W zaleznosci od rodzaju potrawy i sposobu jej pieczenia nalezy dopasowaé
rodzaj rusztu: aby grillowaé potrawy, nalezy umiesci¢ w szklanej misie ruszt do
intensywnego przypiekania.

Aby gotowaé potrawy na parze, nalezy umiesci¢ w szklanej misie ruszt do

delikatnego przypiekania.

Aby je piec, nalezy umiesci¢ kratke na jednym z rusztéw w szklanej misie.

Mozna przygotowywaé dwa rodzaje potraw jednoczesnie, umieszczajgc w szklanej misie
ruszt do intensywnego przypiekania nad rusztem do delikatnego przypiekania.

KROK 3: Po zamontowaniu wymaganych akcesoriéw mozna natozyé pokrywe/gérng czesé
obudowy na szklang mise.

Uwaga: Sprawdz, czy uchwyt bezpieczenstwa jest docisniety i
zabezpieczony w taki sposéb, aby urzqgdzenie odcinajgce
zostato zresetowane.

Korzystanie z frytownicy o niskim zuzyciu tluszczu

KROK 1: Po ztozeniu frytownicy ustaw jq na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysokq
temperature powierzchni. Zamontuj odpowiedni ruszt, zgodnie z instrukcjami zawartymi w
sekgji ,,Montaz frytownicy do smazenia na niewielkiej ilosci tluszczu”.

KROK 2: Umies¢ sktadniki na wybranym akcesorium, uwazajqc, aby go nie przepetnié.
KROK 3: Przymocuj pokrywe/gérnq czeé¢ obudowy do szklanej misy.

KROK 4: Pociggnij uchwyt bezpieczenstwa w dét.




KROK 5: Podtqcz frytownice do zrédta zasilania i wiqgcz. Dzieki technologii potréjnego
gotowania, frytownicy nie trzeba nagrzewaé, aby wydajnie dziatata. Jesli jednak chce
sie to zrobi¢, nalezy ustawié pokretto regulatora temperatury na zqdang temperature, a
pokretto regulatora czasowego na 3 minuty.

KROK 6: Ustaw pokretto regulatora temperatury na zqdang temperature (w zakresie
125-250 °C). Wiqczy sie halogenowy element grzewczy.

KROK 7: Okresl czas gotowania wymagany dla sktadnikéw i ustaw pokretto regulatora
czasowego na zqdany czas. Wiqczy sie wentylator. Kontrolki zasilania i temperatury
zaswiecq sie, sygnalizujqc, ze frytownica jest wigczona i nagrzewa sie.

KROK 8: Po uptywie ustawionego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dZwiekowy
zegard, a halogenowy element grzewczy oraz wentylator zostang wytqczone. Nalezy
podnie$é¢ uchwyt bezpieczefstwa, aby wymontowaé pokrywe/gérng czesé obudowy.
Nalezy uwazaé na gorqgcq pare i nie rozlaé gorgcych potraw. Aby zatrzymaé proces
gotowania przed uptywem ustawionego czasu, nalezy podnie$é¢ uchwyt bezpieczenstwa.

Uwaga: Uchwyt bezpieczenstwa jest wyposazony we wbudowany
przetqcznik bezpieczenstwa, ktéry nalezy mocno wcisngé, aby
umozliwié rozpoczecie gotowania. Pokrywe /gérnq czeéé obudowy
nalezy zawsze zdejmowaé za pomocq uchwytu bezpieczenstwa,
aby upewnié sig, ze wylqcznik bezpieczenstwa jest aktywny.
Nalezy pamietaé o ustawieniu prawidtlowego czasu za pomocq
pokretta regulatora czasowego, poniewaz obrécenie go

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara moze
spowodowac uszkodzenie. Jesli regulator czasowy zostat ustawiony
nieprawidiowo, nalezy wytqczy¢ frytownice i poczekaé, az
regulator odliczy czas do konca.

Poza wstepnym nagrzewaniem frytownicy (przez 3 minuty) nie
nalezy uzywaé frytownicy, gdy szklana misa jest pusta.

Podczas pieczenia kontrolka temperatury i halogenowy element
grzewczy bedq wtqczad sie i wytqgczad, aby utrzymadé

statq temperature.

Uwaga: Dolna czesé frytownicy nagrzewa sie podczas
uzytkowania. Do zdejmowania pokrywy/gérnej czeéci obudowy
nalezy zawsze uzywac termoodpornych rekawic kuchennych.
Szczypce stuzq do wyjmowania kratki i rusztéw. Nie nalezy
umieszczacd ich na
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powierzchniach, ktére mogq ulec uszkodzeniu w wyniku

dziatania ciepta.

Przed wyjeciem jedzenia z frytownicy nalezy zawsze sprawdzié,
czy zostato doktadnie ugotowane i czy jest gorqce.

Nie wolno umieszczac¢ dolnej czesci pokrywy bezposrednio na
powierzchni roboczej ani na przewodzie zasilajgcym. Pokrywa jest
bardzo gorqgca i moze spowodowaé obrazenia ciata, uszkodzenia
powierzchni roboczych itp. Nalezy korzysta¢ z dostarczonego
stojaka na pokrywe.

Funkcje frytownicy do smazenia na niewielkiej ilosci ttuszczu

Podczas korzystania z ktérejkolwiek z funkcji nalezy unikaé umieszczania zywnosci zbyt
blisko halogenowego elementu grzewczego.

Czas przygotowywania rézni sie w zaleznosci od grubosci potrawy; pieczenie stekéw o
grubosci 4 cm trwa diuzej niz takich, ktére majg 2 ecm.

Produkty mrozone, takie jak burgery, mogq wymagaé diuzszego czasu przygotowania.
Aby zapewnié réwnomierny kolor potraw, podczas pieczenia mozna co jaki$ czas obracaé
Zywnosé za pomocq szczypiec.

Grillowanie

Podczas grillowania nalezy upewnié sig, ze wszystkie potrawy sq umieszczone na ruszcie
do intensywnego przypiekania, a temperatura jest ustawiona na 220-240 °C.

Pieczenie

Aby rozpoczqé pieczenie, nalezy umiesci¢ potrawy na kratce, a kratke — na odpowiednim
ruszcie. W przypadku jednoczesnego uzywania obu rusztéw, nalezy sprawdzié, czy
wszystkie produkty zostaty umieszczone na odpowiednim ruszcie, zgodnie z przepisem. Po
przygotowaniu jedzenia na ruszcie do intensywnego przypiekania nalezy uzyé szczypiec,
aby wyijqé ruszt ze szklanej misy, i kontynuowaé pieczenie na ruszcie do delikatnego
przypiekania przez potowe czasu.
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Gotowanie na parze

W przypadku gotowania na parze miesa lub ryb nalezy uzy¢ rusztu do intensywnego
przypiekania. Jesli sq to warzywa, nalezy uzy¢ rusztu do delikatnego przypiekania. Przed
rozpoczeciem gotowania napetni¢ szklang miske zimng wodq do poziomu tuz ponizej
rusztu. Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, ustawié temperature w zakresie 180-200 °C.
Moze by¢ konieczne roztozenie jedzenia na ruszcie na kawatku folii.

Rozmrazanie

Mimo ze frytownica moze byé uzywana do przygotowywania potraw z produktéw
zamrozonych, frytownice mozna wykorzystaé do rozmrazania zywnosci w niskiej
temperaturze poprzez obrécenie pokretta regulatora temperatury do pozycji
»Rozmrazanie”. Jest to najbardziej efektywny sposéb rozmrazania bez zmiany jakosci
lub tekstury zywnosci. Czas rozmrazania zalezy od rodzaju potrawy. Aby sprawdzié, czy
zywnos¢ jest doktadnie rozmrozona, nalezy przebic jq widelcem.

Uwaga: Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy zawsze sprawdzi¢,
czy jedzenie zostato doktadnie rozmrozone. Po rozmrozeniu nalezy
postepowac zgodnie z normalnymi wskazéwkami

dotyczgcymi gotowania.

Opiekanie

Frytownica moze by¢ uzywana do opiekania réznych potraw, w tym chleba, ciastek i

bajgli. Gorqce powietrze we frytownicy jest zwykle jednoczesnie uzywane do opiekania

obu stron produktu. Aby rozpoczqcé opiekanie, nalezy uzy¢ rusztu do intensywnego
przypiekania i ustawié temperature na 220—-230 °C. Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
przewrécié tosta/bajgla po uptywie potowy czasu.

Wskazéwki i porady

Aby uzyskaé optymalne rezultaty podczas uzywania frytownicy:

1. Umiescié arkusz folii aluminiowej na podstawie szklanej misy do gotowania, aby
zebraé¢ nadmiar tuszczu i utatwié¢ czyszczenie. Mozna réwniez umiesci¢ na kratce
papier do pieczenia, aby zapobiec przywieraniu jedzenia.

2. Przed umieszczeniem zywnosci na kratce nalezy spryskaé jq olejem,
aby zapobiec przywieraniu.

3. Podczas gotowania jednej potrawy po drugiej nalezy sprawdzié, czy szklana misa
zostata wytarta do sucha.

4. Podczas gotowania potraw bez marynaty lub sosu nalezy posmarowa¢ je olejem, aby
zapobiec przywieraniu.

5. Nalezy unikaé uzywania metalowych przyboréw kuchennych, sciernych srodkéw
myjqcych lub metalowych szorstkich czyscikéw, poniewaz moze to spowodowaé
uszkodzenie powtoki zapobiegajqcej przywieraniu.

6. Aby zmniejszy¢ ryzyko poparzenia, nalezy zdjqé pokrywe szklanego naczynia,
trzymaijqc jq z daleka od ciata.
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Zasady przygotowywania potraw
Wskazdéwki dotyczqce przygotowywania potraw podano w ponizszej tabeli. Podane
czasy pieczenia nalezy zawsze traktowad jako wskazéwki, poniewaz czas gotowania
zalezy od wielkosci i grubosci potrawy. Przed podaniem nalezy sprawdzi¢, czy potrawa
jest doktadnie ugotowana i czy jest gorqca.

Produkt Ruszt Temperatura | Przyblizony | Dalsze instrukcje
czas
pieczenia
Warzywa
Frytki Do delikatnego | 180-200 °C 15-20 min Umiesci¢ kratke
(mrozone) przypiekania na ruszcie do
delikatnego
przypiekania, a
nastepnie potozyc
frytki na kratce.
Potrzgsngé po
uptywie potowy
czasu gotowania.
Ziemniaki Do delikatnego | 190-210 °C 25-40 min Ugotowac ziemniaki
(przypiekane, | przypiekania i spryskac je 12
mate, tyzki stotowej
pokrojo-ne) oleju. Umiesci¢
kratke na ruszcie
do delikatnego
przypiekania, a
nastepnie potozyc
ziemniaki na kratce.
Potrzgsng¢ po
uptywie potowy
czasu gotowania.
Ziemniaki Do delikatnego | 180-200 °C 50-70 min Umiesci¢ ziemniaki
(pieczone, przypiekania na ruszcie do
sredniej delikatnego
wielkosci) przypiekania.
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Pieczone
warzywa

Do delikatnego
przypiekania

210°C

35 min

Umiesci¢ kratke

na ruszcie do
delikatnego
przypiekania, a
nastepnie potozyc
warzywa na kratce.
Posmarowac olejem
i potrzgsnqgé po
uptywie potowy
czasu pieczenia.

Ryba

Panierowane
filety rybne

Do delikatnego
przypiekania

190 °C

15-20 min

Umiesci¢ kratke

na ruszcie do
delikatnego
przypiekania i
utozyé produkty

na kratce, tak aby
tworzyty jednq
warstwe. Obrécié
po uptywie potowy
czasu pieczenia.

Krewetki w
ciescie

Do
intensywnego
przypiekania

180 °C

5 min

Umiescié krewetki
na ruszcie do
infensywnego
przypiekania.

Stek z dorsza
(150 g)

Do
intensywnego
przypiekania

190-200 °C

18-24 min

Umiesci¢ rybe
na ruszcie do
intensywnego
przypiekania.

Paluszki rybne

Do delikatnego
przypiekania

185 °C

8 min

Umiescic rybe
na ruszcie do
delikatnego

przypiekania.
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Dréb

Pieczony
kurczak (1,6

kg)

Do delikatnego
przypiekania

180-230 °C

65-80 min

Umiesci¢ kratke

na ruszcie do
delikatnego
przypiekania, a
nastepnie potozyé
kurczaka na kratce.

Piers z
kurczaka
(300 g)

Do delikatnego
przypiekania

180-200 °C

20-25 min

Umiescié kurczaka
na ruszcie do
delikatnego
przypiekania.

Skrzydetka z
kurczaka

Do delikatnego
przypiekania

175 °C

10 min

Umiesci¢ kurczaka
na ruszcie do
delikatnego
przypiekania.

Nézki/udka
z kurczaka

Do delikatnego
przypiekania

220 °C

5-10 min

Umiesci¢ kurczaka
na ruszcie do
delikatnego
przypiekania.

Piec przez okoto
5-10 minut, a
nastep-nie zmienié
temperature na
190 °C i piec przez
okoto 15-20 minut
w przypadku udek
lub okoto 5-10
minut w
przypadku nézek.

Burger z
kurczakiem

Do delikatnego
przypiekania

200 °C

12-15 min

Umiesci¢ kurczaka
na ruszcie do
delikatnego
przypiekania.
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Mieso

Kotlet
wieprzowy

Do delikatnego
przypiekania

175 °C

12—-15 min

Umiesci¢ kratke

na ruszcie do
delikatnego
przypiekania, a
nastepnie potozyé
kotlety na kratce.
Obréci¢ po uptywie
potowy czasu
pieczenia.

Pojedyncze
zeberka

Do delikatnego
przypiekania

190 °C

5 min

Umiesci¢ kratke

na ruszcie do
delikatnego
przypiekania, a
nastepnie potozyé
zeberka na
kratce. Piec przez
ok. 5 minut, a
nastepnie zmienié
ruszt na ruszt do
intensywnego
przypiekania

i ustawié
temperaturg na
maksymalnie

225 °C na ok. 2-3
minuty, aby uzyskaé
chrupiqcq skorke.
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4/5
zeberek

Do delikatnego
przypiekania

220 °C

25 min

Umiesci¢ kratke
na ruszcie do
delikatnego
przypiekania, a
na-stepnie potozy¢
zeberka na krat-
ce. Aby uzyskaé
efekt dodatkowej
karmelizaciji,
nalezy po 15-20
minutach zmienié
ruszt na ruszt do
intensywnego
przypieka-nia i
piec przez 2-3
minuty, aby
zeberka staty

sie chrupkie.

Kotlet jagnigecy

Do delikatnego
przypiekania

175 °C

5-10 min

Umiesci¢ kratke
na ruszcie do
delikatnego
przypiekania, a
nastepnie potozyc
kotlety na kratce.
Czas gotowania
zalezy od
preferowanego
smaku.

Pieczen
wotowa (1 kg)

Do delikatnego
przypiekania

180-190 °C

60-75 min

Umiesci¢ kratke
na ruszcie do
delikatnego
przypiekania, a
nastepnie potozyé
pieczen na kratce.
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Przechowywanie

Przed odtozeniem frytownicy w suche i chtodne miejsce nalezy upewni¢ sie, ze urzqdzenie
jest czyste, chlodne oraz suche.

Nigdy nie nalezy scisle owijaé¢ przewodu wokét frytownicy. Nalezy owingé go luzno, aby
unikng¢ uszkodzenia.

Dane techniczne

Kod produktu: EK2916PNTFOB

Wejsicie: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Wyjscie: 1200-1400 W
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Symbol przekreélonego kosza na $mieci na tym produkcie oznacza, ze w
przypadku zaprzestania korzystania ze sprzetu bqdz jego zuzycia nalezy go Ei
utylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska. [r—
Aby dowiedzied sie, gdzie mozna oddaé sprzet do recyklingu nalezy

skontaktowac sie z przedstawicielami wtadz lokalnych.
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Producent:

UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street,
Manchester OL9 OwDD. UK.
Wielka Brytania.

Dystrybucja:
NETTO Sp. z o.o.
Motaniec 30,
73-108 Kobylanka,
Polska.

WYPRODUKOWANO W CHINACH.
CD281019/MD000000,/V1





