ROGR
Est. 1931

ORKOVZDUSNA FRITEZ/



PROGRESS
Est. 1931

Pozorné si prectéte cely ndvod k pouziti a uschovejte ho pro pozdé&jsi pouZiti.

Bezpecnostni Pokyny

P¥i pouzivdni elektrickych pfistroju je tfeba vzdy dodrzovat zdkladni
bezpednostni opatieni.

Pfed pfipojenim spotiebice k hlavnimu zdroji napdjeni se ujistéte, zZe
napéti uvedené na stitku odpovidd tomu v mistni elektrické siti.

Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostateénymi zkusenostmi a znalostmi
smi tento pfistroj pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud jim
byly poskytnuty pokyny tykaijici se bezpecného pouzivani pfistroje

a uvédomuiji si rizika s tim spojend.

Déti musi byt pod dohledem, aby si se spotfebic¢em nehrdly.

Déti by nemély provdadét &isténi ani uzivatelskou Gdrzbu, pokud nejsou
starsi 8 let a pod dohledem.

Tento spotiebic neni hracka.

Tento spotiebi¢ neobsahuje Zddné souédsti opravitelné uvzivatelem.
Pokud napdieci kabel, zastréka nebo jind &éast spotfebiée nefunguji
spravné nebo doslo k jejich upusténi &i poskozeni, opravu by mél
provést kvalifikovany elektrik&f. Nevhodné provedend oprava mize
uzivatele vystavit riziku poranéni.

Spotiebi¢ a napdjeci kabel uchovdavejte mimo dosah déti.

Pokud je spotiebi¢ zapnuty nebo chladne, uchovdavejte jejf mimo
dosah déti.

Spotfebi¢ a napdjeci kabel uchovdavejte mimo dosah tepla

a vyhybeijte se kontaktu s ostrymi hranami, které by mohly

zpUsobit poskozeni.

Udrzujte napdjeci kabel v dostatecné vzddlenosti od ¢dasti spotiebice,
které se mohou béhem pouzivdni zahfdat.

Spotrebic uchovdavejte mimo dosah ostatnich spotiebicl, které
vyddvaiji teplo.

Neponofuijte spotiebi¢ do vody ani jiné kapaliny.

Neobsluhujte spotfebi¢ mokryma rukama.

Pokud je spottebi¢ pfipojen k napdjeni, nenechdveijte jej bez dozoru.
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Neodpojujte spotiebié ze zdroje napéti tahdnim za napdjeci kabel.

Spotiebic¢ vypnéte a ruéné vypojte zdastréku.

Netahejte ani nepfendseijte spotiebi¢ za napdijeci kabel.

Spotrebic¢ nepouzivejte k jinému Ucelu, nez k némuz je urcen.

Nepouzivejte zddné pfislusenstvi, které neni souédsti doddvky.

Nepouzivejte spotiebic venku.

Spotrebic neskladujte na pfimém slunci nebo v podminkéch s

vysokou vlhkosti.

Nepresunujte spotiebi¢ béhem obsluhovdni.

Nedotykejte se cdsti spotiebice, které mohou byt horké, ani topnych

soucdsti spotiebi¢e; mohlo by tak dojit ke zranéni.

S timto spotiebiéem nepouzivejte ostré ani drsné predméty. Pouzivejte

pouze plastové nebo dievéné obracecky, abyste neposkodili

nepfilnavy povrch.

Po pouziti a pred cisténim & Gdrzbou spotiebic vzdy odpojte od napdijeni.

Pfed cisténim, Udrzbou nebo uskladnénim se vzdy ujistéte, Ze

spotrebic¢ po pouziti zcela vychladnul.

Vzdy spotiebi¢ pouzivejte na stabilnim, tepelné odolném povrchu ve

vysce, kterd je pro uzZivatele pohodind.

Nedoporucujeme pouzivat se spotiebicem prodluzovaci kabel.

Tento spotiebic¢ nesmi byt ovldddn pomoci externiho

casovace nebo samostatného ddlkového ovlddaciho systému, ktery

nebyl doddn s timto spotfebicem.

Tento spotiebic je uréen pouze pro domdci pouziti. Nemél by byt

pouzivdn pro komeréni Ucely.

Vnéjsi povrch nebo dvirka se mohou béhem pouzivdni spotiebice zahrdat.
Upozornéni: Horky povrch — nedotykejte se Zadnych ¢dsti neb
povrchl spotiebice, které se mohou zahrdt, ani topnych

prvkl spotiebice.

Varovani: Spotrebi¢ udrzujte v dostatecné vzddlenosti od

hoflavych materidld.
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Automatické vypinani

Horkovzdusnd fritéza je vybavena automatickym vypindnim.

K jeho aktivaci dojde, pokud:

1. Uplynula nastavend doba vafeni. Casovaé vydé zvukovy signdil
a bude aktivovdno automatické vypnuti, které vypne
horkovzdusnou fritézu.

2. Varnd prihradka je béhem vareni vytazena
z horkovzdusné fritézy. V tomto pfipadé bude vareni pokracovat
po opétovném vloZeni varné pfihrddky do horkovzdusné fritézy.

Poznamka: Pokud je nutné horkovzdusnou fritézu vypnout pfed uplynutim

nastavené doby vareni, vypnéte ji a odpojte od elektrické sité.

Co délat a nedélat

Ano:

Pfed pouzitim zkontrolujte, zda je varny koS s nepfilnavym povrchem
fddné usazen. Pokud tak neuéinite, horkovzdusnou fritézu nebude
mozné spustit.

Varnou pfihrddku drzte pouze za rukojet’ varného kose.

PFi vyjimdni varného kose s nepfilnavym povrchem postupujte opatrné,
protoze ze spotiebi¢e mize unikat pdra.

V zadném pripadé:

Neprevracejte varny kos s nepfilnavym povrchem, pokud je jesté
spojen s varnou pfihradkou, protoZze na dné varné prihradky se mize
shromazd'ovat prebytecny ole;j.

Nezakryveijte horkovzdusnou fritézu ani jeji pfivody vzduchu, protoze
byste narusili proudéni vzduchu a mohli tak ovlivnit vysledky vareni.
Nenapliujte varnou pfihrddku olejem ani jinou kapalinou.

PFi protfepdvdani pfipravovaného pokrmu nestisknéte tlacitko pro
uvolnéni varného kose.

Bé&hem pouzivdni nebo bezprostfedné po jeho ukonéeni se
nedotykejte varné pfihradky, protoze je velmi horkd. Varnou
prihradku drzte pouze za rukojet’ varného kose.



Péce a Udrzba

Pfed cisténim nebo provdadénim Gdrzby horkovzdusnou fritézu
vypnéte, odpoijte ji od elektrické sité a nechejte ji zcela vychladnout.
KROK 1: Ottete hlavni jednotku horkovzdusné fritézy navlhéenym
mékkym hadfikem a poté ji dikladné osuste.

KROK 2: Vydistéte varny kos s nepfilnavym povrchem v teplé vodé
s mycim pfipravkem a poté jej opldchnéte a dikladné osuste.

Hlavni jednotku horkovzdusné fritézy neponorujte do vody ani jiné kapaliny.
K &isténi horkovzdusné fritézy ani jejiho pfislusenstvi nikdy
nepouzivejte drsné nebo brusné Cistici prostfedky ani drdténky, aby
nedoslo k jejimu poskozeni.

Poznamka: Horkovzdusnou fritézu je nutné vydistit po kazdém pouZiti.

Popis casti
GRS O
=) &
1. Hlavni jednotka horkovzdusné 7. Digitdlni ovlddaci panel
fritézy o objemu 4,5 | 8. Ovlédacdi tladitka teploty
2. Varna pfihradka 9. Ovlddaci tladitka Easovade
3. Varny ko§ s nepfilnavym povrchem 10. Tlagitko rezimu
4. Rukojet’ varného kose 11. Tlacitko napdjeni
5. Tladitko pro uvolnéni varného kose 12. Displej LED
6. Plastovy kryt
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Néavod k pouziti

Pied prvnim pouzitim

KROK 1: Pfed pfipojenim horkovzdusné fritézy k elektrické siti otfete hlavni jednotku
horkovzdusné fritézy navlhéenym mékkym hadfikem a poté ji dukladné osuste.

KROK 2: Vy¢istéte varny kos s nepfilnavym povrchem v teplé vodé s mycim pfipravkem
a poté jej oplachnéte a dikladné osuste.

Hlavni jednotku horkovzduiné fritézy neponofujte do vody ani jiné kapaliny.

K &isténi horkovzduiné fritézy ani jejiho pfisluSenstvi nikdy nepouZivejte drsné nebo brusné
Cistici prostfedky ani draténky, aby nedoslo k jejimu poskozeni.

KROK 3: Umistéte hlavni jednotku horkovzduiné fritézy na stabilni a tepelné odolny
povrch ve vysce, kterd je pro uzZivatele pohodiné.

Poznamka: Pfi prvnim pouziti miZe horkovzduina fritéza vyddavat lehky
kouf nebo zdpach. Jednd se o normdlni stav a zdpach brzy zmizi.
Bé&hem pouzivdni zajistéte v okoli horkovzduiné fritézy

dostatecné vétrdni.

Pfed prvnim pouzZitim doporucujeme spustit horkovzdusnou fritézu
po dobu pfiblizné 10 minut bez potravin. Tim zabrdnite, aby kouf
a zdpach, které spotrebic zpocdatku vyddavd, ovlivnily chut jidla.

Sestaveni horkovzdusné fritézy o objemu 4,5 |

KROK 1: Usad’te varny kos s nepfilnavym povrchem do varné pfihrddky tak, aby se
zajistil na misté. Zkontrolujte, zda plastovy kryt zakryvd tlaéitko pro uvolnéni varného kose,
aby nedoslo k jeho stlaéeni béhem pouzivéni spotiebide.

KROK 2: Zasurite varnou pfihrddku do hlavni jednotky horkovzdusné fritézy a zavfete ji.

Poznamka: Horkovzdusnd fritéza je doddvdana predem sestavend.
Pfed pouzitim je nutné varnou pfihradku bezpecné uzavfit, protoze
v opaéném pripadé nebude fungovat.




Pouzivani digitalniho ovladdaciho panelu

KdyzZ je horkovzdusnd fritéza pripojena k elektrické siti, vydd akusticky signdl a rozsviti se
tlagitko napdjeni, které tak informuje, Ze je spotiebié napdjen.

Stisknutim tladitka napdjeni zapnéte horkovzdusnou fritézu.

Na displeji LED se budou stfidavé zobrazovat hodnoty ,,180 °C* a ,,15 MIN. Jednd se

o vychozi nastaveni vareni. Pokud poZadujete jind nastaveni, miZete nyni zvolit dobu

a teplotu.

Stisknutim ovlddacich tladitek ¢asovaée (T nebo J,) zmérite dobu vareni az na maximdalné
30 minut.

Stisknutim ovladacich tlagitek teploty (4 nebo ) upravte teplotu vareni na 80 az 200°°C.
Pridrzenim stisknutych tlacitek T a ¢ Ize nastaveni doby nebo teploty urychlit.

Po nastaveni doby a teploty stisknutim tladitka napdijeni spust'te zahfivani. Zobrazi se
¢ervend ikona zahfivani, kterd signalizuje, Ze se horkovzdusnd fritéza zahfivd, a rotujici
diody LED kolem této ikony indikuji, Ze je spustény ventildtor. BEhem vareni se opakované
rozsviti a zhasne &ervené svétlo, které signalizuje, Ze horkovzdusnd fritéza reguluje teplotu.
Dobu a teplotu Ize také nastavit pomoci tladitka ,,MODE". To bude automaticky prepinat
mezi predvolbami doby a teploty pro vareni riznych jidel. Tyto pfedvolby lze poté
upravit pomoci tladitek T nebo ¢ , kterd umoznuji podle potfeby zvysit nebo snizit dobu
nebo teplotu.

Po uplynuti nastavené doby casovade se horkovzdudné fritéza vypne. Béhem vareni Ize
dobu a teplotu kdykoli upravit pomoci tladitek 1‘ a J,

Pokud béhem vareni vyjmete varnou pfihrddku, vareni bude pozastaveno. Po opétovném
vloZeni varné prihraddky bude proces vareni pokracovat. Pokud varnou prihradku nevlozite
zpét, horkovzdusnd fritéza se po 2 hodindch vypne.

Horkovzduinou fritézu vypnete op&tovnym stisknutim tladitka napdjeni. Cervend ikona
zahfivdni nebude jiZ zobrazena a horkovzdusnd fritéza se po 20 sekunddch vypne.

Poznamka: Tladitko napdjeni zdstane rozsvicené, dokud bude
horkovzdusnd fritéza pfipojena k elektrické siti.

Pouzivani horkovzdusné fritézy o objemu 4,5 |

KROK 1: Pfipojte horkovzdusnou fritézu k elektrické siti. Horkovzdu$nd fritéza vyda
akusticky signdl a rozsviti se tlaéitko napdieni, které tak informuje, Ze je jednotka pfipojena
k elektrickeé siti.

KROK 2: Stisknutim tladitka napdjeni zapnéte horkovzdusnou fritézu. Na displeji LED

se budou stfidavé zobrazovat hodnoty ,,180 °C* a ,,15 MIN®, které tak signalizuji, Ze Ize
nyni nastavit dobu a teplotu.

KROK 3: Podle pokyni uvedenych v &asti ,,Pouzivani digitalniho ovlddaciho panelu*
predehfejte horkovzdusnou fritézu po dobu pfiblizné 5 minut. Pomoci tladitka 1‘ nebo ¢
zvyste nebo sniZte podle potfeby dobu nebo teplotu.

KROK 4: Po pfedehfati vyjméte varnou prihradku tak, Ze ji vytdhnete z horkovzduiné
fritézy za rukojet varného kose. PoloZte varnou pfihradku na plochy, stabilni a tepelné
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odolny povrch. Zkontrolujte, zda plastovy kryt prekryvad tlacitko pro uvolnéni varného kose,
aby nedoslo k jeho ndhodnému uvolnéni.

KROK 5: Umistéte suroviny do varného kose s nepfilnavym povrchem a poté zasurite
varnou pfihradku zpét do hlavni jednotky horkovzduiné fritézy a zavfete ji.

KROK 6: Pomoci digitdlniho ovlddaciho panelu podle potieby nastavte dobu vareni

a teplotu pro pouzité suroviny a poté stisknutim tladitka napdijeni zahaijte vareni.

KROK 7: Nékteré suroviny mize byt nutné v pllce doby vareni protfepat. Vyjméte varnou
prihradku z horkovzdusné fritézy vytazenim za rukojet’ varného kose. Tlaéitko pro uvolnéni
varného kose musi zakryvat plastovy kryt. Dbejte na to, abyste neuvolnili varny ko3

s nepfilnavym povrchem stisknutim tladitka pro uvolnéni varného kose. Jemné protiepeijte
varnou pfihrddku, poté ji zasuiite zpét do hlavni jednotky horkovzduiné fritézy, zavrete ji
a pokraduijte ve vareni.

KROK 8: Jakmile je pokrm uvafeny a uplyne nastavend doba, horkovzdusnd fritéza vyda
nékolik akustickych signdld a poté se vypne. Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy, vytazenim
varné prihrddky z horkovzdusné fritézy za rukojet’ varného kose. Pokud neni pokrm uvareny,
zavFete varnou prihradku a umistéte ji zpét do hlavni jednotky horkovzdusné fritézy. Podle
stavu pokrmu upravte na digitdlnim ovlddacim panelu dobu vareni. Pokud je jidlo uvarené,
stisknéte uvolriovaci tlacditko varného kose a vyjméte varny kos s nepfilnavym povrchem

z varné prihradky. Poté vyprdzdnéte obsah kose do misky nebo na talif. Pokud jidlo
obsahuje velké nebo kiehké kusy, pouzijte tepelné odolné klesté (nejsou souédsti baleni).

Poznamka: Pied zahdjenim vareni vzdy horkovzdusnou fritézu
predehrejte nebo také mizete prodlouzit dobu vareni o pfiblizné

3 az 5 minut. Pokud je béhem pouzZivdni spotiebice nutné zménit
dobu vareni nebo teplotuy, staci podle potfeby pouzit oviddaci
tladitka Easovade nebo teploty a horkovzdusna fritéza automaticky
upravi nastaveni.

Upozornéni: Nevykldpéijte jidlo pfimo do misky nebo na taliF,
protoze na dné varné prihrddky se mize shromazd'ovat prebytecny
olej, ktery by tak vytekl na pokrm nebo do servirovaci misky. Vzdy
vyjméte varny kos s nepfilnavym povrchem z varné prihrddky.

P¥i otevirdni a zavirdni varné pfihrddky béhem pouzivdni
horkovzdusné fritézy postupujte opatrné, protoze bude velmi horka.
Varovani: Horkovzdusnd fritéza je pod jmenovitym napétim,
dokonce i kdyz je vypnutd. Chcete-li horkovzdusnou fritézu trvale
vypnout, odpoijte i od elektrické sité.




Pouzivani varného kose s nepfilnavym povrchem

Varny kos s nepfilnavym povrchem je k zajisténi snadného pouzZiti vyjimatelny.

KROK 1: Chcete-li vyjmout varny ko§ s nepfilnavym povrchem z varné pfihradky, stlaéte
plastovy kryt na rukojeti varného kose smérem dopfedu a odkryijte tak tlacitko pro
uvolnéni varného kose.

KROK 2: Stisknéte a pridrzte tladitko pro uvolnéni varného kose a opatrnym zvednutim
rukojeti varny kos s nepfilnavym povrchem uvolnéte.

KROK 3: Vratte zpét varny kos s nepfilnavym povrchem a usad'te jej do varné prihradky
tak, aby byl zajistén.

KROK 4: Zasuiite plastovy kryt zpét na misto, aby zakryval tlaéitko pro uvolnéni
varného kose.

Varovani: Nikdy nesmite stisknout tladitko pro uvolnéni varného
kose, pokud je varnd prihradka zvednutd, protoze byste si mohli
zpUsobit zranéni. Stisknéte jej az poté, co umistite varnou pfihrddku
na rovny a stabilni povrch.

Pokyny k pfipravé potravin

Ndsleduijici ¢ast poskytuje ndvod k pfipravé nékterych typd pokrmd pomoci
horkovzdusné fritézy.

Jednd se pouze o ndvod; pfipravu pokrmd je nutné vidy sledovat. Pokrmy musi byt vzdy
pfed poddvdnim horké.

Brambory a hranolky

Potravina Mnozstvi Pfiblizné doba | Teplota Doplnkové
pfipravy informace

Tenké mrazené | 300-700 g 12-16 min 200 °C Hranolky
hranolky protiepejte
podle pokynd
uvedenych

v Casti
»PouZivani
horkovzdusné
fritézy

o objemu 4,5 I
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Silné mrazZené
hranolky

300-700 g

12-16 min

200 °C

Hranolky
protfepeijte
podle pokynd
uvedenych

v Casti
»PouZivani
horkovzdusné
fritézy

o objemu 4,5 I“.

Domdci
hranolky

300-800 ¢

15-20 min

200 °C

Postupuijte
podle detailnich
pokynd
uvedenych

v Cdsti
»Podrobny
ndvod

k pfipravé
hranolkd*.

Doméci
hranolky typu
wedges

300-800 g

15-20 min

200 °C

Namocdte
brambory
nakrdjené

na ¢&vrtky do
vody, aby se
Z nich odstranil
skrob, pridejte
pul polévkové
IZice oleje

a profrepeijte
podle pokynd
uvedenych

v Casti
,Pouzivani
horkovzdusné
fritézy

o objemu 4,5 I*.
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Maso a drobez

Potravina Mnozstvi Pfiblizna doba | Teplota Doplikové

pfipravy informace

Steak 100-500 ¢ Dobre 200 °C V pulce celkové

propeceny: doby peceni
10 min obrat'te.
Stfedné

propeceny:

8 min

Mirné

propeceny:

6 min

Hamburger 100-500 g 15-20 min 180 °C V polce celkové
doby peceni
obrat'te.

Veprové kotlety | 100-500 g 10-15 min 200 °C V pulce celkové
doby peceni
obrat'te.

Kufeci prsa 100-500 g 15-22 min 200 °C Vzdy
zkontrolujte,
zda je kufeci
maso Fadné
upedeno.

Kufeci stehynka | 100-500 g 15-22 min 200 °C Vidy

zkontrolujte,
zda je kureci
maso Fadné

upeceno.
Svaciny a pfilohy
Potravina Mnozstvi Piibliznéa doba Teplota
pfipravy

Mrazené kufeci 100-500 g 6—-10 min 200 °C
nugety

Jarni zévitky 100-400 g 8—10 min 200 °C
PInénd zelenina 100-400 g 12-15 min 160 °C
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Pecdivo a koldcée

Potravina Mnozstvi Pfiblizna doba Teplota
pfipravy

Quiche 400 ¢ 20-22 min 180 °C

Kol&é 300¢g 14-20 min 160 °C

Podrobny navod k pfipravé hranolkd

Domaci hranolky

KROK 1: Nakrdjejte brambory na kousky Siroké 1 em.

KROK 2: Nakrdjené brambory vloZte na pdnev se studenou vodou.

Uved'te vodu do varu a mirné brambory povafte po dobu pfiblizné 3 minut.

KROK 3: PFedehrejte horkovzdusnou fritézu na teplotu 200 °C.

KROK 4: Vylijte vodu a brambory dikladné osuste papirovou utérkou.

KROK 5: Omastéte nakrdjené brambory polovinou polévkové IzZice stolniho oleje nebo na
né olej nastiikejte a poté je premistéte do varného kose s nepfilnavym povrchem. K dosazeni
nejlepsich vysledkd zkontrolujte, zda jsou brambory omasténé po celém povrchu.

KROK 6: Pecte pri teploté& 200°°C po dobu 18 az 25 minut.

KROK 7: Hranolky pravidelné protiepdveijte (pfiblizné kazdych 6 minut), aby byly
rovnomérné propecené.

KROK 8: Jakmile jsou propecené a kiupavé, vyjméte je z horkovzdusné fritézy, dochutte
je a nechte si chutnat.

Zmrazené hranolky

KROK 1: PfedehFejte horkovzduinou fritézu na teplotu 200 °C.

KROK 2: Do varného kose s nepfilnavym povrchem vlozte 300 az 700 g zmrazenych hranolkd.
KROK 3: Pecte 12 az 16 minut.

KROK 4: Hranolky pravideln& protfepdveijte (pfiblizn& kazdych é minut), aby byly
rovnomérné propecené.

KROK 5: Jakmile jsou propeéené a kfupavé, vyjméte je z horkovzduiné fritézy, dochutte
je a nechte si chutnat.

Skladovani

PFed uloZenim horkovzdu$né fritézy na chladné a suché misto se ujistéte, Ze je vychladld,
cistd a suchd.

Napdijeci kabel nikdy nenamotdéveijte pevné kolem horkovzdusné fritézy.

Namoteijte jej volné, abyste jej neposkodili.

Specifikace

Kéd produktu: EK2819P

Vstup: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Vykon: 1 500 W
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Pokud vém vyrobek nebude dodén v pfijatelném stavu, obratte se na

oddéleni zdkaznickych sluzeb prostiednictvim webu www.progresscookshop.com.
Méijte po ruce dodacdi list, budete potfebovat Gdaje v ném uvedené. Chcete-li vyrobek
vradtit, vrat'te jej spolu se stvrzenkou maloobchodnimu prodeici, u kterého jste jej zakoupili

(v souladu s jeho smluvnimi podminkami).

Zaruka

Na viechny vyrobky zakoupené jako nové se vztahuje zdruka vyrobce, pfi¢emz doba
zdruky se bude [iSit v zdvislosti na vyrobku. Po pfedloZeni ndlezitého dokladu o zakoupeni
poskytne spoleénost Progress standardni maloobchodni zéruku 12 mésict ode dne
zakoupeni. To plati pouze v pfipadé, ze byly vyrobky pouZivény v souladu s pokyny pro
jejich zamyslené pouziti v domdcnosti. Jakékoli nesprdvné pouzZiti nebo rozebrani vyrobkd
zdruku zneplatni.

V rdmci zdruky se zavazujeme bezplatné opravit nebo vyménit veskeré dily, které budou
shleddny vadnymi. V pfipadé, Ze nebudeme moci poskytnout vyménu za stejny vyrobek,
nabidneme zdkaznikovi podobny vyrobek nebo mu vratime penize. Tato zdruka se
nevztahuje na Skody zpUsobené kazdodennim opotfebenim ani na spotiebni materidl, jako
jsou zastreky, pojistky atd.

Upozorriujeme, Ze vyse uvedené smluvni podminky mohou byt ¢as od ¢asu aktualizovdny,
a proto vdm doporucujeme zkontrolovat je pfi kazdé dalsi ndvstévé webu.

Nic v této zdruce ani v pokynech tykaijicich se tohoto vyrobku nevyluéuje, neomezuje ani

jinak neovliviivje vase zdkonnd prava.

Symbol preskrinuté popelnice na koleckdch na tomto spotiebici

informuje, Ze jiZ nepouzivany nebo opotiebovany spotiebié je nutné

zlikvidovat zpUsobem Setrnym k Zivotnimu prostfedi. Podrobné

informace o tom, kde Ize odevzdat spotfebié k recyklaci, ziskate od E
orgdnu stdtni spravy. —
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