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Dékladne si precitajte vietky pokyny a uschovaite ich pre budicu potrebu.
Bezpecnostné pokyny

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov je potrebné vzdy dodrziavat
zdkladné bezpecnostné opatrenia.

Pred zapojenim spotrebi¢a do elektrickej siete skontrolujte, ¢i napdtie
uvedené na typovom Stitku zodpovedd napdtiv v miestnej sieti.

Deti vo veku od 8 rokov, osoby, ktoré maju znizené fyzické,
senzorické alebo dusevné schopnosti, a osoby bez patri¢nych
skdsenosti a znalosti mézu tento spotrebic pouzivat' len v pripade,

Ze na ne dozerd osoba zodpovednd za ich bezpecnost alebo ak ich
tato osoba poucila o bezpecnej obsluhe zariadenia a

moznych nebezpedenstvdch.

Je potrebné dohliadnut’ na to, aby sa so spotrebi¢om nehrali deti.
Cistenie alebo pouzivatel'ski udrzbu spotrebita smo vykondvat iba
osoby starsie ako 8 rokov, inak musi byt zabezpeéeny dozor.

Tento spotrebic nie je hracka.

Tento spotrebic¢ neobsahuje Ziadne diely, ktorych udrzbu méze
vykondvat' pouzivatel. Ak napdjaci kdbel, zdstréka alebo akdkol'vek
¢ast’ spotrebi¢a nefunguje sprdavne alebo ak spadla alebo je
poskodend, jej opravu méze vykonat iba kvalifikovany elektrikar.
Désledkom nesprdvnej opravy méze dojst’ k riziku

ohrozenia spotrebitel'a.

Spotrebi¢ a napdjaci kdbel uchovéavajte mimo dosahu deti.

Ked' je spotrebi¢ zapnuty alebo ak Gplne nevychladol, uchovdvaijte ho
mimo dosahu deti.

Spotrebi¢ a napdjaci kdbel uchovéavajte mimo dosahu teplych alebo
ostrych hrdan, ktoré by ho mohli spésobit’.

Napdijaci kdbel udrzujte mimo dosahu akychkol'vek Casti spotrebica,
ktoré sa mézZu pocas pouzivania zahriat.

Spotrebi¢ uchovdvajte mimo dosahu inych spotrebiov vyZarujicich teplo.
Vyvarujte sa ponoreniu spotrebi¢a do vody alebo inej kvapaliny.

So spotrebi¢om nemanipulujte mokrymi rukami.

Ked' je spotrebic pripojeny k elektrickej sieti, nenechdvaite ho bez dozoru.
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Spotrebi¢ neodpdijaijte z elektrickej siete fahanim za kdbel. Vypnite

ho a zdstréku vytiahnite ruéne.

Spotrebic net'ahajte ani neprendsajte za napdjaci kdbel.

Spotrebic¢ nepouzivaijte na iné Gcely, nez na ktoré je uréeny.

Nepouzivaijte prislusenstvo, ktoré nie je doddvané spolu s vyrobkom.

Tento spotrebic¢ nepouzivajte v exteriéri.

Spotrebic neskladujte na priamom slneénom svetle ani vo velmi

vlhkom prostredi.

Pocas pouzivania spotrebi¢om nepohybuijte.

Nedotykaijte sa Ziadnych casti spotrebica, ktoré sa mézu pocas

pouzivania zahriat', ani jeho tepelnych dielov. Mohlo by déjst’ k zraneniu.

Pri tomto spotrebici nepouzivaijte ostré ani abrazivne predmety;

pouzivaijte iba plastové alebo drevené obracacky, aby nedoslo k

poskodeniu nelepivého povrchu.

Po pouziti a pred akymkol'vek Eistenim alebo pouzivatel'skou udrzbou

spotrebi¢ vidy odpoijte zo siete.

Pred Cistenim, udrzbou alebo uskladnenim spotrebic¢a vzdy

zabezpedte, aby po pouziti najprv Uplne vychladol.

Spotrebi¢ vidy pokladaijte na stabilny, teplovzdorny povrch vo vyske

pohodinej pre pouzivatela.

PouZitie prediZovacieho kdabla so spotrebiéom sa neodporiéa.

Tento spotrebic nie je mozné obsluhovat’ pomocou externého

Casovaca alebo samostatného dialkového ovlddania, ktoré nie so

sUéast'ou balenia.

Tento spotrebic je uréeny len na domdce pouzitie. Nesmie sa pouzivat

na komeréné Géely.

Vonkaisi povrch alebo dvierka sa mézu pocas prevadzky zahriat'
Upozornenie: Horici povrch — nedotykaijte sa horicej ¢asti
lebo tepelnych dielov spotrebica.

Upozornenie: Spotrebi¢ uchovdvaijte mimo dosahu horl'avych latok.
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Avutomatické vypnutie

Teplovzdusnd fritéza je vybavend funkciou automatického vypnutia.

Funkcia sa aktivuje v nasledujucich pripadoch:

1. Uplynutie nastaveného casu varenia. Ozve sa ¢asovad a
aktivuje sa automatické vypnutie, ktoré prerusi ¢innost’
teplovzdusnej fritézy.

2. Pocas varenia déjde k vytiahnutiu nddoby varného kosa
teplovzdusnej fritézy. V takomto pripade bude varenie
pokracovat po opdtovnom zasunuti nddoby do fritézy.

Poznamka: Ak potrebujete teplovzdusny fritézu vypndit pred

uplynutim nastaveného €asu varenia, vypnite ju a odpojte ju z

elektrickej siete.

Ziaduce a neziaduce konanie

Zabezpecte:

Pred pouzitim zariadenia skontrolujte, ¢i je k&5 na varenie s nelepivym
povrchom bezpeéne upevneny na svojom mieste. V opacnom pripade
teplovzdusnd fritéza nebude fungovat.

Nddobu varného kosa drzte iba za rukovat.

Pri vyberani bud'te opatrni, pretoze méze dojst’ k Uniku pary.
Vyvaruite sa:

Obracaniu kosa na varenie s nelepivym povrchom spolu s varnou
nddobou, inak méze ddjst' k nahromadeniu prebytoéného oleja na
dne nddoby.

Zakryvaniu teplovzdusnej fritézy, resp. jej privodov vzduchu, inak
déjde k preruseniu pridenia vzduchu s ndslednym dopadom na
vysledky varenia.

Nalievaniu oleja alebo inej kvapaliny do nddoby varného kosa.
Stlacenia tladidla na uvolnenie koSa na varenie pocas

mieSania ingrediencii.

Kontaktu s nddobou varného kosa pocas pouzivania, resp. tesne po
pouziti, pretoze méze byt vel'mi horica; nddobu varného kosa drzte
iba za rukovat kosa.



Starostlivost a udrzba

Pred akymkol'vek &istenim alebo 0drzbou teplovzdusnu fritézu
vypnite, odpoijte ju z elektrickej siete a nechajte ju Uplne vychladnut.
KROK 1: Vytrite hlavns jednotku teplovzdusnej fritézy makkou vihkou
handrickou a riadne ju vysuste.

KROK 2: Vydistite kd3 na varenie s nelepivym povrchom v teplej
mydlovej vode a nésledne ho opldchnite a riadne vysuste.
Nepondrajte hlavni jednotku teplovzdusnej fritézy do vody ani do
inej kvapaliny.

Pri Cisteni teplovzdusnej fritézy, resp. jej prislusenstva nikdy
nepouzivajte drsné alebo abrazivne Cistiace prostriedky &i Spongie.
Mohlo by déjst’ k ich poskodeniu.

Poznamka: Teplovzdusdnu fritézu treba vydistit' po kazdom pouziti.

Popis Casti
AR T E g
1. Hlavné jednotka teplovzdusnej 7. Digitdlny ovlddaci panel
fritézy s objemom 4,5 litra 8. Tlacidld na ovlddanie teploty
2. Nddoba varného kosa 9. Tlacidld na ovlddanie ¢asovaca
3. K&S$ na varenie s nelepivym povrchom 10. Tlaéidlo vyberu rezimu
4. Rukovdat koSa na varenie 11. Tladidlo zapinania
5. Tlacidlo na uvolnenie kosa na varenie 12. LED displej
6. Plastovy kryt
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Névod na pouzitie

Pred prvym pouzitim

KROK 1: Pred pripojenim teplovzdusnej fritézy k elektrickému napdjaniu vytrite jej hlavni
jednotku makkou vlhkou handrickou a riadne ju vysuste.

KROK 2: Vy¢istite k&3 na varenie s nelepivym povrchom v teplej mydlovej vode a
ndsledne ho opldchnite a riadne vysuste.

Nepondraijte hlavni jednotku teplovzduinej fritézy do vody ani do inej kvapaliny.

Pri &isteni teplovzdusnej fritézy, resp. jej prislusenstva nikdy nepouZivajte drsné alebo
abrazivne cistiace prostriedky ¢&i Spongie. Mohlo by déjst’ k ich poskodeniu.

KROK 3: Hlavnu jednotku teplovzdusnej fritézy umiestnite na stabilny, teplovzdorny povrch
vo vyske pohodlnej pre pouzivatela.

Poznamka: Pri pouziti teplovzdusdnej fritézy po prvykréat méze byt
citit mierny dym alebo zdpach. Je to normdiny jav a po kratkom
case ustupi.

Pocas pouzivania teplovzdusnej fritézy zabezpedte v jej blizkosti
dostatocné vetranie.

Pred prvym pouzZitim sa odporiéa nechat' teplovzduidng fritézu

v prevadzke priblizne 10 mindt bez jedla, aby nedoslo k
znehodnoteniu jeho chuti pociatoénym dymom alebo zdpachom.

Zostavenie teplovzdusnej fritézy s objemom 4,5 litra

KROK 1: K&3 na varenie s nelepivym povrchom umiestnite do nddoby varného kosa tak,
aby bezpeéne sedel na svojom mieste. Skontrolujte, ¢i plastovy kryt zakryva tlacidlo na
uvol'nenie varného kosa, aby nedoslo k jeho stlaéeniu pocas pouzivania.

KROK 2: Hlavni jednotku teplovzdusnej fritézy zatvorite tak, Ze do nej zasuniete naddobu
varného kosa.

Poznamka: Teplovzdusné fritéza sa doddva v predmontovanom
stave. Pred pouzZitim zariadenia je potrebné nddobu varného kosa
bezpecne zatvorit. V opaénom pripade zariadenie

nebude fungovat.




Pouzivanie digitdlneho ovlddacieho panela

Po pripojeni teplovzdusnej fritézy k elektrickému napdjaniv a po jeho aktivovani sa

ozve zvukové znamenie a rozsvieti sa tlacidlo zapinania, ktoré ukazuje, Ze zariadenie je
pripojené k napdjaniu.

Klepnutim na tlacidlo zapinania teplovzdudnd fritézu zapnete.

Na LED displeji sa budu striedavo zobrazovat’ hodnoty ,,180 °C* a ,,15 MIN“. Ide o
prednastavené hodnoty varenia; ak potrebujete nastavenia zmenit, mdzete ¢as a
teplotu naprogramovat'.

Stlaéanim tladidiel ovlddania ¢asovada (T alebo J,) mdZete menit’ éas varenia az o 30 min.
Stla&anim tlagidiel ovlddania teploty (4 alebo <) mdZete menit' teplotu varenia od 80
do 200 °C. 4 Ak { chcete nastavovanie ¢asu alebo teploty urychlit, mdzete tlacidlé
podrzat’ stlaéené.

Po nastaveni ¢asu a teploty klepnite na tlaidlo zapinania, ¢im spustite ohrievanie. Zobrazi
sa Cervend ikona ohrievania, ktord oznacuje ohrievanie teplovzdusnej fritézy; LED diédy
rotujice okolo nej ukazuijl, Ze je zapnuty ventilator. Cervené svetlo sa bude v priebehu
varenia rozsvecovat a zhasinat’; toto striedanie znamend, Ze teplovzdu$nd fritéza
vykondva reguldciu teploty.

Cas a teplotu mdZete nastavit aj pomocou tladidla ,REZIM“. Vykonanim tohto kroku
zapnete automatické striedanie rozliénych prednastaveni ¢asu a teploty na Uéely varenia
rozliénych druhov potravin. Tieto prednastavenia méZete ndsledne upravit' pomocou T
alebo J, , ¢&im podl'a potreby zvysite alebo zniZite hodnoty ¢asu a teploty.

Po uplynuti nastaveného &asu sa teplovzdudnad fritéza vypne. V priebehu varenia mdzete
hodnoty ¢asu a teploty kedykol'vek upravit pomocou T a

Ak pocas varenia vytiahnete naddobu varného kosa, varenie sa prerusi; proces varenia
bude pokradovat’ po zasunuti nddoby spat’ na svoje miesto. Pokial nddobu varného kosa
nezasuniete spdt na svoje miesto, teplovzdudnd fritéza sa po dvoch hodindch vypne.
Teplovzduinu fritézu vypnete opatovnym klepnutim na tladidlo zapinania. Cervend ikona
ohrievania zmizne a teplovzdu$nd fritéza sa po dvadsiatich sekundéch vypne.

Poznamka: Tladidlo zapinania ostane osvetlené dovtedy, kym je
teplovzdusnd fritéza pripojend k elektrickému napdjaniu.

Pouzivanie teplovzdusnej fritézy s objemom 4,5 litra

KROK 1: Po pripojeni teplovzdusnej fritézy k elekirickému napdjaniuv a po jeho aktivovani
sa ozve zvukové znamenie a rozsvieti sa tlacidlo zapinania, ktoré oznaduje, Ze zariadenie
je pripojené k napdjaniu.

KROK 2: Klepnutim na tlaéidlo zapinania teplovzduind fritézu zapnete; na LED displeji

sa budu striedavo zobrazovat hodnoty ,,180 °C* a ,,15 MIN¥, éo znamend, Ze systém je
pripraveny na naprogramovanie &asu a teploty.

KROK 3: Pri dodrZani pokynov uvedenych v kapitole s ndzvom ,,PouZivanie digitéineho
ovlddacieho panela® predhrievaite teplovzdudni fritézu priblizne 5 minit. Hodnoty &asu
alebo teploty podla potreby zvysite alebo zniZite pomocou T alebo ¢ .
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KROK 4: Po predhriati nddobu varného ko3a z teplovzdusnej fritézy vytiahnite pomocou
rukovéte koSa na varenie. Nadobu varného koSa umiestnite na rovny, stabilny a
teplovzdorny povrch. Skontrolujte, &i plastovy kryt zakryva tlacidlo na uvolnenie varného
kosa, aby nedoslo k jeho ndhodnému uvol'neniu.

KROK 5: Do ko3a na varenie s nelepivym povrchom vloZte ingrediencie a zasunutim nddoby
varného kosa spat do hlavnej jednotky teplovzdusnej fritézy jednotku zatvorte.

KROK 6: Pomocou digitdlneho ovlddacieho panelu nastavte ¢as a teplotu podl'a
poziadaviek pouzitych ingrediencii. Varenie spustite ndslednym stlaéenim tladidla zapinania.
KROK 7: Niektoré ingrediencie si méZu vyzadovat’ premiesanie v polovici ¢asu varenia.
Ndadobu varného ko3a z teplovzduinej fritézy vytiahnete pomocou rukovéte kosa na
varenie. Tlacidlo na uvolnenie koSa na varenie musi byt zakryté plastovym krytom; dajte
pozor, aby ste k&S na varenie s nelepivym povrchom stlacenim tohto tlacidla neuvol'nili.
Nddobu varného kosa jemne potraste a zasurite ju spat’ do hlavnej jednotky teplovzdusnej
fritézy, aby ste ju zatvorili a mohli pokraéovat’ vo vareni.

KROK 8: Po dokonéeni varenia a uplynuti prednastaveného ¢asu teplovzdusnd fritéza
niekol'kokrdat pipne a vypne sa. Stav ingrediencii skontrolujete vytiahnutim nddoby varného
koSa z teplovzdusnej fritézy pomocou rukovéte koSa na varenie. Ak ich treba este dovarit,
nddobu varného koSa zatvorte a vloZte ju spat’ do hlavnej jednotky teplovzdusnej fritézy.
Potrebny ¢as varenia nastavte pomocou digitdlneho ovlddacieho panela. Pokial je jedlo
hotové, stlaéte tladidlo na uvol'nenie koSa na varenie s nelepivym povrchom, vytiahnite ho
z nddoby varného ko3a a obsah vylozte do misy alebo na tanier. Ak je jedlo velké alebo
krehké, pouzite teplovzdorné klieste (nie sU suéastou doddévky).

Poznamka: Predtym, nez zacnete varit, teplovzdusng fritézu

vzdy predhreijte, resp. predizte &as varenia priblizne o 3 a% 5
minUt. Ak potrebujete zmenit' ¢as alebo teplotu varenia v priebehu
pouzivania zariadenia, mdzete to vykonat pomocou tladidiel
ovlddania ¢asu alebo teploty; teplovzdusna fritéza upravi
nastavenia automaticky.

Upozornenie: Jedlo nevysypaijte priamo do misy alebo na

tanier, pretoze na dne nddoby varného kosa sa méze nachadzat
nahromadeny prebytoény olej, ktory by mohol pretiect do
ingrediencii alebo do servirovacej misy. K& na varenie s nelepivym
povrchom zakazdym vyberte z nddoby varného kosa.

Pri otvdarani a zatvdarani nddoby varného kosa v priebehu
pouzivania bud’te opatrni. Méze byt velmi horica.

Teplovzdusnd fritéza je aj po vypnuti pod menovitym napdtim. Ak ju
chcete vypnut' Gplne, odpoijte ju od elektrického napdjania.




PouzZivanie koSa na varenie pokrytého nelepivou vrstvou

V zdaujme l'ahSieho pouZivania je k&3 na varenie s nelepivym povrchom vyberatelny.
KROK 1: Ak chcete k% na varenie s nelepivym povrchom vybrat z nddoby varného kosa,
potlacte plastovy kryt na jeho rukovati vpred, &im odkryjete tlacidlo na jeho uvol'nenie.
KROK 2: Stlaéte a podrzte tladidlo na uvol'nenie koSa na varenie s nelepivym povrchom a
opatrne nadvihnite jeho rukovat, &im ho uvolnite.

KROK 3: K53 na varenie s nelepivym povrchom vrdtite spat’ na svoje miesto jeho
bezpeénym upevnenim v nddobe varného kosa.

KROK 4: Plastovy kryt zasufite sp&t’ na pévodné miesto, aby zakryval tlaéidlo na
uvol'nenie koSa na varenie.

Upozornenie: Stlaéenie tladidla na uvolnenie koSa na varenie pri
zdvihnutej nddobe mézZe spdsobit’ poranenie; stlacit’ ho mézete
iba vtedy, ked' je nddoba varného kosa umiestnend na rovnom
stabilnom povrchu.

Sprievodca varenim

Nizsie uvddzame odporiéanie ohladne varenia urcitych druhov potravin vo
teplovzdusnej fritéze.

Ide viak iba o odporiéanie a priebeh varenia treba stdle kontrolovat'. Pred poddvanim
by malo byt jedlo vZdy horice.

Zemiaky a hranolky

Jedlo Mnozstvo Pribl. ¢as Teplota Doplnkové
varenia informacie

Tenké mrazené | 300 —-700 g 12— 16 min 200 °C Pri mie$ani
hranolky hranoliek
postupuijte
podla pokynov
uvedenych

v kapitole

s ndzvom
»PouZivanie
teplovzdusnej
fritézy

s objemom
4,5 litra“.
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Hrubé mrazené
hranolky

300-700¢g

12—-16 min

200 °C

Pri miesani
hranoliek
postupujte
podl'a pokynov
uvedenych

v kapitole

s ndzvom
»PouZivanie
teplovzdusnej
fritézy

s objemom
4,5 litra®.

Domdce
hranolky

300-800¢g

15 — 20 min

200 °C

Postupuijte
podla
kompletnych
pokynov
uvedenych

v kapitole

s ndzvom
»Podrobny

postup pripravy
hranoliek”.

Doméce
opekané
americké
zemiaky

300-800¢g

15 — 20 min

200 °C

Nakrdjané
zemiaky
namocte na
chvilu do vody,
aby sa z nich
uvol'nil $krob,
pridajte 2
polievkovej
lyZice oleja a
zmes zamiesajte
podla pokynov
uvedenych

v kapitole

s ndzvom
»PouZivanie
teplovzdusnej
fritézy

s objemom

4,5 litra®.
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Méso a hydina

Jedlo Mnozstvo Pribl. ¢as Teplota Doplnkové
varenia informdcie
Steak 100-500g¢g Dobre 200 °C V polovici
prepecené: celkového ¢asu
10 minot varenia mdso
Stredne prevratte.
prepecené:
8 mindt
Slabo
prepecené:
6 minGt
Hamburger 100-500¢ 15 =20 min 180 °C V polovici
celkového ¢asu
varenia mdso
prevratte.
Bravcové 100 -500 g 10 =15 min 200 °C V polovici
kotlety celkového ¢asu
varenia mdso
prevrdtte.
Kuracie prsia 100-500¢ 15 =22 min 200 °C Nezabudnite
skontrolovat, &
je kura spravne
upecené.
Kuracie stehnd | 100 — 500 g 15— 22 min 200 °C Nezabudnite
skontrolovat’, ¢i
je kura sprdavne
upecené.
Rychle jedlé a prilohy
Jedlo Mnozstvo Pribl. ¢as varenia Teplota
Mrazené kuracie 100-500¢ 6 — 10 min 200 °C
nugety
Jarné zdévitky 100-400¢ 8 — 10 min 200 °C
Plnend zelenina 100 — 400 g 12 -15 min 160 °C
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Koldée a zakusky

Jedlo Mnozstvo Pribl. éas varenia Teplota
Quiche 400 ¢ 20 — 22 min 180 °C
Zdkusok 300¢g 14 — 20 min 160 °C

Podrobny postup pripravy hranoliek

Domace hranolky

KROK 1: Zemiaky nakrdjajte na hranolky so Sirkou priblizne 1 cm.

KROK 2: Nakrdjané zemiaky vloZte do panvice so studenou vodou.

Uved'te vodu do varu a predvarte zemiaky v trvani priblizne troch minut.

KROK 3: Predhreijte teplovzdu$ni fritézu na 200 °C.

KROK 4: Zo zemiakov zlejte vodu a starostlivo ich vysu$te pomocou papierovej utierky.
KROK 5: Zalejte pokrdjané zemiaky V2 polievkovej lyZice oleja na varenie, resp. ich
postriekajte olejovym sprejom, a vlozte ich do koSa na varenie s nelepivym povrchom.
Naijlepsi vysledok dosiahnete, ked’ budu celé ponorené v oleji.

KROK 6: 18 — 25 minGt varte pri teplote 200 °C.

KROK 7: Hranolky pravidelne (priblizne kaZdych 6 minGt) potraste, aby sa piekli rovhomerne.

KROK 8: Ked' sU spravne prepeéené a chrumkavé, vyberte ich z teplovzdusnej fritézy,
dochut’te ich a mézZete sa na ne vrhndt.

Mrazené hranolky

KROK 1: Predhreijte teplovzdu3ni fritézu na 200 °C.

KROK 2: Do ko3a na varenie s nelepivym povrchom vloZzte 300 — 700 g mrazenych
hranoliek.

KROK 3: Varte 12 — 16 minut.

KROK 4: Hranolky pravidelne (priblizne kazdych 6 minit) potraste, aby sa piekli
rovnomerne.

KROK 5: Ked' su spravne prepeéené a chrumkavé, vyberte ich z teplovzdusnej fritézy,
dochut’te ich a méZete sa na ne vrhndt'.

Skladovanie

Pred uloZenim na chladnom a suchom mieste skontrolujte, &i je teplovzduiné fritéza
vychladnutd, &istd a suchd.

Kébel nikdy neovijajte pevne okolo teplovzdusnej fritézy. Oviite ho iba volne, aby
nedoslo k poskodeniu.

Technické Udaje
Produktovy kéd: EK2819P

Prikon: 220 — 240 V ~ 50/60 Hz
Vykon: 1 500 W
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UP Global Sourcing UK Lid.,

Victoria Street, Manchester OL9 ODD. Spojené kral'ovstvo.

Ak sa k vam tento produkt nedostane v prijatelnom stave, kontaktujte nase Oddelenie
sluZieb zdkaznikom na adrese www.progresscookshop.com.

Maite svoj dodaci list poruke, pretoze budete potrebovat informdcie, ktoré so na

nom uvedené. Ak si prajete tento produkt vratit, vrat'te ho spolu s potvrdenkou
maloobchodnikovi, od ktorého ste ho zakupili (v slade s jeho zmluvnymi podmienkami).

Zaruka

Na vietky produkty zakipené v novom stave sa vzt'ahuje zdruka vyrobcey; dizka zdaruky
zAvisi od prislusného produktu. Po predloZeni vystaveného dokladu o kipe poskytuje
spoloénost’ Progress prostrednictvom maloobchodnika standardnd 12-mesaénd zéruku od
ddatumu kopy. Zaruka viak plati iba v pripade, ak sa produkt pouZiva podl'a pokynov

na predpokladané Géely v radmci domdcnosti. V pripade nesprdvneho pouzitia, resp.
rozmontovania produktu zdruka straca platnost.

V rdmci zdruky sa zavdzujeme k bezplatnej oprave alebo vymene vietkych chybnych
dielov. Ak nie je v nasich sildch zabezpecit' rovnocennd vymenu, pontkneme vém podobny
produkt alebo kompenzéciu ndkladov. Tdto zdruka sa nevzt'ahuje na poskodenia
spdsobené beznym opotrebenim ani na spotrebny tovar typu zéstréiek, poistiek atd'.
Upozorriujeme, Ze vyssie uvedené podmienky méZu byt predmetom ob&asnej aktualizdcie.
Z tohto dévodu vdm odporiéame, aby ste ich pri kazdej d'alSej naviteve tychto webovych
strdnok skontrolovali.

Ziadna &ast' tejto zdaruky alebo pokynov tykajicich sa tohto produktu neznamend vylienie,
obmedzenie, resp. akékol'vek iné ovplyvnenie vasich zdkonnych prav.

Preskrinuty symbol smetného koSa na kolieskach na tomto vyrobku

znamend, Ze toto zariadenie sa musi zlikvidovat' ekologickym

spdsobom, ked' ho uz viac nebudete mdct pouzivat alebo doslo k jeho

opotrebovaniu. Pre viac informdcii o mieste recykldcie tohto vyrobku E
kontaktujte miestny Urad. fr—
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