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Pozorné si prectéte cely ndvod k pouziti a uschovejte ho pro pozdé&jsi pouziti.

Bezpecnostni Pokyny

P¥i pouzivani elektrickych pfistrojb je tfeba vidy dodrzovat zdkladni
bezpecnostni opatieni.

Pfed pripojenim spotiebice k hlavnimu zdroji napdjeni se ujistéte, ze
napéti uvedené na Stitku odpovidd tomu v mistni elektrické siti.

Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostateénymi zkusenostmi a znalostmi
smi tento pfistroj pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud jim
byly poskytnuty pokyny tykaijici se bezpecného pouzivani pfistroje

a uvédomuiji si rizika s tim spojend.

Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotfebi¢em nehrdly.

Déti by nemély provdadét Cisténi ani uZivatelskou Udrzbu, pokud nejsou
starsi 8 let a pod dohledem.

Tento spotiebic¢ neni hracka.

Tento spotfebi¢ neobsahuje Zaddné souédsti opravitelné vzivatelem.
Pokud napdieci kabel, zastréka nebo jind &ast spotfebi¢e nefunguji
sprdvné nebo doslo k jejich upusténi ¢i poskozeni, opravu by mél
provést kvalifikovany elektrikdf. Nevhodné provedend oprava mize
uzivatele vystavit riziku poranéni.

Spotiebi¢ a napdjeci kabel uchovdavejte mimo dosah déti.

Pokud je spotifebi¢ zapnuty nebo chladne, uchovdavejte jejf mimo
dosah déti.

Spotiebi¢ a napdjeci kabel uchovdavejte mimo dosah tepla

a vyhybeijte se kontaktu s ostrymi hranami, které by mohly

zpUsobit poskozeni.

Napdieci kabel se nesmi dostat do blizkosti Zddnych &dsti spotiebice,
které se béhem pouzivdni mohou zahfivat.

Spotiebi¢ uchovdvejte mimo dosah ostatnich spotfebicu, které
vydadvaiji teplo.

Neponofujte spotiebi¢ do vody ani jiné kapaliny.

Neobsluhujte spotfebi¢ mokryma rukama.



Pokud je spotiebic pfipojen k napdijeni, nenechdveijte jej bez dozoru.
Neodpojujte spotiebic ze zdroje napéti tahdnim za napdijeci kabel.
Spotiebic vypnéte a rucné vypojte zdstréku.
Netahejte ani neprendseijte spotiebi¢ za napdjeci kabel.
Spotiebic¢ nepouzivejte k jinému Uéelu, nez k némuz je urcen.
Nepouzivejte zadné prislusenstvi, které neni soucdsti doddavky.
Nepouzivejte spotfebic venku.
Spotiebi¢ neskladujte na pfimém slunci nebo v podminkdch s
vysokou vlhkosti.
Nepresunujte spotiebi¢ béhem obsluhovani.
Nedotykejte se topnych télisek spotfebice ani ¢dasti, které se mohou
zahfivat, jelikoz byste se mohli poranit.
Nepouzivejte na spotfebic ostré nebo abrazivni predméty. Pouzivejte
pouze plastové nebo dievéné obracecky, abyste predesli poskozeni
nepfilnavého povrchu.
Po pouziti a pred Eisténim ¢&i Udrzbou spotrebic vzdy odpojte od napdieni.
Pred cisténim, udrzbou ¢&i skladovdnim se vzdy ujistéte, Zze spotiebic
po pouziti zcela vychladl.
Vzdy spotiebié pouzZivejte na stabilnim, tepelné odolném povrchu ve
vysce, kterd je pro uvzivatele pohodind.
Nedoporudujeme pouzivat se spotiebi¢em prodluZovaci kabel.
Spotiebi¢ by nemél byt ovldddn pomoci externiho ¢asovade nebo
samostatného ddélkového ovldddani, které nebylo doddno s vyrobkem.
Tento spotiebic je uréen pouze pro domdci pouziti. Nemél by byt
pouzivdn pro komeréni Ucely.
Vnéjsi povrch nebo dvirka se mohou béhem pouzivdani
znaéné zahfivat.

Upozornéni: Horky povrch — nedotykejte se Zddné &dsti

nebo povrchu spotiebice, které se mohou zahfdt, ani topnych
télisek spotrebice.
Varovani: Spotiebi¢ uchovdvejte mimo dosah hoflavych materidld.
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Automatické vypinani
Horkovzdusnd fritéza je vybavena automatickym vypindnim.
To se aktivuje v téchto pfipadech:
1. Ubéhne nastavend doba pfipravy. Zazni éasovag,
aktivuje se automatické vypindni a horkovzdusnou fritézu vypne.
2. Béhem pripravy je z horkovzdusné fritézy vytazena varnd
prihradka. V takovém pripadé bude ¢asovaé naddle odpoditdvat
dobu pfipravy, dokud tato neubéhne.
Poznamka: Pokud je tfeba horkovzdusnou fritézu vypnout dfive,
nez ubéhne nastavend doba pfipravy, vypnéte ji a odpojte ze
zdroje napdijeni.
Co délat a ¢eho se vyvarovat
Ano:
Pfed pouzitim zkontrolujte, zda je varny koS s nepfilnavym povrchem
fadné usazen. Pokud neni, horkovzdudnd fritéza nebude fungovat.
Varnou prihrddku drzte pouze za rukojet varného kose.
PFi vyjimdani varného kose s nepfilnavym povrchem bud’te opatrni,
jelikoz z néj mdze vychdzet padra.
V Zddném pripadé:
Neprevracejte varny kos s pfipojenou varnou prihrdadkovu, jelikoz se
na dné prihrddky mize nashromdzdit zbytkovy ole;.
Nepfikryvejte horkovzdusnou fritézu ani otvory pro pfivod vzduchu,
jelikoz by doslo k preruseni proudéni vzduchu, které by mohlo
ovlivnit pfipravu.
Nelijte do varné pfihrddky olej ani Zadnou jinou kapalinu.
Netisknéte tlacitko pro uvolnéni varného kose béhem
protiepdvdani prisad.
Nedotykejte se varné prihraddky béhem pouzivani nebo ihned po ném,
jelikoz se znaéné zahfivd. Varnou prihrddku drzte pouze za rukojet’
varného kose.
Neotdééejte ovladacem Casovade proti sméru hodinovych rudicek,
jelikoz byste mohli poskodit jeho presnost.



Péce a Udrzba

NezZ zahdijite jakékoli Cisténi nebo udrzbu, horkovzdusnou fritézu
vypnéte, odpojte ji od zdroje napdijeni a nechte ji zcela vychladnout.
KROK 1: Horkovzdusnou fritézu otfete mékkym, vihkym hadfikem

a dikladné ji osuste.

KROK 2: Umyijte varny koS s nepfilnavym povrchem teplou vodou

s mycim pfipravkem a poté ho opldchnéte a dikladné osuste.

Hlavni jednotku horkovzdusné fritézy neponofujte do vody ani

jiné tekutiny.

Horkovzdusnou fritézu ani jeji pFisluSenstvi nikdy nedistéte agresivnimi
¢i abrazivnimi mycimi prostfedky nebo drdténkami, jelikoz byste mohli
spotifebi¢ poskodit.

Poznamka: Horkovzdusnou fritézu byste méli &istit po kazdém pouZiti.

Popis éasti

£ 4

-
b

Plastovy kryt

Ovladac asovace

Ovladac¢ teploty

OranzZovd kontrolka napdjeni
0. Zelend kontrolka teploty

1. Hlavni jednotka horkovzdusné
fritézy o objemu 3,2 |

Varné pfihrdadka

Varny kos s nepfilnavym povrchem
Rukojet’ varného kose

Tladitko pro uvolnéni varného kose
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Néavod k pouziti

Pied prvnim pouzitim

KROK 1: Pfedtim, nez pfipojite horkovzdusnou fritézu ke zdroji napdjeni, otfete ji mékkym,
vlhkym hadfikem a ddkladné ji osuste.

KROK 2: Umyjte varny koS s nepfilnavym povrchem teplou vodou s mycim pfipravkem

a poté ho opldchnéte a dikladné osuste.

Hlavni jednotku horkovzduiné fritézy neponofujte do vody ani jiné tekutiny.

Horkovzdusnou fritézu ani jeji pfisluSenstvi nikdy nedistéte agresivnimi & abrazivnimi mycimi
prostiedky nebo drdténkami, jelikoz byste mohli spotifebic¢ poskodit.

KROK 3: PoloZte hlavni jednotku horkovzduiné fritézy na stabilni tepelné odolny povrch ve
vysce, kterd je pro uzivatele pohodInd.

Poznamka: Pfi prvnim pouziti horkovzdusné fritézy mize byt

citit mirny zdpach nebo z ni mize vychdzet mirny kouf. Jednd se
o normdlni stav a zdpach brzy zmizi. BEhem pouzivdani zajistéte

v okoli horkovzdusné fritézy dostatecné vétrdni.

Pfed prvnim pouziti doporuéujeme horkovzdusnou fritézu spustit
bez potravin po dobu pfiblizné 10 minut. Tak zgaijistite, Ze kouf ani
zdpach neovlivni chut’ potravin.

Sestaveni horkovzdusné fritézy o objemu 3,2 |

KROK 1: Bezpeéné usad'te varny kos s nepfilnavym povrchem do varné prihréadky.
Zkontrolujte, zda plastovy kryt zakryvé tladitko pro uvolnéni varného kose, abyste jej
ndhodou béhem pouZivdni spotiebice nestiskli.

KROK 2: Zasuiite varnou pfihrddku do hlavni jednotky horkovzduiné fritézy a zavfete ji.

Poznamka: Horkovzdusnd fritéza se doddva slozend. Pred
pouzitim by varnd prihraddka méla byt bezpeéné zavrend.
V opacéném pripadé nebude fritéza fungovat.




Pouzivani horkovzdusné fritézy o objemu 3,2 |

KROK 1: Pfipojte horkovzdusnou fritézu ke zdroji napdjeni a zapnéte ji.

KROK 2: Pomoci ovladaéde éasovade a teploty pfedehfejte horkovzdusnou fritézu po dobu
priblizné 5 minut. Rozsviti se oranzovd kontrolka napdjeni a zelend kontrolka teploty na
znameni, Ze se horkovzduind fritéza zahfiva. Jakmile doséhne pozadované teploty, zelend
kontrolka teploty automaticky zhasne.

KROK 3: Vytdhnéte varnou pfihrddku z horkovzdusné fritézy za rukojet varného kose.
PoloZte varnou prihrddku na rovny, stabilni a tepelné odolny povrch.

KROK 4: VioZte do varného kose s nepfilnavym povrchem potraviny a zasuiite varnou
pfihrddku zpét do hlavni jednotky horkovzduiné fritézy.

KROK 5: Pomoci ovladade teploty nastavte poZadovanou teplotu horkovzdusné fritézy.
KROK 6: Pomoci ovladaée ¢asovade nastavte pozadovanou dobu pfipravy potravin. Po
uvolnéni zahdji ¢asovad odpodet.

KROK 7: Nékteré pfisady je tfeba v poloviné doby pfipravy protfepat. Pomoci rukojeti
varného ko3e vytdhnéte z horkovzduiné fritézy varnou pfihrddku. Je nutné, aby plastovy
kryt chrdnil tlacitko pro uvolnéni varného kose. Dejte pozor, abyste stisknutim tladitka
rozpdleny koS neuvolnili. Jemné varnou pfihrddkou zatteste, zasurite ji zpét do hlavni
jednotky a pokradujte v pFipravé.

KROK 8: Po dokonéeni pfipravy a vyprieni éasu zazni ¢asoval. Vytdhnéte varnou
prihradku z horkovzdusné fritézy pomoci rukojeti varného kose a zkontrolujte, zda jsou
prisady hotové. Pokud pfisady hotové nejsou, zaviete varnou pFihrddku a zasurite ji zpét
do hlavni jednotky horkovzdusné fritézy. Pomoci ovladaéde Easovade nastavte pat¥iénou
dobu pfipravy. Pokud jsou potraviny hotové, stisknutim tlaéitka pro uvolnéni varného kose
vyjméte ko$ z varné prihrddky a vysypte jeho obsah do misy nebo na talif. Pokud jsou
potraviny velké nebo kiehké, pouzijte tepelné odolné klesté (nejsou soucdsti baleni).

Poznamka: Pfed zahdjenim pfipravy horkovzdu$nou fritézu vidy
predehrejte nebo pfipadné navyste dobu pfipravy o pfiblizné

3—5 minut. Pokud je béhem pouzivdani tfteba zménit dobu nebo
teplotu pfipravy, jednoduse pouzijte ovladad éasovade &i teploty

a horkovzdusind fritéza automaticky upravi nastaveni. Béhem
pouzivdni se bude zelend kontrolka teploty rozsvécet a zhasinat na
znameni, ze fritéza udrzuje zvolenou teplotu.
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Upozornéni: Nesypte potraviny do misy nebo na talif pfimo, jelikoz
se na dné varné prihrddky mize nashromdazdit prebyteény olej,
ktery m0Ze na potraviny vytéct. Vzdy z varné prihradky vyjméte
kos s nepfilnavym povrchem.

PFi otevirdni a zavirdni varné pfihradky béhem pfipravy bud'te
opatrni, jelikoz se pfihrddka znacné zahfivé.

Varovani: | kdyz je ovladac teploty ve vypnuté poloze, je stdle
pFitomno jmenovité napéti. Chcete-li horkovzdusnou fritézu zcela
vypnout, vypnéte privod napdieni.

Pouzivani varného kose s nepfilnavym povrchem

Pro snazsi pouzivdni lze varny kos s nepfilnavym povrchem vyjmout.

KROK 1: Chcete-li vyjmout varny kos s nepfilnavym povrchem z varné pfihrddky, zatlacte
na plastovy kryt rukojeti varného kose, ¢imz vyskodi tlaéitko pro jeho uvolnéni.

KROK 2: Stisknéte a pfidrzte tlacitko pro uvolnéni varného kose s nepfilnavym povrchem
a opatrnym zdvihnutim rukojeti kose ho uvolnéte.

KROK 3: Bezpeéné vlozte varny ko3 s nepfilnavym povrchem zpét do varné prihrédky.
KROK 4: Zasuiite plastovy kryt zpét na misto tak, aby zakryl tlaéitko pro uvolnéni
varného kose.

Varovani: Nikdy netisknéte tlacitko pro uvolnéni varného kose,
pokud je varnd pfihrddka vysunutd, jelikoz by mohlo dojit k Urazu.
Tlacitko stisknéte pouze poté, co umistite varnou prihrddku na rovny
a stabilni povrch.




Pokyny k pfipravé potravin

Ndsledujici pokyny uvadéiji informace k pfipravé nékterych typl potravin v
horkovzduiné fritéze.
Jednd se pouze o obecné pokyny a pribéh pripravy byste vzdy méli kontrolovat.
Potraviny by mély byt pfed poddvdanim horké.

Brambory a hranolky

Potravina

Mnozstvi

Pfibliznéa doba
pfipravy

Teplota

Dalsi
informace

Tenké mrazené
hranolky

300-700 g

12-16 min

200 °C

Protiepeijte
hranolky podle
pokynud v Edsti
»PouZivani
horkovzdusné
fritézy

o objemu 3,2 I*.

Silné mrazZené
hranolky

300-700 g

12-16 min

200 °C

Protiepeijte
hranolky podle
pokynud v Edsti
»PouZivani
horkovzdusné
fritézy

o objemu 3,2 I

Doméci
hranolky

300-800 g

18-25 min

200 °C

Ponofte
hranolky na

30 minut do
vody, poté
pfidejte V2 pol.
IZice oleje

a protiepejte
podle pokynd
v &asti
»PouZivani
horkovzdusné
fritézy

o objemu 3,2 I
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Domdci 300-800 ¢ 20-25 min 180 °C Ponofte
hranolky typu hranolky typu
wedges wedges na
30 minut do
vody, poté
pridejte 2 pol.
IZice oleje
a proffepeijte
podle pokynd
v Casti
,Pouzivani
horkovzdusné
fritézy
o objemu 3,2 I*.
Maso a dribez
Steak 100-500 ¢ 6-15 min 180 °C
Hamburger 100-500 g 15-20 min 180 °C
Veprové kotlety 100-500 g 18-22 min 200 °C
Kufeci prsa 100-500 g 15-22 min 200 °C
Kufeci stehynka 100-500 g 15-22 min 200 °C
Svadiny a pfilohy
Mrazené kureci 100-500 g 6—10 min 200 °C
nugety
Jarni zévitky 100-400 g 10-12 min 200 °C
Plnénd zelenina 100-400 g 12-15 min 160 °C
Pecivo a zakusky
Quiche 400 g 20-22 min 180 °C
Dorti¢ky cupcake 300 ¢ 12-15 min 160 °C
Muffiny 300¢g 10-12 min 200 °C
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Podrobny navod k pfipravé hranolek

Domaci hranolky

KROK 1: Nakrdjejte brambory na pfiblizné 1 cm Siroké hranolky.

KROK 2: Vlozte nakrdjené brambory do pénve se studenou vodou. Pfived'te vodu k varu
a hranolky povaite po dobu pfiblizné 3 minut.

KROK 3: Pfedehrejte horkovzduinou fritézu na 200 °C.

KROK 4: Dikladné& brambory vysuste pomoci papirové utérky.

KROK 5: Polijte nebo postfikejte nakréjené brambory 2 pol. IZice oleje na vaFeni a vlioZte
je do varného kose s nepfilnavym povrchem. V zdjmu kvalitni pfipravy zkontrolujte, zda
jsou zcela pokryté olejem.

KROK 6: Pripravujte pFi teploté 200 °C pod dobu 18-25 minut.

KROK 7: Pravidelné& hranolky protfepdveijte (pfiblizné& kazdych 6 minut), aby se
pripravily rovnomérné.

KROK 8: Jakmile jsou hotové i uvnitf a kiupavé, vyndeijte je z horkovzduiné fritézy,
dochut'te je a nechte si chutnat.

Mrazené hranolky

KROK 1: PfedehFejte horkovzdusnou fritézu na 200 °C.

KROK 2: Pfidejte do varného kose s nepfilnavym povrchem 300—700 g mraZenych hranolek.
KROK 3: Pfipravujte pod dobu 12-16 minut.

KROK 4: Pravidelné hranolky protfepdveijte (pfiblizné kazdych 6 minut), aby se

pFipravily rovhomérné.

KROK 5: Jakmile jsou hotové i uvniti a kiupavé, vyndeijte je z horkovzduiné fritézy,
dochut'te je a nechte si chutnat.

Skladovani

Pfed uskladnénim horkovzdusné fritézy na chladném a suchém misté se ujistéte, ze je
vychladld, vyéisténd a osusend.

Napdijeci kabel nikdy pevn& nenamotdveijte na horkovzdusnou fritézu. Namotejte jej volng,
abyste predesli poskozeni.

Specifikace

Kéd vyrobku: EK2818P
Vstup: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Vystup: 1 300 W
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UP Global Sourcing UK Lid.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. Velka Britanie.

Pokud vém vyrobek nebude dodén v pfijatelném stavu, obratte se na oddéleni
zdkaznickych sluzeb na webu www.progresscookshop.com.

Méijte po ruce dodacdi list, budete potfebovat Gdaje v ném uvedené. Chcete-li vyrobek
vradtit, vrat'te jej spolu se stvrzenkou maloobchodnimu prodeici, u kterého jste jej zakoupili
(v souladu s jeho smluvnimi podminkami).

Zaruka

Na viechny vyrobky zakoupené jako nové se vztahuje zdruka maloobchodniho prodeice.
Lhota zdéruky se lisi v zdvislosti na vyrobku. Pokud zdkaznik pfedlozi odpovidaijici doklad
o koupi, maloobchodni prodejce mu poskytne standardni 12mésiéni zaruku platnou od data
ndkupu. Zaruka je platnd pouze v pfipadé, Ze byl vyrobek pouzivan podle pokynl ke
svému uréenému domdcimu pouziti. Jakékoliv nesprdvné pouziti vyrobku & jeho rozebirdni
bude mit za ndsledek neplatnost zaruky.

Podle zdruky bezplatné opravime nebo vyménime jakékoliv soucdsti, které shleddme
vadnymi. V pfipadé, Ze nebude mozné poskytnou presnou ndhradu, nabidneme vém
podobny vyrobek nebo vrdceni penéz. Zaruka se nevztahuje na poskozeni vzniklé béZznym
opotfebenim ani na spotfebni materidl, jako jsou napfiklad zéstréky, pojistky atd.
Upozorfiujeme, Ze vySe uvedené smluvni podminky mohou byt ¢as od &asu aktualizovany,
proto doporuéujeme, abyste je pfi kazdé ndvstévé webové stranky zkontrolovali.

Zadny bod této zéruky ani pokynd tykaijicich se tohoto vyrobku nevyluéuje, neomezuje ani

jinak neovliviivje vase zdkonnd prava.

Symbol pfeskrinuté popelnice na tomto vyrobku znamend, Ze jakmile
spotrebic jiZ nelze pouZit nebo je opotiebeny, je nutné jej zlikvidovat
zpusobem Setrnym k Zivotnimu prostfedi. Dalsi podrobnosti o mistech, ‘ € E

kde je mozné vyrobek recyklovat, vém poskytne vas mistni Ofad.
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Vyrobce:

UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street,
Manchester OL9 ODD. Velkd Britdnie.
Vyrobeno v Cing.
CD090320,/MD000000/V1





