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Bitte lesen Sie alle Anweisungen sorgfdltig durch und bewahren Sie sie zur
spateren Verwendung auf.

Sicherheitshinweise

Bei der Verwendung elektrischer Gerdte sind stets die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen zu beachten.

Uberpriifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene Spannung
mit der des lokalen Netzwerks Gbereinstimmt, bevor Sie das Gerdt an
das Stromnetz anschlieBen.

Kinder ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrdnkten kérperlichen,
sensorischen oder mentalen Fdhigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und Kenntnis dirfen dieses Gerdat nur verwenden und reinigen, wenn
sie in die sichere Verwendung des Gerdts eingewiesen wurden und sie
die damit verbundenen Gefahren verstehen oder Gberwacht werden.
Dieses Gerdt ist kein Spielzeug. Kinder dirfen es nicht zum

Spielen verwenden.

Dieses Gerdt enthalt keine Teile, die vom Benutzer gewartet werden
kénnen. Wenn das Netzkabel, der Stecker oder ein Teil des Gerdats
defekt sind oder fallen gelassen oder besch&digt wurden, dirfen
Reparaturen nur von einem ausgebildeten Elektriker durchgefihrt
werden. Durch unsachgemdBe Reparaturen kann der Benutzer Risiken
ausgesetzt werden.

Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel von Hitze oder scharfen
Kanten fern, die Schdden verursachen kdnnten. Halten Sie das
Netzkabel von Kindern fern.

Halten Sie das Netzkabel von Teilen des Gerdts fern, die wdhrend
des Betriebs heil3 werden kénnten.

Halten Sie das Gerat von anderen Gerdten fern, die Warme ausstrahlen.
Bedienen Sie das Gerdat nicht mit nassen Handen.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wdhrend es an das
Stromnetz angeschlossen ist.

Entfernen Sie das Gerat nicht vom Stromnetz, indem Sie das Kabel
abziehen. Schalten Sie es aus und ziehen Sie den Stecker von Hand ab.
Ziehen oder tragen Sie das Gerdt nicht am Netzkabel.
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Bewegen Sie das Gerdat nicht, wahrend es verwendet wird.
Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Gegenstdnde mit
diesem Gerat. Verwenden Sie nur Pfannenwender aus
hitzebestdndigem Kunststoff oder Holz, um eine Beschddigung der
Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

Schalten Sie das Gerdat aus und trennen Sie es von der

Stromversorgung, bevor Sie Zubehdrteile austauschen oder anbringen.

Trennen Sie das Gerdt nach der Verwendung immer vom Stromnetz

und lassen Sie das Gerdt abkihlen, bevor Sie es reinigen, warten

oder verstauen.

Es wird nicht empfohlen, das Gerdt zusammen mit einem

Verldngerungskabel zu verwenden.

Dieses Gerdat darf nicht mit einem externen Timer oder einem

separaten Fernbedienungssystem betrieben werden, sondern lediglich

mit dem im Lieferumfang des Gerdts enthaltenen.

Dieses Gerdt ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen. Es sollte nicht

fur kommerzielle Zwecke verwendet werden.

Die AuBenflache des Gerdts kann wdhrend des Betriebs heil3 werden.
Vorsicht: HeiBe Oberflache — Berihren Sie keine heiBBen
Bereiche und Bauteile des Gerats.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser auf das Heizelement gelangt.

Warnung: Das Gerdt von entflammbaren Materialien fernhalten.

Pflege und Wartung

Ziehen Sie vor der Reinigung oder Wartung den Netzstecker des
Brotbackautomaten aus der Steckdose und lassen Sie das Gerdat
vollstandig abkihlen.

Wischen Sie den Brotbackautomaten mit einem weichen, feuchten Tuch
ab und lassen Sie ihn vollstdndig trocknen.

Tauchen Sie den Brotbackautomaten nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

Verwenden Sie niemals Scheuermittel oder Topfkratzer zur Reinigung
des Brotbackautomaten, da das zu Schaden fihren kann.

Der Brotbackautomat sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
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Verwenden Sie keine Messer oder Gabeln, da dadurch die
Antihaftbeschichtung beschddigt werden kann. Halten Sie alle Schlitze

und Offnungen frei.

Teilebeschreibung

1. Haupteinheit des

digitalen Brotbackautomaten
Brotbackform
Brotbackkammer
Brotbackform-Griff
Knetpaddel
Knetpaddelwelle
Messbecher

Messloffel

©ONO O AWD

Gebrauchsanweisung

Vor dem ersten Gebrauch

Haken

. LCD-Display

. Bedienfeld

. Taste Meni ,,Menu*

. Taste Farbe ,,Colour*

. Taste LaibgréBe ,,Loaf size”

. Taste Zeit+ ,,Time+"

. Taste Start/Stopp ,,Start/Stop*

Bevor Sie den Brotbackautomaten zum ersten Mal verwenden, reinigen Sie die
Brotbackform in warmem Seifenwasser. Wischen Sie sie mit einem weichen, feuchten Tuch

ab und trocknen Sie sie grindlich.

Hinweis: Wenn Sie den heiBen Brotbackautomaten zum ersten
Mal in Betrieb nehmen, kann es zu einer leichten Rauch- oder
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist normal und wird bald




nachlassen. Sorgen Sie wdhrend des Gebrauchs fir ausreichend
Beliftung am Brotbackautomaten.

Stellen Sie fir optimale Ergebnisse sicher, dass der Brotbackautomat
bei einer Raumtemperatur von mindestens 18 °C verwendet wird.
Verwenden des digitalen Brotbackautomaten

SCHRITT 1: Entnehmen Sie die Brotbackform, indem Sie den Griff gegen den Uhrzeigersinn
drehen und die Form nach oben aus der Brotbackkammer ziehen. Das Knetpaddel sollte
wie ein Schlissel passen. Richten Sie die flache Kante und den Schlitz aneinander aus.
SCHRITT 2: Messen Sie die Zutaten den Rezeptvorgaben entsprechend. Nutzen Sie dazu
den im Lieferumfang enthaltenen Messbecher sowie den Loffel. Geben Sie die Zutaten in
die Brotbackform: zuerst die flissigen, dann die trockenen Zutaten und zuletzt die Hefe.
Stellen Sie sicher, dass die Flussigkeit nicht mit der Hefe in Kontakt kommt, bevor das
Programm gestartet wird, um eine Aktivierung der Hefe zu vermeiden.

SCHRITT 3: Setzen Sie die Brotbackform wieder in die Brotbackkammer ein, indem Sie die
Backform auf den Aufsatz aufsetzen und dann solange im Uhrzeigersinn drehen, bis sie fest sitzt.
SCHRITT 4: SchlieBen Sie den Deckel.

SCHRITT 5: SchlieBen Sie den Brotbackautomaten an die Stromversorgung an und schalten
Sie ihn ein.

Verwenden des Bedienfelds

SCHRITT 1: Wadhlen Sie das gewinschte Programm mit der Taste ,,Meni* aus. Dricken Sie
die Taste ,,Meni* wiederholt, um die 11 vorprogrammierten Einstellungen zu durchlaufen.

Vorprogrammierte Zeit (h:m)

Funktionen
1. Normal 2:53
2. Franzésisch 03:40
3. Vollkorn 03:32
4. Schnell 02:10
5. SuBB 02:50
6. Glutenfrei 02:50
7. Teig 01:30
8. Kuchen 01:50
9. Sandwich 02:55
10. | Kneten 01:38
11. | Backen 01:00
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SCHRITT 2: Driscken Sie die Taste ,Farbe®, um den gewinschten Bré&unungsgrad
auszuwdhlen: ,light* (hell), ,medium* (mittel) oder ,,dark® (dunkel). Wdhlen Sie die Grof3e
des Laibs durch Driscken der Taste ,,LaibgroBe” aus. Die Auswahl erfolgt Gber die Pfeile
auf der LCD-Anzeige.

SCHRITT 3: Driicken Sie die Taste ,,Start/Stopp*, um das ausgewdhlte Programm zu
starten. Der Brotbackautomat kimmert sich automatisch um alle Phasen des Prozesses, bis
das ausgewdhlte Programm abgeschlossen ist. Die verbleibende Backzeit wird auf der
LCD-Anzeige heruntergezdhlt.

SCHRITT 4: Sobald das Programm beendet ist, driicken Sie die Taste ,,Start/Stopp*, um
den Brotbackautomaten auf das voreingestellte Programm zuriickzusetzen.

SCHRITT 5: Schalten Sie den Brotbackautomaten aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

SCHRITT 6: Offnen Sie den Deckel mit hitzebesténdigen Handschuhen.

SCHRITT 7: Greifen Sie mit hitzebestdndigen Handschuhen den Griff der Brotbackform,
drehen Sie die Brotbackform gegen den Uhrzeigersinn und ziehen Sie sie dann nach oben,
um sie aus der Brotbackkammer zu entfernen. Lassen Sie die Brotbackform auf einem
Backblech oder einem Kuchengitter abkihlen.

Hinweis: Beim Einstecken des Netzsteckers in die Steckdose,
zwischen den einzelnen Phasen des Brotbackprozesses und nach
Abschluss des ausgewdhlten Programms ertont ein Signalton.
Wdhrend des Backens zeigt ein Pfeil an, in welcher Phase des
Prozesses sich der Automat befindet.

Wenn das Knetpaddel verwendet wird, kann es unten im Laib
stecken bleiben. Entfernen Sie das Paddel stets, wenn der Laib
ausreichend abgekihlt ist. Fihren Sie dazu den Haken in die
Offnung an der Unterseite des Knetpaddels ein und ziehen Sie es
vorsichtig heraus.

Die voreingestellte Backzeit wird verlangert, wenn Sie die
Einstellung der LaibgréBe auf 900 g andern. Wdhrend einiger der
voreingestellten Backprogramme konnen die Brdunungseinstellung
und die LaibgroBe nicht gedndert werden.

Warnung: Stellen Sie sicher, dass der Deckel wdhrend des
Betriebs fest geschlossen ist, es sei denn, es mussen weitere Zutaten
zugegeben werden.




Verzogerungsfunktion fir die Zeitschaltuhr

Mit der Taste ,,Zeit+" kann die Verzdégerungsfunktion eingestellt werden und

der Brotbackautomat startet nicht sofort. Diese Funktion ist nitzlich, wenn Sie den
Brotbackautomaten so einstellen méchten, dass er spdter mit dem Backen beginnt und
das Brot zu einer bestimmten Zeit fertig wird. Um den Abschluss des voreingestellten
Backprogramms zu verzégern, wéhlen Sie die gewinschte Voreinstellung aus und dricken
Sie die Taste ,,Zeit+". Bei jedem Driicken der Taste wird die Abschlusszeit auf der
LCD-Anzeige um weitere 10 Minuten verzdgert. Der Abschluss des Backvorgangs kann um
bis zu 13 Stunden verzdgert werden.

Sobald die gewiinschte Verzdgerung erreicht ist, driicken Sie die Taste ,,Start/Stop*, um
zu beginnen.

Hinweis: Die Zeitsteuerung wirkt sich auch auf die Backzeit eines
Programms aus. Vor der Einstellung der Verzégerung missen die
LaibgréBe und der Brdunungsgrad ausgewdhlt werden. Bei der
Voreinstellung ,,Kneading* (Kneten) ist die Verzégerungseinstellung
nicht verfigbar. Bei der Voreinstellung ,,Bake” (Backen) wird mit
der Taste ,,Zeit+" jeweils nur die Backzeit um 1 Minute verldngert.
Warnung: Verwenden Sie die Zeitsteuerung nicht, wenn Sie Zutaten
wie Eier, Milch, Sahne oder Kdse verwenden.

Warmhaltefunktion (nur Brot)

Der Brotbackautomat hélt das Brot nach dem Backen automatisch 60 Minuten lang warm.
Wenn diese Funktion nicht erforderlich ist und das Brot sofort entnommen werden soll,
driicken Sie die Taste ,,Start/Stop*.

Hinweis: Bei den Voreinstellungen ,,Teig” und , Kneten* ist diese
Funktion nicht verfigbar.

Verwenden der Schnellbackfunktion

Die voreingestellte Zeit kann durch ,,Quick Bake* verkirzt werden. Das Brot wird mit dieser
Einstellung fester als mit der normalen Voreinstellung.

Verwenden der Voreinstellung fir Kuchen

Bei Verwendung des voreingestellten Kuchenprogramms ,,Cake* sollten Sie die flussigen
und trockenen Zutaten in zwei Behdalter aufteilen. Geben Sie zuerst die trockenen Zutaten
in den Automaten und dann die flissigen Zutaten. Stellen Sie die Voreinstellung ,,Cake* ein
und driicken Sie dann die Taste ,,Start/Stopp*, um zu beginnen.
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Warnanzeige

Wenn auf der LCD-Anzeige ,,HHH" angezeigt wird, nachdem ein voreingestelltes
Programm gestartet wurde, ist die Temperatur im Brotbackautomaten noch zu hoch.
Stoppen Sie das aktuelle Programm, &ffnen Sie den Deckel und lassen Sie den
Brotbackautomaten 10 bis 20 Minuten abkuhlen.

Wenn auf der LCD-Anzeige nach dem Driicken der Taste ,,Start/Stop“ ,LLL* angezeigt
wird, bedeutet das, dass die Temperatur im Brotbackautomaten zu niedrig ist. Halten
Sie das aktuelle Programm an, indem Sie die Taste ,,Start/Stop* driicken, 6ffnen Sie
den Deckel und lassen Sie den Brotbackautomaten 10 bis 20 Minuten ruhen, bis er
Raumtemperatur erreicht hat.

Wenn auf der LCD-Anzeige ,,EE0” angezeigt wird, nachdem ein Programm gestartet
wurde, ist der Temperatursensor nicht angeschlossen. Lassen Sie den Sensor von einer
autorisierten Fachkraft prifen.

Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Losung

Aus der Brotbackkammer
oder den Schlitzen tritt
Rauch aus.

An der Brotbackkammer
oder an der AuBBenseite
der Brotbackform
kleben Zutaten.

Schalten Sie den
Brotbackautomaten aus und
ziehen Sie den Netzstecker.
Lassen Sie ihn vollsténdig
abkihlen und reinigen Sie
dann die AuBenseite der
Brotbackform oder der
Brotbackkammer gemdaf
den Anweisungen im
Abschnitt ,,Pflege

und Wartung*.

Das Brot sinkt in der Mitte
ein und ist unten feucht.

Das Brot wurde zu lange im

Brotbackautomate gelassen.

Dricken Sie die Taste
~Start /Stop*,

um die Warmhaltung zu
beenden, und entnehmen
Sie das Brot.




Das Brot lasst sich
nur schwer aus der
Brotbackform nehmen.

Der Laib klebt unten
am Knetpaddel fest.

Wenn das Knetpaddel
verwendet wird, kann

es unten im Laib stecken
bleiben. Entfernen Sie das
Paddel stets, wenn der Laib
ausreichend abgekihlt ist.
Fihren Sie dazu den Haken
in die Offnung an der
Unterseite des Knetpaddels
ein und ziehen Sie es
vorsichtig heraus.

Die Zutaten wurden nicht
gemischt oder

das Brot wurde nicht richtig
gebacken.

Es wurde die falsche
Programmeinstellung fir die
Zutaten ausgewdhlt.

Die Taste ,,Start/Stop*
wurde wdahrend des
Betriebs gedrickt.

Der Deckel wurde mehrmals
geodffnet, wahrend der
Brotbackautomat in

Betrieb war.

Das Knetpaddel steckt fest
und dreht sich nicht.

Uberprifen Sie die
Meniauswahl und die
anderen Einstellungen.

Starten Sie

den Backvorgang neu.
Verwenden Sie
frische Zutaten.

Der Deckel darf wahrend
des Betriebs nur gedffnet
werden, wenn Zutaten
zugegeben werden. Stellen
Sie sicher, dass der Deckel
fest geschlossen ist, wéhrend
der Brotbackautomat in
Betrieb ist.

Entfernen Sie das
Knetpaddel und die
Brotbackkammer und
prifen Sie, ob sich

die Knetpaddelwelle
dreht. Wenn sich die
Knetpaddelwelle nicht
dreht, wenden Sie sich an
den Kundendienst.
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Der Brotbackautomat
ist noch hei3 vom

vorherigen Backvorgang.

Schalten Sie den
Brotbackautomaten

aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Lassen Sie

ihn grindlich abkihlen und
entnehmen Sie dann die
Brotbackkammer. Lassen
Sie sie auf Raumtemperatur
abkuihlen und setzen Sie sie
dann wieder ein. Stecken
Sie den Netzstecker des
Brotbackautomaten in die
Steckdose, schalten Sie ihn
ein und backen Sie weiter.

Aufbewahrung

Vergewissern Sie sich, dass der Brotbackautomat abgekihlt, sauber und trocken ist, bevor

Sie ihn an einem kihlen, trockenen Ort lagern.

Wickeln Sie das Kabel niemals fest um den Brotbackautomaten. Wickeln Sie es lose auf,

um Schdaden zu vermeiden.

Technische Daten

Produktcode: EK4219PVDEEU7
Eingangsleistung: 220-240 V ~ 50 Hz
Leistung: 550 W
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WARMENDE
HAUSGEMACHTE
BROTE

Mit 11 digitalen Programmen! e
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Rezepte
WeiBbrot

Zutaten Ergibt einen Laib Ergibt einen Laib

mit 700 g mit 900 g

Mehl 420 g 490 g

Wasser 280 ml 340 ml

o] 2 EL 3EL

Zucker 2 EL 3 EL

Salz 1TL 1TL

Hefe 1TL 1TL
Baguette

Zutaten Ergibt einen Laib Ergibt einen Laib

mit 700 g mit 900 g

Mehl 420 g 490 g

Wasser 280 ml 340 ml

o] 2 EL 3EL

Zucker 1,5EL 2 EL

Salz 1,5TL 2TL

Hefe 1TL 1TL

Wholemeal Bread

Zutaten Ergibt einen Laib Ergibt einen Laib
mit 700 g mit 900 g

Mehl 280 g 280 g

Wasser 260 ml 340 ml

Vollkornmehl 110g¢g 220 ¢

o] 2 EL 3EL

Brauner Zucker 2 EL 2,5 EL

Milchpulver 2 EL 3 EL

Salz 4TL 2TL

Hefe 1TL 1TL
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Schnellbrot

Zutaten

Ergibt einen Laib

mit 900 g
Mehl 490 g
Wasser 320 ml
o] 2 EL
Zucker 2 EL
Salz 1,5TL
Hefe 1TL

SuBes Brot

Zutaten Ergibt einen Laib Ergibt einen Laib
mit 700 g mit 900 g

Mehl 420 g 490 g

Wasser 280 ml 340 ml

Zucker 3EL 4 EL

Pflanzendl 2 EL 3 EL

Milchpulver 2 EL 2 EL

Salz 1,5TL 2TL

Hefe 1TL 1TL

Glutenfreies Br

ot

Zutaten Ergibt einen Laib Ergibt einen Laib
mit 700 g mit 900 g

Glutenfreies Mehl | 420 g 560 g

Wasser 280 ml 340 ml

Zucker 2 EL 2 EL

o] 2 EL 3EL

Salz 1TL 1,5TL

Hefe 1,5TL 1,5TL

13



PROGRESS

Est. 1931
Teig
Zutaten Menge
Raffiniertes Mehl 560 g
Wasser 360 ml
ol 2 EL
Zucker 2 EL
Salz 1,5TL
Hefe 0,5TL
Kuchen
Zutaten Menge
Eier 6
Fertigmehl 250¢g
Zucker 8 EL
Pflanzenadl 2 EL
Zitronensaft 1,3 EL
Aroma 1TL
Hefe 1TL
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UP Global Sourcing UK Lid.,

Victoria Street, Manchester OL9 ODD. Vereinigtes Konigreich

Wenn Sie dieses Produkt nicht in einem akzeptablen Zustand erhalten, wenden Sie sich
bitte auf www.progresscookshop.com an unsere Kundendienstabteilung.

Bitte halten Sie lhren Lieferschein bereit, da die Angaben darauf erforderlich sind. Wenn
Sie dieses Produkt zuriicksenden mdchten, schicken Sie es bitte zusammen mit dem Beleg an
den Handler, bei dem es gekauft wurde (vorbehaltlich der Geschaftsbedingungen).

Garantie

Fur alle neu erworbenen Produkte gilt eine Herstellergarantie; die Garantiedauver

hangt vom Produkt ab. Wenn ein angemessener Kaufnachweis erbracht werden kann,
gewdhrt Progress Uber den Einzelhdndler standardmafBig eine 12-monatige Garantie ab
Kaufdatum. Dies gilt nur, wenn die Produkte gemdB den Anweisungen fir vorgesehene
Haushaltszwecke gebraucht wurden. Bei unsachgemdBem Gebrauch oder Demontage des
Produkts erlischt jegliche Garantie.

Im Rahmen der Garantie verpflichten wir uns, defekte Teile kostenlos zu reparieren oder
zu ersetzen. Falls wir keinen exakten Ersatz anbieten kdnnen, wird ein dhnliches Produkt
angeboten oder die Kosten werden erstattet. Schdden durch tdglichen Verschleil3 sind
nicht durch diese Garantie abgedeckt, und auch Verbrauchsmaterialien wie Stecker,
Sicherungen usw. sind nicht enthalten.

Bitte beachten Sie, dass die oben genannten Geschdftsbedingungen von Zeit zu Zeit
aktualisiert werden kénnen. Wir empfehlen lhnen daher, diese bei jedem Besuch der
Website zu Uberprifen.

lhre gesetzlichen Rechte werden von keiner Bestimmung in dieser Garantie oder den
Anweisungen in Bezug auf dieses Produkt ausgeschlossen, eingeschrénkt oder
anderweitig beeintrdchtigt.

Das durchgestrichene Milltonnensymbol auf diesem Bauteil zeigt an,
dass dieses Gerat umweltgerecht entsorgt werden muss, wenn es nicht

mehr verwendet wird oder abgenutzt ist. Wenden Sie sich an lhre c € E
lokale Behérde, um zu erfahren, wo Sie das Produkt umweltgerecht

entsorgen kénnen.
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