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Prosimy doktadnie przeczytaé niniejszq instrukcje i zachowad jq na przysztosé.

Instrukcje dotyczqce bezpieczenstwa

Podczas uzywania urzgdzen elektrycznych zawsze nalezy stosowaé
podstawowe srodki ostroznosci.

Przed podtgczeniem urzqdzenia do zasilania sieciowego nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest
zgodne z napieciem w sieci lokalnej.

To urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, a takze nieposiadajqgce wiedzy lub doswiadczenia
w uzytkowaniu tego typu urzgdzen, pod warunkiem, ze bedq one
nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat bezpiecznego
korzystania z tego urzgdzenia oraz poinformowane o
potencjalnych zagrozeniach.

Produkt nie jest przeznaczony do zabawy, dlatego dzieci powinny
uzywaé go pod nadzorem.

Dzieci nie powinny czyscié ani konserwowac urzqdzenia, chyba ze
majq wiecej niz 8 lat i sq nadzorowane w trakcie tych czynnosci.
Ten produkt nie jest zabawkgq.

Ten produkt nie zawiera czesci, ktére mogq by¢ serwisowane przez
uzytkownika. Jesli przewéd zasilajgcy, wtyczka lub jakakolwiek
inna czesc urzqdzenia nie dziata prawidtowo albo zostata
upuszczona bqdz uszkodzona, naprawy nalezy powierzyé wyltqgcznie
wykwalifikowanemu elektrykowi. Nieprawidlowo przeprowadzona
naprawa moze narazi¢ uzytkownika na niebezpieczenstwo.
Urzqgdzenie i jego przewdd zasilajqcy nalezy przechowywac

w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Wiqczone lub stygnqgce urzqdzenie nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Produkt i jego kabel zasilania nalezy przechowywaé z dala od
zrédet ciepta i ostrych krawedzi, ktére mogq

spowodowaé uszkodzenia.

Kabel zasilania nalezy przechowywaé z dala od czesci urzgdzenia,
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ktére mogq sie nagrzewac podczas pracy.

Urzqdzenie nalezy trzymaé z dala od urzqdzen emitujqcych ciepto.
Nie wolno zanurzaé urzgdzenia w wodzie ani innym ptynie.

Nie wolno obstugiwaé urzqdzenia mokrymi rekami.

Nie nalezy pozostawiac urzqdzenia bez nadzoru po podtgczeniu
do sieci elektrycznei.

Nie nalezy odiqczaé urzqdzenia od zasilania, ciggnqc za przewédd —
nalezy wytqczyé urzgdzenie i wyjqc wtyczke recznie.

Nie wolno ciqgngé ani przenosi¢ urzgdzenia za przewdd zasilajgcey.
Nie wolno uzywaé produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.
Nie nalezy uzywaé akcesoriéow innych niz dotqczone do zestawu.
Nie nalezy uzywaé urzqdzenia na zewnqgtrz.

Nie nalezy przechowywaé urzqdzenia w miejscu narazonym na
bezposrednie dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach
wysokiej wilgotnosci.

Nie nalezy przesuwac urzqdzenia, gdy jest ono uzywane.

Nie nalezy dotykaé zadnych czesci urzqdzenia, ktére mogq sie
nagrzewaé, ani elementéw grzejnych urzqdzenia, poniewaz moze
to spowodowaé obrazenia ciata.

W przypadku tego urzqdzenia nie nalezy uzywaé przedmiotéw
ostrych lub powodujgcych $cieranie. Nalezy uzywaé wytqcznie
drewnianej lub wykonanej z tworzywa sztucznego topatki odpornej
na wysokie temperatury, aby unikng¢

uszkodzenia powtoki zapobiegaijqcej przywieraniu.

Przed wymiang lub zamontowaniem akcesoriéw nalezy wytqczyé
urzgdzenie i odtqczy¢ je od zasilania sieciowego.

Zawsze nalezy odtqczac urzqdzenie od zasilania po uzyciv, a
takze przed czyszczeniem lub konserwacjq.

Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji lub
przechowywania urzgdzenia nalezy zawsze upewnic sie, ze

zostato ono catkowicie schtodzone.

Zawsze nalezy uzywaé urzgdzenia na stabilnej, odpornej na wysokq
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temperature powierzchni, na wysokosci zapewniajqcej
komfort uzytkownika.
Nie zaleca sie uzywania przediuzacza do zasilania urzqgdzenia.
Urzqdzenia nie nalezy obstugiwaé za pomocq zewnetrznego zegara
ani oddzielnego uktadu zdalnego sterowania innego niz ten, ktéry
zostat dostarczony wraz z urzqdzeniem.
To urzqdzenie jest przeznaczone wytqgcznie do uzytku domowego.
Nie nalezy go uzywa¢ do celéw komercyjnych.
Zewnetrzna powierzchnia urzgdzenia moze si¢ nagrzewaé
podczas pracy.

Przestroga: Gorqca powierzchnia — nie nalezy

dotykaé gorqcych czesci ani elementéw grzejnych urzqdzenia.
Nalezy uwazaé, aby nie pola¢ elementu grzejnego wodg.
Ostrzezenie: Urzqdzenie nalezy przechowywaé z dala od
materiatéw tatwopalnych.

Konserwacja

Przed przystqpieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy
wytqczyé opiekacz do przekgsek i odiqczy¢ go od zasilania, a
nastepnie poczekaé, az catkowicie ostygnie.

KROK 1: obudowe opiekacza nalezy wytrzeé¢ miekkq, wilgotng
szmatkq i doktadnie osuszyé. Usun przypieczone resztki jedzeniaq,
polewajqc ptyty pokryte powtokq zapobiegajqgcq przywieraniu
niewielkq ilosciq cieptej wody zmieszanej z delikatnym detergentem,
a nastepnie wytrzyj je do czysta papierowym recznikiem lub

miekkq gqgbkaq.

Nie wolno zanurza¢ opiekacza w wodzie ani innym ptynie.

Do czyszczenia opiekacza do przekgsek nie wolno uzywac silnych lub
$ciernych detergentéw ani drucianych zmywakéw, poniewaz moze to
spowodowaé uszkodzenie powierzchni.

KROK 2: akcesoria nalezy my¢ cieptq wodq z dodatkiem tagodnego
detergentu, a nastepnie doktadnie optukac i osuszyé.

Uwaga: opiekacz do przekqgsek nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.



Opis czesci

1. Obudowa opiekacza do 7. Plyty do grillowania pokryte
przekgsek 3 w 1 powtokq zapobiegajgcq przywieraniu

2. Zielony wskaznik gotowosci 8. Plyty do tostéw pokryte

3. Czerwony wskaznik zasilania powtokq zapobiegajqcq przywieraniu

4. Zatrzask blokujgcy 9. Plyty do gofrow pokryte

5. Nienagrzewaijqce sie uchwyty powtokq zapobiegaijgqcq przywieraniu

6. Przycisk zwalniajgcy plytki

Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem

Przed podtqczeniem opiekacza do zasilania sieciowego nalezy wytrzec jego obudowe
miekkgq, wilgotng szmatkq i doktadnie wysuszyé.
Nie wolno zanurzaé opiekacza w wodzie ani innym ptynie.

Uwaga: przy pierwszym uzyciu opiekacza do przekgsek moze
pojawic¢ sie nieprzyjemny zapach lub troche dymu. Jest to zjawisko
normalne i wkrétce ustqpi. Nalezy zapewnié¢ odpowiedniq
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wentylacje wokét opiekacza.

Montaz lub wymiana plyt pokrytych powlokq zapobiegajgcq przywieraniv
Przed przystqpieniem do montazu lub wymiany ptytek z powtokq zapobiegajgcq
przywieraniu nalezy upewnic sie, ze urzqdzenie jest odtgczone od zasilania i
catkowicie ostygto.

KROK 1: otwérz opiekacz do przekqgsek, odpinajgc zatrzask blokujqgcy.

KROK 2: wybierz potrzebne ptyty pokryte powtokq zapobiegajgcq przywieraniu,
sprawdzajqc, czy pasujq one do siebie, i umies¢ je w urzqdzeniu.

KROK 3: wyréwnaj dolnq ptyte z elementem grzejnym i delikatnie nacisnij, az zatrzaski
zablokujq jg na swoim miejscu. Powtérz to samo w przypadku gérnej ptytki.

Przestroga: w opiekaczu nalezy uzywaé wytqcznie pasujgcych do
siebie ptyt pokrytych powtokq zapobiegajqcq przywieraniu.
Przed wyjeciem ptytek z urzqdzenia nalezy zawsze odczekaé, az
catkowicie ostygng. W przeciwnym razie moze dojs¢ do

obrazen ciata.

Przed uzyciem zawsze nalezy upewnié sig, ze gérna i dolna ptyta
grzejna zostaty prawidtowo wymienione.

Ostrzezenie: podczas obstugi przyciskéw zwalniajgcych ptyty
nalezy zachowaé ostroznosé, poniewaz obszar wokét przyciskéow
moze si¢ nagrzewad.

Uzywanie opiekacza do przekgsek 3 w 1

KROK 1: zamontuj wymagane ptyty pokryte powltokq zapobiegajqcq przywieraniu,
postepujqgc zgodnie z instrukcjomi zawartymi w czesci ,,Montaz i wymiana ptyt grzejnych”.
KROK 2: Przygotuj sktadniki przyrzqdzanej potrawy.

KROK 3: ostroznie polej ptyty grzejne pokryte powtokq zapobiegajgcq przywieraniu
cienkq warstwq oleju do smazenia i delikatnie rozprowadz go papierowym recznikiem.
KROK 4: podtqcz opiekacz do przekgsek do zrédta zasilania, wiqez go i zaczekaj

okoto 5 minut, az sie nagrzeje. Wskaznik zasilania zaswieci sig, aby zasygnalizowaé, ze
urzqdzenie sie nagrzewa. Wskaznik gotowosci zaswieci sie po osiqgnieciu wymaganej
temperatury, by zasygnalizowaé gotowosé urzqdzenia do pracy.

KROK 5: uzywajqc rekawic termoodpornych, ostroznie zwolnij zatrzask blokujgcy i otwérz
pokrywe. Doddaj przygotowane sktadniki na srodku kazdej dolnej ptytki, a nastepnie
ostroznie zamknij pokrywe. Piecz przekqski przez wymagany czas lub do uzyskania
ztocistobrgzowego koloru; co jaki$ czas sprawdzaj poziom przypieczenia, ostroznie
otwierajqc pokrywe. W razie potrzeby przekqski mozna piec odrobine diuzej, az do
uzyskania pozqdanego poziomu zarumienienia.

KROK 6: po zakonczeniu pieczenia ostroznie zwolnij zatrzask blokujgcy i otwérz
pokrywe, uzywajqc rekawic kuchennych. Potem zdejmij jedzenie za pomocq odpornej na

6



temperature plastikowej lub drewnianej fopatki.
KROK 7: wylqcz opiekacz i odtqez go od zrédta zasilania.
KROK 8: Pozostaw otwartq pokrywe i poczekaj, az gofrownica ostygnie.

Uwaga: przed rozpoczeciem pieczenia nalezy zawsze rozgrzadé
ptyty grzejne pokryte powtokq zapobiegajqgcq przywieraniu.
Podczas pieczenia zielony wskaznik gotowosci bedzie wiqczac sie i
wytqgczad, sygnalizujgc proces utrzymywania temperatury.

Nie nalezy przepetniac ptyt grzejnych z powtokq zapobiegajqcq
przywieraniu, poniewaz sktadniki mogq zwiekszyé swojq objetos¢
podczas pieczenia.

Piekgc wiele porcji, pamietaj, aby po wyjeciu kazdej z nich
zamyka¢é pokrywe — to pozwoli utrzymaé temperature.
Przestroga: podczas pracy nalezy zachowad ostroznosé, poniewaz
z wnetrza opiekacza bedzie wydobywac sie para.

Ostrzezenie: podczas pracy opiekacz do przekgsek i ptyty
pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu nagrzewaiq sie

do wysokich temperatur. Aby uniknq¢ obrazen, nalezy zawsze
korzystaé z rekawic kuchennych.

Korzystanie z pltytek do tostow

KROK 1: po zapaleniu sie wskaznika gotowosci umie$é przygotowangq kanapke na dolnej
ptycie grzejnej, a nastepnie zamknij pokrywke.

KROK 2: opiecz kanapke zgodnie z preferencjami; regularnie sprawdzaj poziom
opieczenia, ostroznie otwierajgc pokrywe.

KROK 3: po zakonczeniu pieczenia wyltqcz opiekacz do przekgsek i odtgcz go od
zasilania. Pozostaw otwartq pokrywe i poczekaj, az gofrownica ostygnie.

KROK 4: ostroznie wyjmij kanapke za pomocq zaroodpornej plastikowej lub
drewnianej fopatki.

KROK 5: ptyty do tostéw mozna wyjqé po ich ostygnieciu, a nastepnie umy¢ w cieptej
wodzie z detergentem i doktadnie wysuszyé.

Ostrzezenie: podczas korzystania z opiekacza do przekqgsek
nalezy zachowacd ostroznosé, aby unikngé kontaktu z
wydobywajgcymi sie temperaturq i parq.

Korzystanie z plyt do grillowania
KROK 1: po zapaleniu sie wskaznika gotowosci umies¢ przygotowangq kanapke lub miesa
na dolnej ptycie grzejnej, a nastepnie zamknij pokrywke.
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KROK 2: opiecz jedzenie zgodnie z preferencjami; regularnie sprawdzaj poziom
opieczenia, ostroznie otwierajgc pokrywe.

KROK 3: po zakonczeniu pieczenia wytqcz opiekacz do przekgsek i odigcz go od
zasilania. Pozostaw otwartq pokrywe i poczekaij, az gofrownica ostygnie.

KROK 4: ostroznie wyjmij jedzenie za pomocq zaroodpornej plastikowej lub
drewnianej fopatki.

KROK 5: ptyty do tostéw mozna wyjqé po ich ostygnieciu, a nastepnie umy¢ w cieptej
wodzie z detergentem i doktadnie wysuszy¢.

Ostrzezenie: podczas korzystania z opiekacza do przekqgsek
nalezy zachowaé ostroznoé¢, aby unikngé kontaktu z
wydobywajgcymi sie temperaturq i pargq.

Korzystanie z pltytek do gofréw

KROK 1: po zapaleniu sie wskaznika gotowosci wlej przygotowane ciasto na gofry (patrz
sekcja Przepisy) na $rodek kazdego zagtebienia na dolnej ptycie do gofréw. Rozprowadz
ciasto za pomocq zaroodpornej plastikowej lub drewnianej fopatki i zamknij pokrywe.
KROK 2: Piecz przez ok. 8—10 minut lub do momentu, gdy gofry bedq ztocistobrgzowe i
miekkie w dotyku. Co jaki$ czas sprawdzaj poziom przypieczenia, ostroznie

otwierajqc pokrywe.

KROK 3: po zakoriczeniu pieczenia odtqcz urzqdzenie od zasilania, aby je wytqczyé.
Pozostaw otwartq pokrywe i poczekaj, az gofrownica ostygnie.

KROK 4: ostroznie zdejmij gofry, delikatnie odrywaijqc ich krawedzie od ptyty za pomocq
zaroodpornej plastikowej lub drewnianej topatki.

KROK 5: ptyty do gofréw mozna wyjqé po ich ostygnieciu, a nastepnie umy¢ w cieptej
wodzie z detergentem i doktadnie wysuszy¢.

Uwaga: nie nalezy przepetniaé zagtebien, poniewaz ciasto na
gofry zwieksza objetos¢ podczas pieczenia. Napehij kazde
zagtebienie do poziomu okoto 2/3 objetosci.

Ostrzezenie: podczas korzystania z opiekacza do przekqgsek
nalezy zachowac ostroznosé, aby unikngé kontaktu z
wydobywajgcymi sie temperaturq i parq.

Wskazéwki i porady

1. Zawsze dodawaj sktadniki na srodek kazdej ptyty pokrytej powtokq
zapobiegajqcq przywieraniu, aby unikngé rozlania.

2. W przypadku korzystania z ciasta wlewaj je powoli na ptyte pokrytq
powtokq zapobiegajgcq przywieraniu i poczekaj, az ciasto rownomiernie rozleje
sie po catej powierzchni ptyty. Pozwoli Ci to unikngé przepetnienia.

3. Przesiewanie suchych sktadnikéw (np. maki) zapobiegnie powstawaniu grudek
w ciescie i pomoze w uzyskaniu gtadkiej konsystenciji.



4. Podczas przygotowywania ciasta na gofry nalezy uwazaé, aby nie mieszaé go
zbyt dlugo, poniewaz moze to spowodowad, ze gofry stang sie twarde.
5. W trakcie pieczenia nalezy unika¢ otwierania opiekacza, poniewaz spowoduje
to obnizenie temperatury.
6. Gdy para przestanie wydostawaé sie z urzgdzenia, gofry powinny byé gotowe.
7. Przed pieczeniem ptyty grzejne pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu
nalezy zawsze nasmarowaé olejem spozywczym lub mastem. Pomoze to
chroni¢ powtoke zapobiegajqcq przywieraniu i utatwi usuniecie
gotowych wypiekdw.
8. Korzystanie z drewnianych lub wykonanych z tworzywa sztucznego
przyboréw kuchennych odpornych na wysokie temperatury zapewni
dodatkowq ochrone powtoki.
9. Jesli masz mato czasu, przygotowuj wszystkie sktadniki z wyprzedzeniem, aby
pdzniej zajqé sie tylko pieczeniem.
Przechowywanie
Przed schowaniem opiekacza do przekgsek w chtodnym, suchym miejscu nalezy sprawdzic,
czy urzqdzenie jest chlodne, czyste i suche.
Nie wolno owijaé scisle przewodu wokét opiekacza. Nalezy owingé go luzno, aby
unikngé uszkodzenia.

Rozwigzywanie probleméw

Objaw Mozliwa przyczyna Dzialanie naprawcze
Ptytki z powtokq Ptytki nie zostaty Upewnij sie, ze ptytki sq
zapobiegajqcq prawidtowo wyréwnane. wyréwnane i zablokowane
przywieraniu nie pasujq do we witasciwym potozeniu.

opiekacza do przekgsek.
Sprawdz, czy ptytki sq
wystarczajqco chtodne,
poniewaz ciepto moze
spowodowad rozciggniecie
sie niektérych materiatéow.

Dane techniczne

Kod produktu: EK3774PVDEEU7
Wejscie: 220-240 V ~50-60 Hz
Wyiscie: 850 W
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GOFRY
PANINI
TOSTY

Przyktadowe przepisy




v
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Przepisy na gofry
Gofry ziemniaczane

Sktadniki

100 g startego sera 2 tyzki posiekanego V4 tyzeczki pieprzu
2 duze ziemniaki russet, szczypiorku

obrane i poszatkowane V2 tyzeczki soli

Przygotowanie

Zamontuj ptyty do gofréw pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu, a nastepnie
rozgrzej opiekacz.

Uzywaijqc 2—3 warstw recznika papierowego, mocno wycisnij nadmiar ptynu z ziemniakow.
W duzej misce wymieszaj ziemniaki, ser, szczypiorek, sél i pieprz.

Lekko nattuéé¢ ptyty do gofréw pokryte powltokq zapobiegajqcq przywieraniu.

Na kazdq ptyte do gofréw pokrytq powtokq zapobiegajgcq przywieraniuv wytdz okoto
1,5-centymetrowq warstwe mieszanki.

Zamknij pokrywke i piecz przez okoto 15 minut, az placki stanqg sie chrupiqgce i brgzowe.
Podaij je z jajkami w koszulce i gotowanymi kietbaskami.

Quesadilla gofrowa

Sktadniki

150 g startego sera 1 papryka jalapefio 2 tyzeczki mieszanki
4 $rednie tortille bez pestek, przypraw do taco

1 zielona papryka poblano, pokrojona w kostke

cienko pokrojona 1 tyzka oliwy z oliwek

Przygotowanie

Zamontuj ptyty do gofréw pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu, a nastepnie
rozgrzej opiekacz.

Podgrzej oliwe z oliwek na patelni.

Dodaj papryki poblano oraz jalapefio i smaz przez ok. 2 minuty, az zmiekng.

Umies¢ tortille na kazdej ptycie pokrytej powtokq zapobiegajqcq przywieraniv. W razie
potrzeby przytnij tortille do odpowiedniego rozmiaru.

Na tortille wytéz niewielkq ilos¢ startego sera, mieszanke papryk i posyp mieszankq
przypraw do taco. Na wierzchu posyp garsciq startego sera, a nastepnie na gérze umiesé
drugq tortille.

Ostroznie zamknij pokrywe i opiekaj przez okoto 15 minut, az ser sie roztopi, a tortilla
lekko sie przyrumieni.

Podaj z kwasnq $mietang, salsq i guacamole.
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Gofry z kietbaskami i purée ziemniaczanym

Sktadniki

600 g purée ziemniaczanego 4 tyzki niesolonego V2 tyzeczki proszku

125 g startego sera masta, roztopionego do pieczenia

65 g maki pszennej 3 tyzki Va tyzeczki

2 duze jajka posiekanego szczypiorku sody oczyszczonej

60 ml maslanki V2 tyzeczki soli Va tyzeczki czosnku
V2 tyzeczki pieprzu granulowanego

Przygotowanie

Zamontuj ptyty do gofréw pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu, a nastepnie
rozgrzej opiekacz.

W duzej misce wymieszaj masto, maslanke i jajka.

Dodaj purée ziemniaczane i szczypiorek, delikatnie mieszajqc do potqczenia.

W osobnej misce wymieszaj mgke pszenng, proszek do pieczenia, sode oczyszczong, sdl,
pieprz i czosnek granulowany.

Wsyp suche sktadniki do miski z mokrymi sktadnikami i potqcz je.

Lekko nattusé ptyty do gofréw pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu.

Wilej ciasto na gofry na srodek kazdej ptyty do gofréow pokrytej powtokq zapobiegajqcq
przywieraniu, wypehiajqc jq do okoto 34 pojemnosci.

Zamknij pokrywke i piecz przez okoto 5 minut, do uzyskania ztotobrqzowego koloru.
Podaj z gotowanymi kietbaskami.

Przepisy na kanapki

Kanapka z serem, pomidorem i chorizo

Sktadniki

2 kromki chleba 50 g sera cheddar 50 g chorizo
petnoziarnistego pokrojonego w plasterki

Przygotowanie

Zamontuj ptyty z powtokq nieprzywierajgcq, a nastepnie rozgrzej opiekacz do przekgsek.
Lekko posmaruj ptytki opiekajqce olejem.

Réwnomiernie roztéz cheddar i chorizo na jednej kromce chleba.

Utéz drugq kromke chleba na gérze, aby stworzy¢ kanapke.

Umies¢ przygotowanq kanapke na dolnej ptycie grzejnej pokrytej powtokq
zapobiegajqcq przywieraniu.

Zamknij pokrywke i przypiekaj kanapke przez okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupiqgca.

Kanapka z pesto, mozzarellq i pomidorami suszonymi
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na stoncu

Sktadniki
50 g sera 2 grube kromki 4 pomidory
mozzarella, pokrojonego biatego chleba suszone, pokrojone

1 tyzka zielonego pesto
Przygotowanie

Zamontuj ptyty do tostéw pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu, a nastepnie
rozgrzej opiekacz.

Réwnomierne rozsmaruj pesto na kromce biatego chleba, a nastepnie utéz na niej suszone
pomidory i ser mozzarella.

Przykryj wszystko drugq kromkq biatego chleba.

Lekko nattus¢ ptyty do tostéw pokryte powtokq zapobiegajgcq przywieraniu.

Umies¢ kanapke na dolnej ptycie do tostéw pokrytej powtokq

zapobiegajqcq przywieraniu.

Zamknij pokrywke i opiekaj kanapke przez okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupiqca.

Kanapka z kremem czekoladowo-orzechowym, truskawkami
i bananami

Sktadniki

2 kromki chleba 4 truskawki, pokrojone 1 tyzka kremu
petnoziarnistego 2 banana, pokrojonego czekoladowo-orzechowego
Przygotowanie

Zamontuj ptyty do tostéw pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu, a nastepnie
rozgrzej opiekacz.

Réwnomiernie rozsmaruj krem czekoladowo-orzechowy na jednej kromce chleba
razowego, a nastepnie utdz truskawki i banana na wierzchu.

Utéz drugq kromke chleba na gérze, aby stworzy¢ kanapke.

Lekko nattus¢ ptyty do tostéw pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu.

Umies¢ kanapke na dolnej ptycie do tostéw pokrytej powtokq

zapobiegajqcq przywieraniu.

Zamknij pokrywke i opiekaj kanapke przez okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupigca.
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Przepisy do przygotowywania na ptycie do grillowania
Panini z indykiem i pesto

Sktadniki

1 bochenek panini ugotowanego indyka 2 awokado, pokrojonego
2 tyzeczki pesto 2 plasterki sera mozzarella

3 plasterki pokrojony pomidor

Przygotowanie

Zamontuj ptyty do grillowania pokryte powtokq zapobiegajgcq przywieraniu, a nastepnie
rozgrzej opiekacz.

Réwnomiernie rozsmaruj pesto na potowie bochenka panini, a nastepnie utéz na niej
kawatki sera mozzarella, indyka, pomidoréw i awokado.

Potem przykryj wszystko drugq potowq bochenka panini.

Lekko nattus¢ ptyte do grillowania pokrytq powtokq zapobiegajqcq przywieraniu.

Umies¢ kanapke na dolnej ptycie do grillowania pokrytej powtokq

zapobiegajqcq przywieraniu.

Zamknij pokrywke i opiekaj kanapke przez okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupiqgca.

Panini z pieczonym kurczakiem i ze szpinakiem
Sktadniki

1 bochenek panini grube plastry garstka lisci
2 pomidora, pokrojonego pieczonego kurczaka szpinaku baby
2 cebuli, pokrojonej 2 plastry sera mozzarella

2 tyzki bazyliowego pesto

Przygotowanie

Zamontuj ptyty do grillowania pokryte powtokq zapobiegajgcq przywieraniu, a nastepnie
rozgrzej opiekacz.

Réwnomiernie rozsmaruj bazyliowe pesto na potowie bochenka panini, a nastepnie utéz na
niej ser mozzarella, kurczaka, pomidora, cebule i szpinak.

Potem przykryj wszystko drugq potowq bochenka panini.

Lekko nattus¢ ptyte do grillowania pokrytq powtokq zapobiegajgcq przywieraniu.

Umies¢ kanapke na dolnej ptycie do grillowania pokrytej powtokq

zapobiegajqcq przywieraniu.

Zamknij pokrywke i opiekaj kanapke przez okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupiqgca.
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Panini ze stekiem i z serem

Sktadniki

1 bochenek panini 20 g upieczonej i pokrojonej 2 tyzki chrzanu
75 g usmazonego czerwonej papryki

i pokrojonego 15 g karmelizowanej cebuli

w plasterki steku wotowego
50 g tartego sera

Przygotowanie

Zamontuj ptyty do grillowania pokryte powtokq zapobiegajgcq przywieraniu, a nastepnie
rozgrzej opiekacz.

Réwnomiernie rozprowadz chrzan na potowie bochenka panini, a nastepnie utéz na niej
stek, ser, karmelizowanq cebule oraz paski upieczonej papryki.

Potem przykryj wszystko drugq potowq bochenka panini.

Lekko nattusé ptyte do grillowania pokrytq powtokq zapobiegajqcq przywieraniu.

Umies¢ kanapke na dolnej ptycie do grillowania pokrytej powtokq

zapobiegajqcq przywieraniu.

Zamknij pokrywke i opiekaj kanapke przez okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupiqgca.
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UP Global Sourcing UK Lid.,

Edmund-Rumpler StraBBe 5,

51149 Koln, Germany.

Jesli produkt nie dotrze do Ciebie w akceptowalnym stanie, skontaktuj sie z naszym
dziatem obstugi klienta na stronie www.progresscookshop.com.

Przygotuj dowdd dostawy, poniewaz wymagane bedq umieszczone tam informacje. Jesli
chcesz zwrdcié¢ ten produkt, zwrdé go wraz z paragonem sprzedawcy, u ktérego zostat

zakupiony (zgodnie z warunkami sprzedawcy).

Gwarancja

Wszystkie produkty zakupione jako nowe sq objete gwarancjq producenta. Okres
gwarancji rézni sie w zaleznosci od produktu. W przypadku przedstawienia
akceptowalnego dowodu zakupu firma Progress oferuje standardowq gwarancje, ktérq
mozna zrealizowaé u sprzedawcy detalicznego w ciqgu 12 miesiecy od daty zakupu. Ma
ona zastosowanie tylko wtedy, gdy produkty byty uzywane zgodnie z ich przeznaczeniem
i do uzytku domowego. Nieprawidtowe uzycie lub demontaz produktéw spowoduje
vtrate gwaranciji.

W ramach gwarancji podejmujemy sie bezptatnej naprawy lub wymiany wszelkich czesci,
ktére zostanq uznane za wadliwe. W przypadku, gdy nie jesteSmy w stanie zapewnié
wymiany na doktadnie taki sam produkt, zaoferujemy podobne urzgdzenie lub zwrot
kosztéw. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych codziennym zuzyciem ani
materiatéw eksploatacyinych, takich jak wtyczki, bezpieczniki itp.

Nalezy pamietad, ze powyzsze warunki mogq by¢ od czasu do czasu aktualizowane,
dlatego zalecamy ich sprawdzanie podczas odwiedzin w naszej witrynie.

Zadne z postanowien niniejszej gwarancji ani instrukcji tego produktu nie wyklucza, nie
ogranicza ustawowych praw uzytkownika ani w zaden inny sposéb na te prawa

nie wptywa.

Umieszczony na produkcie przekreslony symbol pojemnika na odpady
oznacza, ze urzgdzenie nalezy zutylizowaé w sposéb przyjazny dla

srodowiska, gdy nie bedzie ono juz diuzej uzywane lub ulegnie zuzyciu.
Aby uzyskaé szczegdtowe informacje na temat miejsca utylizacji < € K

produktu, nalezy skontaktowad sie z lokalnymi wtadzami.









