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Prosimy doktadnie przeczytaé niniejszq instrukcje i zachowad jq na przysztosé.

Instrukcje dotyczqce bezpieczenstwa

Podczas uzywania urzqdzen elektrycznych zawsze nalezy stosowaé
podstawowe srodki ostroznosci.

Przed podtqczeniem urzgdzenia do zasilania sieciowego nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z
napieciem w sieci lokalnej.

To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,

a takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzqdzen, pod warunkiem, ze bedq one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z tego urzqdzenia oraz
poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.

Produkt nie jest przeznaczony do zabawy, dlatego dzieci powinny
uzywaé go pod nadzorem.

Dzieci nie powinny czysci¢ ani konserwowaé urzgdzenia, chyba ze majq
wiecej niz 8 lat i sq nadzorowane w trakcie tych czynnosci.

Ten produkt nie jest zabawka.

Ten produkt nie zawiera czesci, ktére mogq byc serwisowane przez
uzytkownika. Jesli przewéd zasilajgcy, wtyczka lub jakakolwiek inna
czesc urzqdzenia nie dziata prawidlowo albo zostata upuszczona bqdz
uszkodzona, naprawy nalezy powierzyé wytqgcznie wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nieprawidtowo przeprowadzona naprawa moze narazié
uzytkownika na niebezpieczenstwo.

Urzqdzenie i jego przewdd zasilajgcy nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Produkt i jego kabel zasilania nalezy przechowywaé z dala od zrédet
ciepta i ostrych krawedzi, ktére mogq spowodowac uszkodzenia.

Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzqdzenia, ktére
mogq sie nagrzewaé podczas pracy.

Urzqdzenie nalezy trzymaé z dala od urzqdzen emitujqcych ciepto.

Nie wolno zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ani innym ptynie.

Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi rekami.
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Nie nalezy pozostawiac urzqdzenia bez nadzoru po podtgczeniu do
sieci elektryczne;.

Nie nalezy odtgczac urzqdzenia od zasilania, ciggngc za przewédd

— nalezy wytqczyé urzgdzenie i wyjqé wtyczke recznie.

Nie wolno uzywaé produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.
Nie nalezy uzywaé akcesoridéw innych niz dotgczone do zestawu.

Nie nalezy uzywac urzqdzenia na zewnqtrz.

Nie nalezy przechowywaé produktu w miejscu narazonym na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

Nie nalezy przesuwad urzqdzenia, gdy jest ono uzywane.

Nie nalezy dotykaé zadnych czesci urzqgdzenia, ktére mogq sie
nagrzewad, ani elementéw grzejnych urzqdzenia, poniewaz moze to
spowodowaé obrazenia ciata.

Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwaciji lub przechowywania
urzgdzenia nalezy odtqczyc je od gniazdka i upewnic sig, ze

catkowicie ostygto.

Zawsze nalezy uzywaé urzgdzenia na stabilnej, odpornej na wysokq
temperature powierzchni, na wysokosci zapewniajgcej komfort uzytkownika.
Nie zaleca sie uzywania przediuzacza do zasilania urzgdzenia.
Urzqdzenia nie nalezy obstugiwaé za pomocq zewnetrznego zegara
ani oddzielnego uktadu zdalnego sterowania innego niz ten, ktéry zostat
dostarczony wraz z urzqdzeniem.

To urzgdzenie jest przeznaczone wyltqcznie do uzytku domowego. Nie
nalezy go uzywaé do celéw komercyjnych.

Drzwiczki lub zewnetrzna powierzchnia urzqdzenia mogq sie nagrzewac
podczas pracy.

Ostrzezenie: nie przykrywac urzqdzenia podczas jego uzytkowania.
Suszarka powinna by¢ uzywana tylko w dobrze wentylowanym miejscu,
w odlegtosci co najmniej 30 cm od scian i innych powierzchni, aby
zapewnic¢ wystarczajqcy przeptyw powietrza.

Nie uzywac suszarki diuzej niz przez 40 godzin. Jesli suszarka jest
uzywana przez ponad 40 godzin,nalezy jq wylqczy¢ i odiqczyc od
zasilania sieciowego, po czym odczekaé, az catkowicie ostygnie.
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Konserwacja

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy odiqczy¢
suszarke od zasilania i poczekaé, az catkowicie ostygnie.

KROK 1: przetrzyj obudowe suszarki miekkq, wilgotnq sciereczkq

i doktadnie osusz.

KROK 2: umyj tace do suszenia w ciepte] wodzie z dodatkiem mydta, a
nastepnie wyptucz i doktadnie osusz.

KROK 3: przypalone kawalki jedzenia i uporczywe plamy nalezy
usuwaé za pomocq niewielkiej ilosci cieptej wody z dodatkiem tagodnego
detergentu, a nastepnie wytrze¢ do czysta papierowym recznikiem.
Jedli kawatki jedzenia sq trudne do usuniecia, nalezy skorzystaé z
miekkiej gqbki.

Nie wolno zanurzaé urzgdzenia w wodzie ani innym ptynie.

Do czyszczenia suszarki i jej akcesoridow nie wolno uzywac silnych lub
ciernych detergentéw ani drucianych zmywakéw, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powierzchni.

Uwaga: suszarke do zywnosci oraz tace do suszenia nalezy czysci¢ po
kazdym uzyciu.

Ostrzezenie: suszarka i inne akcesoria nie nadajq sie do mycia

w zmywarce.



Opis czesci
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1. Gtéwny modut suszarki 7. Przycisk temperatury /czasu
2. Silnik 8. Przycisk zmiany ustawienia
3. Tace do suszenia (x5) 9  Przycisk +

4. Pokrywa 10. Przycisk —

5. Nawiewy powietrza 11. Wyswietlacz LED

6. Przycisk zasilania

Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem

Suszarka i jej akcesoria nalezy wyczyscié zgodnie z instrukcjami podanymi w

czesci ,,Konserwacja”.

Przygotuj sktadniki do suszenia i réwnomiernie roztéz je na tacach do suszenia w jednej

warstwie, pozostawiajgc srodkowy otwér nieprzykryty. Przed rozpoczeciem procesu
suszenia umies¢é tace na gtéwnym module i zatéz pokrywe.

Uwaga: przy pierwszym uzyciu suszarki moze pojawié sie
nieprzyjemny zapach lub troche dymu. Jest to zjawisko normalne i
wkrétce ustqpi. Nalezy zapewnié odpowiedniq wentylacje wokét
suszarki. Suszarka powinna znajdowad sie w odlegtosci co najmniej
30 cm od scian i innych urzqdzen.
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Aby suszarka dziatata prawidtowo, muszq byé zatozone wszystkie
tace do suszenia i pokrywa, nawet jesli niektére z nich sq puste.
Puste tace do suszenia nalezy zawsze umieszczaé na dole.

Korzystanie z suszarki do zywnosci

KROK 1: przygotuj sktadniki i zt6z suszarke, a nastepnie podiqcz i wiqcez

zasilanie sieciowe.

KROK 2: wyswietlacz LED bedzie automatycznie migaé i pokazywaé 00 godz. Nacisnij
przyciski + lub =, aby ustawi¢ czas suszenia.

KROK 3: po wybraniu zqdanego czasu suszenia nacisnij przycisk zmiany ustawienia, aby
dostosowad ustawienie temperatury.

KROK 4: za pomocq przyciskéw + i = mozna regulowad temperature w zakresie od

40 do 70 °C, co 5 °C.

KROK 5: nacisnij przycisk zasilania, aby rozpoczqé proces suszenia. Zostanie
uruchomiony wentylator.

KROK 6: aby zatrzymaé proces suszenia, nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania przez
okoto 3 sekundy, az ustyszysz dwa sygnaty dzwiekowe. Wentylator nadal bedzie dziataé¢
przez okoto 30 sekund do 1 minuty. Suszarke nalezy wytqczaé i odiqczad od zasilania
sieciowego dopiero po zatrzymaniu wentylatora.

Uwaga: nie wytqczaé suszarki podczas cyklu.

Nie zostawiac czesciowo wysuszonych potraw na tacach do suszenia,
poniewaz mogq one si¢ zepsué lub spowodowaé rozwéj bakterii.
Przed wyjeciem tac do suszenia lub zywnosci nalezy odczekad, az
odwadniacz catkowicie ostygnie.

Po catkowitym ostygnieciu zywnosci nalezy przechowywac jq w
hermetycznym pojemniku i oznaczyé oraz zapisaé date.
Przechowywaé w chtodnym, ciemnym, suchym miejscu i

regularnie sprawdzac.

Nie jedz zywnosci, jesli ma ona jakiekolwiek oznaki zepsucia.
Ostrzezenie: zachowaj ostroznos¢ podczas dotykania tac do
suszenia i Zywnosci, poniewaz mogq one by¢ nadal gorgce.




Wskazoéwki i porady

1. Czas suszenia zalezy od temperatury w pomieszczeniu, wilgotnosci, rodzaju, wielkosci
i ilosci zywnosci. Sprawdzaj zywnosé co godzine, az do uzyskania zqdanej suchosci.

2. Aby uzyskaé najlepszy smak i kolor, zacznij od $wiezych, dojrzatych owocéw, warzyw
oraz ziét.

3. Przed dodaniem zywnosci do suszarki nalezy wchtongé nadmiar wilgoci z zywnosci za
pomocq recznika kuchennego.

4. Pokrdj zywnosé na kawatki o podobnym rozmiarze i grubosci. Uzyj robota kuchennego
do szybkiego i rownomiernego krojenia.

5. Susz jednoczesnie ten sam rodzaj zywnosci — nie mieszaj owocdw i warzyw, warzyw
ani miesa itp. mocniejsze smaki mogq przenies¢ sie na inne produkty.

6. Podczas suszenia konieczne moze byé obrdcenie tac, jesli zywnos¢ suszy sie nieréwno.

7. Suszenie owocdw i warzyw ze skérkq bedzie trwaé diuzej.

8. Owoce i warzywa powinny by¢ suszone w temperaturze 48—58 °C, aby
zminimalizowad vtrate wrazliwych na ciepto witamin A i C. Temperature mozna ustawic
na wyzszq (58—68 °C) na okoto 2 godziny, a nastepnie nalezy jq zmniejszyé na
pozostatq czesc procesu suszenia.

Czasy suszenia

Na czas suszenia moze mie¢ wptyw rodzaj uzytego jedzenia, grubosé lub wielkosé
kawatkéw oraz temperatura. Uniemozliwia to doktadne okreslenie czasu. Regularnie
sprawdzaj zywnos¢ podczas procesu suszenia. Zanim jq wyjmiesz, poczekaj, az ostygnie.

Uwaga: lepiej, aby zywnosé byta nieco przesuszona niz
niedosuszona, poniewaz wilgotna zywnos¢ moze sie zepsué
podczas przechowywania.

Jesli kawatki zostanq pokrojone mniej wiecej na takq samq grubosé,
potrawa wyschnie bardziej réwnomiernie.

Grube plastry schnq wolniej niz cienkie.

Owoce nalezy pokroi¢ w poprzek gniazda nasiennego. Robot
kuchenny moze byc¢ uzywany do szybkiego, réwnomiernego krojenia.
Zaleca sie wstepne przygotowanie owocdw przed suszeniem, aby
zachowad ich smak. Nalezy moczyé owoce przez okoto 2 minuty w
mieszaninie 480 ml wody i 60 ml soku owocowego.
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Owoc
Zywnosé Przygotowanie Temperatura Czas suszenia w
do suszenia (wartosci suszenia godzinach (wartosci
referencyjne) referencyjne)
Jabtko Plasterki: 5 mm 70 °C 10-12
Gruszka Plasterki: 5 mm 70 °C 10-12
Kaki Plasterki: 5~10 mm |70 °C 8-10
Brzoskwinia Plasterki: 5~10 mm |70 °C 10-12
Banan Plasterki: 5~10 mm |70 °C 12-14
Pomararcza Plasterki: 5~10 mm |70 °C 12-14
Ananas Plasterki: 10 mm 70 °C 12-14
Truskawki W potéwkach 70 °C 12-14
Winogrona W potéwkach 70 °C Min. 14 godzin
Warzywa
Zywnosé Przygotowanie Temperatura Czas suszenia w
do suszenia (wartosci suszenia godzinach (wartosci
referencyjne) referencyjne)
Kalafior Plasterki: 10 mm 70 °C 6-8
Kapusta Plasterki: 10 mm 70 °C 6-8
Baktazan Plasterki: 10 mm 70 °C 6-8
Ziemniak Plasterki: 5 mm 70 °C 6-8
Marchew Plasterki: 5~10 mm |70 °C 8-10
Cebula Plasterki: 5 mm 70 °C 8-10
Seler Plasterki: 5 mm 70 °C 10-12
Grzyby W potéwkach 70 °C 10-12
Balsamka Plasterki: 5~10 mm |70 °C 15
ogérkowata
Papryka Jedna papryka 70 °C 15




Mieso

Zywnosé Przygotowanie Temperatura Czas suszenia w
do suszenia (wartosci suszenia godzinach (wartosci

referencyjne) referencyjne)
Wotowina Cienkie plasterki 70 °C 6-11

Dane techniczne

Kod produktu: EK4426PVDEEU7
Wejscie: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Wyiscie: 350 W
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UP Global Sourcing UK Lid.,

Edmund-Rumpler StraBBe 5,

51149 Ké&In, Germany.

Jesli produkt nie dotrze do Ciebie w akceptowalnym stanie, skontaktuj sie z naszym
dziatem obstugi klienta na stronie www.progresscookshop.com.

Przygotuj dowdd dostawy, poniewaz wymagane bedq umieszczone tam informacje. Jesli
chcesz zwrdcié¢ ten produkt, zwrdé go wraz z paragonem sprzedawcy, u ktérego zostat
zakupiony (zgodnie z warunkami sprzedawcy).

Gwarancja

Wszystkie produkty zakupione jako nowe sq objete gwarancjq producenta. Okres
gwarancji rézni sie w zaleznosci od produktu. W przypadku przedstawienia
akceptowalnego dowodu zakupu firma Progress oferuje standardowq gwarancije, ktérq
mozna zrealizowaé u sprzedawcy detalicznego w ciqgu 12 miesiecy od daty zakupu. Ma
ona zastosowanie tylko wtedy, gdy produkty byty uzywane zgodnie z ich przeznaczeniem
i do uzytku domowego. Nieprawidtowe uzycie lub demontaz produktéw spowoduije
utrate gwarancji.

W ramach gwarancji podejmujemy sie bezptatnej naprawy lub wymiany wszelkich czesci,
ktére zostanq uznane za wadliwe. W przypadku, gdy nie jesteSmy w stanie zapewnié
wymiany na doktadnie taki sam produkt, zaoferujemy podobne urzqdzenie lub zwrot
kosztéw. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych codziennym zuzyciem ani
materiatéw eksploatacyinych, takich jak wtyczki, bezpieczniki itp.

Nalezy pamietad, ze powyzsze warunki mogq by¢ od czasu do czasu aktualizowane,
dlatego zalecamy ich sprawdzanie podczas odwiedzin w naszej witrynie.

Zadne z postanowief niniejszej gwarancji ani instrukeji tego produktu nie wyklucza,

nie ogranicza ustawowych praw uzytkownika ani w zaden inny sposéb na te prawa

nie wptywa.

Umieszczony na produkcie przekreslony symbol pojemnika na odpady
oznacza, ze urzgdzenie nalezy zutylizowaé w sposéb przyjazny dla

srodowiska, gdy nie bedzie ono juz diuzej uzywane lub ulegnie zuzyciu.
Aby uzyskaé szczegdtowe informacje na temat miejsca utylizacji < € K

produktu, nalezy skontaktowad sie z lokalnymi wtadzami.
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Wyprodukowano przez:
UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler StraBBe 5,

51149 KéIn, Germany.

Wyprodukowano w Chinach.
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