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Nota: El aparato para preparar postres congelados debe limpiarse
después de cada uso. Los accesorios no son aptos para el lavavajillas.

Deg&rif:oio’n de |ag Pieza;

1. Unidad principal del aparato para preparar 4. Picadora de plastico
postres congelados 5. Conducto
2. Bandeja 6. Embolo
3. Dispensador 7. Interruptor de encendido/apagado

Instrucciones de uso
Antes del primer uso

PASO 1: Compruebe que el aparato para preparar postres congelados esté apagado y
desenchufado de la corriente eléctrica.

PASO 2: Limpie la unidad principal del aparato para preparar postres congelados con un pano
suave y humedo y séquelo bien.

No sumerja la unidad principal del aparato para preparar postres congelados en agua u otros liquidos.

Nota: Es posible que el aparato para preparar postres congelados
desprenda un ligero humo u olor cuando se utilice por primera vez. Es
algo normal y desaparece pronto. Ventile adecuadamente la ubicacién
del aparato para preparar postres congelados.

Montaje del aparato para preparar postres congelados

El aparato para preparar postres congelados viene premontado en dos partes.

Si se desmonta para limpiarlo, compruebe que el aparato para preparar postres congelados esta
seco, apagado y desenchufado de la corriente eléctrica antes de volver a montarlo.

PASO 1: Inserte la picadora de plastico en la abertura de la parte superior del conducto de modo
que el eje de la picadora de plastico sobresalga del conducto.




PASO 2: Coloque el dispensador sobre la abertura de la parte superior del conducto,
asegurandose de que las pestanas de bloqueo del dispensador estén alineadas con las pestafias
de bloqueo del conducto. Gire el dispensador en sentido contrario al de las agujas del reloj para
fijarlo en sussitio.

PASO 3: Para acoplar el conducto a la unidad principal del aparato para preparar postres
congelados, alinee las pestaias de bloqueo del extremo mas pequerio del conducto con las
pestafas de la unidad principal del aparato para preparar postres congelados y deslicelo hasta su
posicion. Gire el conducto hacia la izquierda para fijarlo en su posicion.

PASO 4: Deslice la bandeja en la abertura de la parte superior del conducto.

Uso del aparato para preparar postres congelados

PASO 1: Aproximadamente 12 horas antes de preparar un postre congelado, corte los
ingredientes en trozos pequefios y métalos en el congelador. Saque los ingredientes del
congelador y espere 15 minutos antes de utilizarlos.

PASO 2: Deje caer los ingredientes congelados por el conducto; use el émbolo para comprimirlos
si es necesario. Coloque un recipiente adecuado debajo de la abertura del dispensador.

PASO 3: Conecte el aparato para preparar postres congelados a la corriente eléctricay
enciéndalo. Encienda el aparato para preparar postres congelados pulsando el interruptor de
encendido/apagado.

PASO 4: Mientras se procesas los alimentos, se pueden afladir més ingredientes al conducto,
utilizando el émbolo para comprimir si es necesario.

PASO 5: Una vez finalizada la preparacion, apague el aparato para preparar postres congelados
pulsando el interruptor de encendido/apagado y, a continuacién, apague y desenchufe el
aparato de la red eléctrica.

Advertencia: El tiempo de funcionamiento continuo maximo es
de 2 minutos. Deje enfriar el aparato durante 4 minutos antes de
volver a usarlo.

Nota: No utilice el aparato para preparar postres congelados sin
alimentos en el conducto.

Consejos y sugerencias

1. Una vez preparado el postre, métalo en el congelador hasta que
lo vaya a servir.
2. Refrigere los helados o sorbetes de antemano para facilitar el proceso de preparacién.
3. No agite, perfore ni caliente el aparato para preparar postres congelados, ya que podria dafarlo.

Almacenamiento

Antes de guardarlo en un lugar fresco y seco, asegurese de que el aparato para preparar postres
congelados esté frio, limpio y seco.

No apriete el cable al enrollarlo alrededor del aparato para preparar postres congelados; déjelo
mas suelto para no daiarlo.

Especificaciones
Cédigo de producto: EK4002G

Entrada: 220-240V ~ 50/60 Hz
Salida: 250 W




Recetas

* Cualquier imagen relacionada con las recetas
que se utilice en este manual de instrucciones
estd destinada Unicamente para fines ilustrativos.




Explosion de frutos del bosque
Ingredientes

2 fresas Va taza de frambuesas
5 taza de arandanos

Elaboracion

Corte la fruta en trozos pequefos y déjela en el congelador durante aproximadamente

12 horas. Una vez congeladas, sdquelas del congelador y deje que se atemperen durante
aproximadamente 10-15 minutos. Coloque un recipiente adecuado debajo de la abertura del
dispensador y, a continuacion, introduzca la fruta en el aparato para preparar postres congelados
a través del conducto. Encienda el aparato para preparar postres congelados con el interruptor
de encendido/apagado; el postre se dispensara. Sirvalo inmediatamente.

Granizado de granada y arandanos rojos

Ingredientes

2 naranjas (peladas y cortadas en dados) 5 taza de ardndanos

Semillas de 1 granada 2 cucharadas de azucar (opcional)
Elaboracion

Corte la fruta en trozos pequefos y déjela en el congelador durante aproximadamente

12 horas. Una vez congeladas, saquelas del congelador y deje que se atemperen durante
aproximadamente 10-15 minutos. Coloque un recipiente adecuado debajo de la abertura
del dispensador y, a continuacion, introduzca la fruta y el azucar (si lo usa) en el aparato para
preparar postres congelados a través del conducto. Encienda el aparato para preparar postres
congelados con el interruptor de encendido/apagado; el postre se dispensara. Remueva la
mezcla y déjela en el congelador durante unos 20 minutos antes de servirla.

Sabor a menta y chocolate

Ingredientes

1% platanos maduros 2 cucharadas de menta fresca
1 onza de chocolate blanco

Elaboracion

Corte los platanos en trozos pequefios y déjelos en el congelador durante aproximadamente

12 horas. Una vez congeladas, sdquelas del congelador y deje que se atemperen durante
aproximadamente 10-15 minutos. Coloque un recipiente adecuado debajo de la abertura

del dispensador y, a continuacion, introduzca los platanos congelados, el chocolate blanco y

la menta en el aparato para preparar postres congelados a través del conducto. Encienda el
aparato para preparar postres congelados con el interruptor de encendido/apagado; el postre se
dispensara. Sirvalo inmediatamente.
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Sueio de chocolate y avellanas
Ingredientes

1 %2 platanos maduros avellanas
2 cucharadas de crema de chocolate con Granas de chocolate

Elaboracion

Corte los platanos en trozos pequefios y déjelos en el congelador durante aproximadamente

12 horas. Una vez congeladas, sdquelas del congelador y deje que se atemperen durante
aproximadamente 10-15 minutos. Coloque un recipiente adecuado debajo de la abertura del
dispensador y, a continuacion, introduzca los platanos congelados y la crema de chocolate con
avellanas en el aparato para preparar postres congelados a través del conducto. Encienda el
aparato para preparar postres congelados con el interruptor de encendido/apagado; el postre se
dispensara. Espolvoree la mezcla con fideos de chocolate y sirvalo inmediatamente.

Delicia de melocotén

Ingredientes

2 platanos maduros Va taza de fresas
1 melocotén

Elaboraciéon

Corte la fruta en trozos pequefos y déjela en el congelador durante aproximadamente

12 horas. Una vez congeladas, sdquelas del congelador y deje que se atemperen durante
aproximadamente 10-15 minutos. Coloque un recipiente adecuado debajo de la abertura del
dispensador y, a continuacién, introduzca la fruta en el aparato para preparar postres congelados
a través del conducto. Encienda el aparato para preparar postres congelados con el interruptor
de encendido/apagado; el postre se dispensara. Sirvalo inmediatamente.

Postre de crema de platano

Ingredientes

2 pladtanos maduros 1 cucharadita de extracto de vainilla
2 cucharadas de yogur de vainilla

v

Elaboracion

Corte los platanos en trozos pequenos y déjelos en el congelador durante aproximadamente

12 horas. Una vez congeladas, sdquelas del congelador y deje que se atemperen durante
aproximadamente 10-15 minutos. Coloque un recipiente adecuado debajo de la abertura

del dispensador y, a continuacion, introduzca los platanos, el yogur de vainilla y el extracto

de vainilla en el aparato para preparar postres congelados a través del conducto. Encienda el
aparato para preparar postres congelados con el interruptor de encendido/apagado; el postre se
dispensara. Sirvalo inmediatamente.

S







gilese
posner

Refresquisimo

Ingredientes

1 kiwi 3 hojas de menta
1 taza de uvas verdes

Elaboracion

Corte la fruta en trozos pequeios y déjela en el congelador durante aproximadamente

12 horas. Una vez congeladas, sdquelas del congelador y deje que se atemperen durante
aproximadamente 10-15 minutos. Coloque un recipiente adecuado debajo de la abertura
del dispensador y, a continuacion, introduzca la fruta y las hojas de menta en el aparato para
preparar postres congelados a través del conducto. Encienda el aparato para preparar postres
congelados con el interruptor de encendido/apagado; el postre se dispensara.

Sirvalo inmediatamente.

Delicia de fresas
Ingredientes
1 pinta de fresas 1 cucharada de reduccién balsdmica.

Elaboracion

Corte las fresas en trozos pequenos y déjelas en el congelador durante aproximadamente

12 horas. Una vez congeladas, sdquelas del congelador y deje que se atemperen durante
aproximadamente 10-15 minutos. Coloque un recipiente adecuado debajo de la abertura del
dispensador y, a continuacién, introduzca la fruta y la reduccién balsamica en el aparato para
preparar postres congelados a través del conducto. Encienda el aparato para preparar postres
congelados con el interruptor de encendido/apagado; el postre se dispensara.

Sirvalo inmediatamente.




Tentacion tropical

Ingredientes

5 taza de pina Vs taza de nata

5 taza de mango Y4 taza de coco rallado
Elaboracion

Corte la fruta en trozos pequeios y déjela en el congelador durante aproximadamente 12 horas.
Congele también la nata durante aproximadamente 12 horas. Una vez congeladas, sdquelas

del congelador y deje que se atemperen durante aproximadamente 10-15 minutos. Coloque

un recipiente adecuado debajo de la abertura del dispensador y, a continuacién, introduzca la
fruta y la nata en el aparato para preparar postres congelados a través del conducto. Encienda el
aparato para preparar postres congelados con el interruptor de encendido/apagado; el postre se
dispensara. Espolvoree con coco rallado y sirvalo inmediatamente.

Moras con un toque de vainilla

Ingredientes

2 ramas de vainilla s taza de pistachos
3 taza de moras Va taza de nata
Elaboracion

Corte la fruta en trozos pequefos y déjela en el congelador durante aproximadamente 12 horas.
Congele también la nata durante aproximadamente 12 horas. Una vez congeladas, sdquelas

del congelador y deje que se atemperen durante aproximadamente 10-15 minutos. Abra las
rallas de vainilla a lo largo y raspe las semillas. Con ayuda de un cuchillo, extienda las semillas de
vainilla sobre las moras. Coloque un recipiente adecuado debajo de la abertura del dispensador
y, a continuacion, introduzca las moras con las semillas de vainilla, los pistachos y la nata en

el aparato para preparar postres congelados a través del conducto. Encienda el aparato para
preparar postres congelados con el interruptor de encendido/apagado; el postre se dispensara.
Sirvalo inmediatamente.
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UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler StraBe 5,
51149 Koln,

Germany.

Si este producto no llega a usted en condiciones aceptables, pédngase en contacto con nuestro
departamento de atencién al cliente en www.gilesandposner.com.

Tenga a mano el albaréan, puesto que se le solicitaran datos en él incluidos.

Si desea devolver este producto, hdgalo en el distribuidor en el que lo adquirié y no olvide incluir
el recibo (la devolucién quedara sujeta a los términos y condiciones del distribuidor).

Garantia

Todos los productos adquiridos como nuevos llevan la garantia del fabricante; el periodo de
tiempo de la garantia variara en funcién del producto. Cuando se pueda presentar un justificante
de compra, Giles and Posner proporcionard una garantia estandar de 12 meses al minorista a
partir de la fecha de compra. Esto solo es aplicable cuando los productos se han utilizado segun
las instrucciones para su uso doméstico previsto. Cualquier uso incorrecto o desmantelamiento
de los productos invalidara cualquier garantia.

Conforme a la garantia, nos comprometemos a reparar o sustituir de forma gratuita cualquier
pieza defectuosa. En caso de que no podamos proporcionar una sustitucion exacta, se ofrecera
un producto similar o se reembolsard el coste. Los dafios causados por el desgaste diario no
estan cubiertos por esta garantia, ni los consumibles, como enchufes, fusibles, etc.

Tenga en cuenta que los términos y condiciones anteriores pueden actualizarse periédicamente
y, por lo tanto, le recomendamos que los compruebe cada vez que visite el sitio web.

Nada de lo dispuesto en esta garantia o en las instrucciones relativas a este producto excluye,
restringe o afecta de otro modo sus derechos legales.

o se haya estropeado. Péngase en contacto con las autoridades locales para obtener

El simbolo de contenedor de basura tachado en este articulo indica que este aparato
debe desecharse de forma respetuosa con el medio ambiente cuando deje de utilizarse
informacién sobre dénde llevar el articulo para su reciclaje.




Suministrado por:

UP Global Sourcing UK Ltd.,
Edmund-Rumpler Strafe 5,
51149 Koln,
Germany.

Made in China.
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