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Conserve estas instrucciones como referencia futura.

Instrucciones de seguridad

Siga siempre las precauciones bdsicas de seguridad al usar
aparatos eléctricos.

Compruebe que el voltaje indicado en la placa coincide
con el de la red local antes de conectar el dispositivo a la
corriente eléctrica.

Pueden utilizar este dispositivo ninos mayores de 8 anos y
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de conocimiento y experiencia, solo
bajo supervision o mientras se les ensena a usar el dispositivo
de forma segura y entendiendo los riesgos que conlleva.
Evite que los ninos jueguen con el dispositivo.

A menos que sean mayores de 8 anos y estén bajo
supervision, los ninos no deben realizar tareas de limpieza ni
labores de mantenimiento.

Este dispositivo no es un juguete.

Contiene piezas que el usuario no puede reparar. Si
encuentra algun defecto en el cable de alimentacion, en el
enchufe o en cualquier pieza del aparato, las reparaciones
solo debe realizarlas un electricista cualificado. Una
reparacion inadecuada puede poner al usuario en riesgo de
sufrir danos.

Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion fuera del
alcance de los ninos.

Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los ninos
cuando esté encendido o mientras se esté enfriando.
Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion alejados
de fuentes de calor o bordes afilados que puedan

causar danos.

Mantenga el cable de alimentacion alejado de las partes del
dispositivo que puedan calentarse durante el uso.
Mantenga el dispositivo alejado de otros que emitan calor.
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No deje que el cable de alimentacion cuelgue de la
encimera, toque superficies calientes ni se retuerza.

No sumerja los componentes eléctricos del aparato en agua
u otros liquidos.

No lo manipule con las manos mojadas.

No exponga el dispositivo a la lluvia.

Supervise el dispositivo mientras esté conectado a la
corriente eléctrica.

No lo desconecte de la corriente eléctrica tirando del cable.
En su lugar, apdguelo y retire el enchufe suavemente.

No transporte ni mueva el dispositivo agarrdndolo por el
cable de alimentacion.

No utilice el dispositivo si se ha caido, si presenta signos visibles
de dano o si tiene fugas.

No utilice el dispositivo para ningun otro uso que no sea

el previsto.

No utilice accesorios diferentes a los incluidos.

No utilice el dispositivo al aire libre.

Guarde el aparato alejado de la luz solar directa y de

la humedad.

No mueva el aparato mientras esté en uso.

No vierta agua hirviendo ni liquidos muy calientes en

el dispositivo.

No llene el aparato por encima de la marca de llenado
maximo. Llenar el aparato mds de lo recomendado puede
causar que el agua hirviendo se derrame.

No togque ninguna de las secciones del aparato que puedan
calentarse durante su uso, ya que podrian causarle lesiones.
Desenchufe siempre el dispositivo después de cada uso y
antes de limpiarlo o realizar el mantenimiento.

Asegurese siempre de que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso, antes de limpiarlo,
realizar labores de mantenimiento o almacenarlo.
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Utilice siempre el dispositivo sobre una superficie estable,
resistente al calor y a una altura que sea cdmoda para
el usuario.
No se recomienda el uso de un cable alargador
con el dispositivo.
Este dispositivo no debe utilizarse con un temporizador
externo ni un sistema de control remoto independiente.
Este dispositivo estd disenado exclusivamente para el uso
doméstico. No debe utilizarse para fines comerciales.
La superficie exterior del dispositivo puede calentarse
durante el funcionamiento.
La resistencia permanecerd caliente después de su uso.
El uso incorrecto del dispositivo puede provocar lesiones.
Antes de conectar el dispositivo a la red eléctrica o de
desconectarlo, asegurese de que todos los controles
estén apagados.

Precaucién: Superficie caliente: no toque las

partes calientes nilos componentes calefactores

del aparato.
Advertencia: El agua hirviendo y el vapor pueden provocar
lesiones graves. Extreme la precaucion al utilizar este aparato.
Mantenga el dispositivo alejado de materiales inflamables.
El aparato alcanzard altas temperaturas durante su uso, por
lo que no lo toque y tenga siempre cuidado al manipularlo.

Cuidados y mantenimiento

Antes de realizar alguna labor de limpieza o mantenimiento,
desenchufe la cafetera Barista Pro de la red eléctrica

y deje que se enfrie por completo.

PASO 1: Limpie la unidad principal de la cafetera

Cafetera espresso con un pano suave y hUmedo y deje que
se seque completamente.

No sumerja la unidad principal de la cafetera Cafetera
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espresso en agua ni en ningun ofro liquido.

No utilice productos de limpieza fuertes o abrasivos ni
estropajos para limpiar la cafetera Cafetera espresso, ya que
podrian causar danos.

PASO 2: Lave el embudo presurizado, el depdsito de agua,

el filtro de café, la cuchara de café, la placa de goteo y la
bandeja de goteo con agua caliente y jabdn, enjuague y
seque completamente.

Eliminacion de la cal

Con el tiempo pueden aparecer depdsitos de cal que
afectan al rendimiento y la vida Util de la cafetera

Cafetera espresso.

Se recomienda descalcificar la cafetera Cafetera espresso
de forma regular, al menos una vez cada tres meses, sobre
todo si se usa en zonas de agua calcdrea. La eliminacion
frecuente de la cal mejorard el rendimiento y la vida Util de la
cafetera Cafetera espresso.

PASO 1: Liene el depdsito de agua con agua fria hasta la
marca de llenado mdaximo.

PASO 2: Anada un producto descalcificante siguiendo las
instrucciones del fabricante. No se recomienda usar vinagre
para descalcificar la cafetera Cafetera espresso.

PASO 3: Ponga en marcha la cafetera Cafetera espresso
hasta que haya realizado un ciclo de aproximadamente 2
tazas de agua. Apdguela, déjela en remojo durante unos 15
minutos y vuelva a encenderla. Repita el proceso hasta que
se haya utilizado toda el agua.

PASO 4: Vacie las tazas. Rellene el depdsito de agua con
agua limpia hasta la marca de llenado mdaximo. Ponga en
marcha la cafetera Cafetera espresso al menos dos veces
mas y deseche el agua una vez que se haya enfriado. En
este momento, la cafetera Cafetera espresso debe estar
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descalcificada, limpia y lista para su uso. Si qguedan restos del
producto desincrustante, deje correr mdas agua limpia por la
cafetera Barista Pro hasta que esté completamente limpia.

Si la cafetera Barista Pro se apaga antes de que hierva el
agua o aparecen depositos blancos dentro del depésito de
aguaq, significa que tiene cal.

Descripcion de las piezas

1. Unidad principal de la
Cafetera espresso

Depdsito de agua

Botdn de control de vapor
Botdn de control de la bomba
Botén de encendido/apagado
Luz indicadora de encendido
Luz indicadora de café

Luz indicadora de vapor

S A

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

Control de vapor

Boquilla de vapor

Embudo presurizado

Filtro de café extraible

Orificios de dispensacion de café
Soporte

Placa de goteo

Bandeja de goteo

Cuchara de café




Instrucciones de uso

Antes del primer uso

PASO 1: Antes de utilizar la Cafetera espresso por primera vez, retire el depdsito
de agua y los accesorios, Idvelos con agua caliente y jabdn y, a continuacién,
enjudguelos y séquelos cuidadosamente.

PASO 2: Limpie la unidad principal de la cafetera Cafetera espresso con un pano
suave y hUmedo y deje que se seque completamente.

Nota: Es posible que la cafetera Cafetera espresso
desprenda un ligero olor cuando se utilice por primera
vez. Es algo normal y desaparece pronto. Ventile
adecuadamente la zona donde esté la cafetera
Cafetera espresso.

Preparacion del café

PASO 1: Retire el filtro de café del embudo presurizado girando el filiro en el
sentido de las agujas del reloj hasta que las pestanas de ambos

elementos estén alineadas. Tire suavemente del filtfro de café para sacarlo

del embudo presurizado.

PASO 2: Extraiga el depdsito de agua de la unidad principal de la cafetera
Cafetera espresso y llénelo con agua fria hasta alcanzar el nivel deseado. La
linea de llenado indica el nUmero de tazas de café que se producirdn. Vuelva

a colocar el depdésito de agua en la unidad principal de la cafetera Cafetera
espresso hasta que encaje en su sitio.

PASO 3: Anada la cantidad deseada de café molido fino o molido normal en

el filtfro de café reutilizable y aplane con la parte inferior de la cuchara de café.
Una cucharada a ras es suficiente para una taza de café. Se puede utilizar mds o
menos café en funcidn del gusto. Vuelva a colocar el filiro de café en el embudo
presurizado y girelo en el sentido contrario al de las agujas del reloj para fijarlo en
su sitio.

PASO 4: Alinee las pestanas del embudo presurizado con las pestanas del
dispensador de agua caliente y compruebe que el asa del embudo estd
orientada hacia fuera a la izquierda. Gire el asa del embudo presurizado 90 ° en
el sentido contrario al de las agujas del reloj para fijarlo en su sitio. Para retirar el
embudo, girelo 90 ° en el sentido de las agujas del reloj y sdquelo de la unidad
principal de la cafetera Cafetera espresso.
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Uso de la Cafetera espresso

PASO 1: Conecte la cafetera Cafetera espresso a la corriente eléctrica y
enciéndala. Pulse el botdn de encendido/apagado para encender la cafetera
Cafetera espresso; la luz indicadora de encendido se iluminard para indicar
que la cafetera Cafetera espresso estd en funcionamiento. Coloque una o dos
tazas del tamano adecuado en la placa de goteo, justo debajo de los orificios
de dispensacion de café, y espere a que se ilumine la luz indicadora de café. El
proceso durard unos 30 segundos.

PASO 2: Una vez que la luz indicadora de café se haya iluminado, lo que

indica que la cafetera Cafetera espresso estd a la temperatura correcta para
producir café, pulse el botén de control de la bomba para iniciar el proceso de
dispensacion del café. El proceso puede tardar varios minutos en funciéon del
volumen de agua gue se ainada al depdsito de agua y del tamano de las
tazas utilizadas.

PASO 3: Una vez que la cantidad deseada de café se haya servido en las tazas
de café a través de los orificios de dispensacion, pulse el botdn de control de la
bomba para detener el proceso de dispensacion vy retire la taza de la placa de
goteo. Se recomienda esperar enfre 1y 2 minutos antes de hacerlo para que la
cafetera Cafetera espresso se enfrie y el exceso de agua gotee en las tazas de
café. Tenga cuidado al manipular la taza de café, ya que es probable que se
haya calentado durante la operacion.

PASO 4: Sirva el café con cuidado y como desee.

Preparacion de agua caliente

PASO 1: Cologue un recipiente adecuado con asa debajo de la boquilla

de vapor.

PASO 2: Llene el depdsito de agua hasta alcanzar el nivel deseado.

PASO 3: Pulse el botdn de control de la bomba y, a continuacion, gire ligeramente
el control de vapor para comenzar la preparacién del agua. Durante el uso, gire
el confrol de vapor en el sentido contrario al de las agujas del reloj para aumentar
el flujo de agua caliente de la boquilla de vapor.

PASO 4: Una vez que se haya producido suficiente agua caliente, vuelva a
colocar el control de vapor en la posicién "0". A continuacidn, pulse el botdn de
seleccién de la bomba para detener la produccién.

Nota: La funcion de café y la funcion de agua caliente no
se pueden utilizar de forma simultdnea.

La cantidad de café producida serd ligeramente inferior
a la cantidad de agua fria que se vierte en el depdsito de
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agua, ya que los posos de café conservardn algo de agua.
No llene en exceso el filtro de café.

No encienda la cafetera Cafetera espresso sin que haya
agua en el depdsito de agua.

No abra el depdsito de agua durante el ciclo

de produccion, ya que el vapor saldria y podria

provocar quemaduras.

Advertencia: Deje que la cafetera Cafetera espresso se
enfrie durante aproximadamente 3 minutos antes de volver
a utilizarla.

Sila cafetera Cafetera espresso no se enfria por completo
antes de volver a utilizarse, el agua del depdsito de agua
podria sobrecalentarse. Esto podria hacer que saliera vapor
caliente, lo que podria causar heridas al usuario. Mantenga
las manos alejadas de cualquier liquido caliente durante

el uso.

Espumar leche

La leche entera se puede espumar para servir flat whites, capuchinos y lattes.
PASO 1: Con el control de vapor en la posicion "0", vierta al menos 100 ml de agua
en el depdsito de agua. Pulse el botdn de control de vapor y espere hasta que la
luz indicadora de vapor se ilumine; puede tardar hasta 60 segundos.

PASO 2: Coloque la cantidad necesaria de leche en un recipiente con asa
resistente al calor y coldquelo en el extremo de la boquilla de vapor. La boquilla
de vapor debe sumergirse al menos 2 cm en la leche.

PASO 3: Gire el control de vapor en el sentido de las agujas del reloj para producir
mds vapor, dejando la boquilla de vapor sumergida en la leche. Después de unos
20 segundos, saldrd vapor de la boquilla.

PASO 4: Mueva suavemente la boquilla de vapor hacia arriba y hacia abajo; la
leche se espumard y calentard.

PASO 5: Una vez que la leche haya alcanzado la tfemperatura deseada, gire el
control de vapor de nuevo a la posicién "0".

PASO é: Quite con cuidado la boquilla de vapor de la leche. La leche se puede
utilizar ahora para preparar café. Limpie los residuos que queden en la boquilla de
vapor una vez que se haya enfriado.
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Nota: Puede que la leche duplique su volumen al
espumarla. Asegurese de que el recipiente resistente al
calor no se llene en exceso para que esto sea posible.
Sujete siempre el recipiente resistente al calor por el asa, ya
que la leche se calienta mucho.

Tenga cuidado de no quemar la leche. La leche emite

un sonido muy particular cuando alcanza el punto de
ebullicion, momento en el que el control de vapor se debe
girar a "0".

Consejos y sugerencias

1. Utilice siempre agua fria y fresca para llenar el depdsito de agua.

2. La cantidad de café molido se puede adaptar al gusto. Para hacer un
café mds intenso, aumente la cantidad de café y seleccione la opcidn
de intensidad mds alta.

También puede utilizar menos café molido para hacer un café mds suave.

3. Siutiliza café molido normal, se necesita mds cantidad por taza para lograr
la misma intensidad que con el café molido mds fino.

4. Después de utilizar café molido envasado, vuelva a sellarlo y gudrdelo en
un lugar fresco y seco.

5. Para que el café obtenga un sabor éptimo, utilice granos de café enteros
y muélalos bien antes de prepararlo.

6. No reutilice el café molido ni el té suelto que ya se haya utilizado en
la Cafetera espresso, ya que esto reducird en gran medida el
sabor del café.

7. No se recomienda recalentar el café, ya que afecta a su sabor.
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Almacenamiento

La cafetera Cafetera espresso debe estar fria, limpia y seca antes de guardarla en
un lugar fresco y seco.

No enrolle el cable con fuerza alrededor de la cafetera Cafetera espresso;
enrdllelo sin apretar para evitar que se produzcan danos.

Solucién de problemas

Problema Causa posible Solucién

El filtro de café se Se ha utilizado una Retire parte del café del
desborda o el café tarda | cantidad excesiva de filtro de café reutilizable
mucho en prepararse. café molido. y limpie siguiendo las

instrucciones de la
seccion "Cuidados
y mantenimiento".

Se ha utilizado Utilice menos café

café saborizado o molido al preparar
descafeinado o el café descafeinado,
café se ha molido saborizado o molido fino.

demasiado fino.
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El café sabe mal.

La cafetera Cafetera
espresso o el filtro de
café

estdn sucios.

El café utilizado se ha
molido demasiado fino o
demasiado grueso.

La relacién café-agua no
estd equilibrada.

El café no es fresco o es
de mala calidad.

El agua es de
mala calidad.

Limpie la cafetera
Cafetera espresso y el
filtro de café siguiendo
las instrucciones

de la seccién "Cuidados
y mantenimiento".

Utilice café
molido medio.

Ajuste la
relacién café-agua
al gusto.

Utilice café fresco o
pruebe a ufilizar un tipo
de café diferente.

Utilice una fuente de
agua diferente para
llenar la cafetera
Cafetera espresso.

El café no se prepara
y la cafetera Cafetera
espresso no

se enciende.

El depésito de agua
estd vacio.

La cafetera Cafetera
espresso
estd desenchufada.

Se ha producido
una sobrecarga.

El botén de control de la
bomba estd comprimido.

Llene el depdsito
de agua.

Enchufe la cafetera
Cafetera espresso.

Desenchufe la cafetera
Cafetera espresso y
vuelva a enchufarla.

Asegurese de que el
botdn de control de la
bomba estd apagado.
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Sale agua de la boquilla | La cafetera Cafetera Espere hasta que la luz
de vapor. espresso indicadora de vapor se
no ha alcanzado ilumine antes de girar el
una temperatura control de vapor. Puede
lo suficientemente alta que sea necesario que
como para la boquilla de
producir vapor. vapor permanezca

encendida durante unos
20 segundos antes

de que se

produzca vapor.

Especificaciones

Codigo de producto: EK4369P
Voltaje: 220-240 V ~ 50 Hz
Potencia: 850 W
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UP Global Sourcing UK Lid.,
Edmund-Rumpler StraBBe 5,
51149 Koln, Germany.

Si este producto no llega a usted en condiciones aceptables, pédngase
en contacto con nuestro departamento de atencidon al cliente en
www.progresscookshop.com

Tenga a mano el albardn, puesto que se le solicitardn datos en él incluidos.

Si desea devolver este producto, hdgalo en el distribuidor en el que lo adquirié
y no olvide incluir el recibo (la devolucién quedard sujeta a los términos y
condiciones del distribuidor).

El simbolo de contenedor de basura tachado en este
arficulo indica que este aparato debe desecharse de
forma respetuosa con el medio ambiente cuando deje de

utilizarse o se haya estropeado. Pobngase en contacto con c € Ef
las autoridades locales para obtener informacion sobre

doénde llevar el articulo para su reciclaje.









