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Tartsa meg ezt az Utmutatdt késébbi haszndlatra.

Biztonsagi elGirasok

Elektromos készilékek haszndlata kézben mindig be kell tartani az
alapvetd biztonsdgi évintézkedéseket.

MielStt a késziléket dramforrdshoz csatlakoztatnd, ellendrizze, hogy
az adattdbldn feltintetett fesziltség megegyezik-e a helyi

hdlézat fesziltségével.

8 éven aluli gyermekek, illetve csékkent fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességl, vagy kellé tapasztalattal vagy ismeretekkel
nem rendelkezd személyek a késziléket csak feligyelet mellett vagy
akkor haszndlhatjdk, ha megtanitottdk nekik a készilék biztonsdgos
haszndlatdt, és tisztdban vannak a lehetséges veszélyekkel is.

A gyermekek feligyeletével gondoskodjon réla, hogy ne
jatszhassanak a készilékkel.

A készilék tisztitdsat és karbantartdsdt gyermek csak abban az
esetben végezheti, ha elmdlt 8 éves, és feligyelet alatt dll.

Ez a készilék nem jaték.

Ha a tapkdbel, a csatlakozé vagy a készilék barmely része
meghibdsodott, leesett vagy megsérilt, a sérilések elkerilése
érdekében azonnal figgessze fel a készilék haszndlatat.

A készilék nem tartalmaz a felhaszndlé dltal javithaté alkatrészeket,
a javitast kizdarélag szakképzett villanyszerel§ végezheti. A nem
megfeleld javitds a felhaszndalé sérilését okozhatja.

Tartsa a késziléket és a hozzd tartozé tapkdbelt gyermekektdl
elzart helyen.

A bekapcsolt vagy még forré késziléket tartsa gyermekektél tavol.
A késziléket és a tapkdbelt tartsa tavol hétdl és éles szélektdl,
amelyek kdrosithatjdk azt.

A tdpkdbelt tartsa tavol a készilék barmely olyan részétél, amely
haszndlat kézben felforrésodhat.

Tartsa tavol a késziléket mdas hékibocsaté berendezésektdl.

A késziléket ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba.

Ne haszndlja a késziléket nedves kézzel.
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Ne hagyja a késziléket feligyelet nélkil, mikézben az dramforrdshoz
van csatlakoztatva.

Soha ne a kdbelt htzva hizza ki a késziléket a hdlézati alizatbdl;
kapcsolja ki a késziléket, és kézzel huzza ki a csatlakozédugét.

Ne hizza és ne hordozza a késziléket a tdpkdbelnél fogva.

A késziléket kizdrdlag rendeltetésszerGen haszndlja.

A mellékelt tartozékokon kivil ne haszndljon semmilyen

mds tartozékot.

A késziléket ne haszndlja a szabadban.

Ne tdrolja a késziléket kézvetlen napfényben vagy

magas pdratartalmi helyen.

Haszndlat kozben ne mozgassa a késziléket.

Ne érjen a készilék fitGelemeihez vagy azon részeihez, amelyek
felforrésodhatnak, mert ez sérilést okozhat.

Ne haszndljon éles vagy karcolé eszkézoket a készilékhez;

a tapaddsmentes felilet sérilésének elkerilése érdekében

csak mianyag vagy fa spatuldt haszndljon.

Tartozékok cseréje vagy felszerelése el6tt kapcsolja ki a késziléket,
és hizza ki a hdlézati aljzatbdl.

Haszndlat utdn, illetve tisztitds vagy felhaszndléi karbantartds eldtt
mindig hUzza ki a készilék csatlakozédugdjat az aljzatbdl.
Tisztitds, karbantartds vagy tdrolds elétt mindig gy6zédjon meg
arrdl, hogy a készilék mar teljesen lehdlt.

A késziléket mindig stabil, h8allé felileten haszndlja, a felhasznalé
szadmdra kényelmes magassagban.

A készilékhez nem ajdnlott hosszabbité kdbelt haszndlni.

A késziléket kizdrélag a készilékhez mellékelt kilsé idézitével vagy
kilon tavvezérlérendszerrel szabad miksdtetni.

Ez a készilék kizdrélag hdztartdsi célv haszndlatra szolgdl.
Kereskedelmi célra nem haszndlhaté.

A készilék kilsé felllete haszndlat kézben felforrésodhat.
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FIGYELMEZTETES: Forré felilet — ne érintse meg a késziilék
forré részeit vagy fitéelemeit.

Vigydzzon, hogy ne dntson vizet a fitéelemre.

VIGYAZAT: Tartsa tavol a késziléket gyilékony anyagoktél.

Apolas és karbantartas

Tisztitds vagy karbantartds elétt mindig kapcsolja ki és hizza ki a
desszertkészitét a hdlézati aljzatbdl, és ellenérizze, hogy

teljesen kihdlt-e.

1. LEPES: A desszertkészité hazat puha, nedves ruhdval tisztitsa meg,
maijd alaposan szdritsa meg.

2. LEPES: Tisztitsa meg az 8sszes tartozékot meleg, szappanos vizben,
majd alaposan &blitse le és szdritsa meg azokat.

3. LEPES: A tapaddésmentes bevonattal ellatott sit8lapokra raégett
ételt tdvolitsa el kevés meleg mosészeres vizzel, majd torélje tisztara
papir torlékendSvel. A nehezen eltavolithaté ételekhez ne

haszndljon dorzsszivacsot.

A desszertkészitét ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba.

A desszertkészitd tisztitdsdhoz ne haszndljon durva vagy dorzsolé
hatdsy tisztité- vagy soroldészert, mert ezzel kdrosithatja a

készilék feluletét.

MEGJEGYZES: A desszertkészitét minden hasznélat utén meg

kell tisztitani.



Az alkatrészek leirasa

A 3 az 1-ben desszertkészité hdza
Készenlétet jelz8 zdld ldmpa
Tdpellatast jelzé piros ldmpa
Zdaréretesz

Nem dtmelegedd fogantyu

Ohon-

Hasznalati 6tmutaté

Az elsé hasznalat elstt

0 ®©®NO

Lapkioldé gombok
Fénkkészitd sutSlapok
Sutinyaldka-készité sitélapok
Gofrikészitd sitélapok

1. LEPES: Kapcsolja ki a desszertkészitdt &s hizza ki a halézati aljizatbél.
2. LEPES: A desszertkészité hdzat puha, nedves ruhdval tisztitsa meg, majd alaposan

szdritsa meg.

Tisztitsa meg a sutSlapokat meleg, szappanos vizben, majd alaposan dblitse le és szdritsa

meg azokat.

A desszertkészitét ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba. A desszertkészitd
tisztitGsdhoz ne haszndljon durva vagy dorzsold hatdsu tisztitd- vagy siroldszert, mert

ezzel kdarosithatja az eszkozt.
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MEGJEGYZES: A desszertkészits elsd hasznalatakor enyhe fist
vagy szag keletkezhet. Ez normdlis jelenség, és rovid idén
belil elmdlik. Gondoskodjon a megfeleld szell6zésrdl a
desszertkészité kordl.

A siitélapok behelyezése és cseréje

1. LEPES: Oldja ki a zaréreteszt és nyissa ki a desszertkészitét.

2. LEPES: Valassza ki a kivant sit8lapokat, és ellen8rizze, hogy egyezik-e a két lap.

3. LEPES: Helyezze az alsé sit8lapot a desszertkészitd belsejébe gy, hogy illeszkedjen a
fGt8elemhez. Finoman nyomija le, amig a helyére kattan. Ismételije meg a miveletet a felsd
sUtélapokndl is.

MEGJEGYZES: A tapaddasmentes lapok csak egyféleképpen
illeszthet8k a desszertkészitébe.

A 3 az 1-ben desszertkészité hasznalata

1. LEPES: A siit8lapokat minden hasznélat elétt kenje be vékonyan sitéolajjal, majd
Svatosan dorzsdlje bele papir térl8kenddvel. Ez segit meghosszabbitani a tapaddsmentes
bevonat élettartamdt, és megakaddlyozza, hogy az ételek odaragadijanak.

2. LEPES: Készitse el8 a hozzavaldkat a sitéshez.

3. LEPES: Helyezze be a kivént sitélapokat ,A sitélapok behelyezése és cseréje” cimi
részben taldlhatd utasitdsok szerint.

4. LEPES: Csatlakoztassa a hdlézati aljizathoz és kapesolja be a desszertkészitét, majd
melegitse elé kb. 5 percig. A tdpelldtdst jelzd piros Idmpa és a készenlétet jelz8 zdld
ldmpa bekapcsol, jelezve, hogy a desszertkészité melegszik. A készenlétet jelzé zdld
ldmpa bekapcsol, amint a desszertkészits elérte a kivant hémérsékletet, és készen dll

a haszndélatra.

5. LEPES: H84l16 fogdkeszty( haszndlataval dvatosan oldja ki a zaréreteszt, majd nyissa
fel a fedelet.

Az el8készitett hozzdvaldkat helyezze az alsé sitélapra, majd édvatosan csukja le

a fedelet.

6. LEPES: Sisse az ételt a szikséges ideig, id8nként nyissa fel a fedelet és ellendrizze a
sutési folyamatot.

7. LEPES: A siités befejeztével h8all6 fogdkesztyl haszndlataval dvatosan nyissa fel o
fedelet, és tavolitsa el a kész desszertet h8dllé mianyag vagy fa spatula segitségével.
8. LEPES: Kapcsolja ki a desszertkészitst és hizza ki a hélézati aljzatbdl.

9. LEPES: Hagyja a fedelet felnyitva, hogy lehiilhessen.

MEGJEGYZES: A siités megkezdése eldtt mindig melegitse eld
a sutélapokat.
A t6bbi sUtSlap felszerelése elStt hagyjon elegendd idét a




desszertkészits kihilésére.

Haszndlat kézben a készenlétet jelz6 zold Idmpa idénként be- és
kikapcsol, jelezve, hogy a desszertkészité fenntartja a hdmérsékletet.
Ne tdltse 10l a sitélapokat; a hozzévaldk térfogata megndhet

sutés kdzben.

Ha tobb adag desszertet készit, a hémérséklet fenntartdsa érdekében
csukja le a fedelet, miutan kivette az egyik adagot.
FIGYELMEZTETES: Jarjon el kériltekintéen siités kézben; a
desszertkészité gbzt bocsat ki.

VIGYAZAT: A desszertkészitd és a sitélapok haszndlat kézben
nagyon felforrésodnak; a sérilések elkerilése érdekében mindig
haszndljon h8d4llé fogdkesztyit.

A sitélapok eltavolitasa

1. LEPES: Miel&tt eltavolitand a sitélapokat, véria meg, amig a desszertkészits

teljesen kihdl.

2. LEPES: Egyidejileg nyomja meg a desszertkészitd elején talélhatéd lapkioldé gombokat;
a sut8lapok enyhén kipattannak, igy kdnnyebben kivehet&k.

3. LEPES: Két kézzel erdsen fogja meg, majd csisztassa ki és tavolitsa el a siitélapokat

a desszertkészitSbal.

FIGYELMEZTETES: Mindig vdrja meg, amig a sitélapok
teljesen kihGlnek, és csak azutdn kisérelje meg eltdvolitdsukat a
desszertkészitébdl; ellenkezé esetben fenndll a sérilés veszélye.

A sitinyaldka-készité siitélapok haszndlata

1. LEPES: Amint a készenlétet jelz8 ldmpa bekapcsol, sntse az el8készitett tésztat az alsé
sUtinyaldka-készitd sitélapon 1évé mélyedések kdzepébe, majd zdarja le a fedelet.
2. LEPES: Sisse kb. 6 percig, vagy amig a sitinyalékak aranybarnara silnek és
puha tapintastak lesznek. Rendszeresen ellenérizze a sitési folyamatot a fedél
Svatos felnyitdsaval.

3. LEPES: A siités befejeztével kapcsolja ki a desszertkészitdt és hozza ki a halézati
alizatbdl. Hagyja a fedelet felnyitva, hogy lehilhessen.

4. LEPES: H&4ll6 mianyag vagy fa spatula segitségével évatosan vélassza le a
sUtinyalokdk szélét a sutinyaldka-készits sitélap oldaldrdl, és vegye ki Sket.

5. LEPES: Miutdn kihGltek, tavolitsa el a sitinyaléka-készits sitélapokat, és meleg,
szappanos vizben mossa el, majd alaposan szdritsa meg azokat.
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MEGJEGYZES: Ne t3ltse 10l a mélyedéseket, mivel a sitinyaldka-

tészta sités kdzben megnd. A mélyedéseket kb. %/3-ig t5ltse meg.

VIGYAZAT: Legyen dvatos a desszertkészité haszndlatakor, hogy
elkerilje a kidramlé hével és gézzel vald érintkezést.

A fankkészité siitélapok hasznalata

1. LEPES: Amint a készenlétet jelz8 lampa bekapcsol, éntse az el8készitett tésztat az alsé
féankkészitd sitélapon lév8 mélyedések kézepébe, majd zdrja le a fedelet.

2. LEPES: Sisse kb. 8 percig, vagy amig a fankok aranybarndra siilnek és puha tapintasiak
lesznek. Rendszeresen ellendrizze a sutési folyamatot a fedél évatos felnyitdsaval.

3. LEPES: A siités befejeztével hizza ki a desszertkészitdt a halézati alizatbél a késziilék
kikapcsoldsdhoz. Hagyja a fedelet felnyitva, hogy lehGlhessen.

4. LEPES: HB4ll6 mianyag vagy fa spatula segitségével dvatosan valassza le a fankok
szélét a fénkkészitd sutdlap oldalérdl, és vegye ki 8ket.

5. LEPES: Miutdn kihiltek, tavolitsa el a fankkészits sUtélapokat, és meleg, szappanos
vizben mossa el, majd alaposan szdritsa meg azokat.

MEGJEGYZES: Ne tsltse 10l a mélyedéseket, mivel a fanktészta
sités kézben megnd. A mélyedéseket tltse kb. %/ téltse meg.
VIGYAZAT: Legyen 6vatos a desszertkészitd hasznélatakor, hogy
elkerilje a kidramlé hével és gézzel vald érintkezést.

A gofrikészité sitélapok hasznalata

1. LEPES: Amint a készenlétet jelz8 lampa bekapcsol, éntse az el8készitett tésztat az
alsé gofrikészitd sutSlapon 1évd formdk kdzepébe. Egy hddllé mianyag vagy fa spatula
segitségével egyengesse el a tésztdat, és zdrja le a fedelet.

2. LEPES: Sisse kb. 6 percig, vagy amig a gofrik aranybarndra silnek és puha tapintasoak
lesznek. Rendszeresen ellendrizze a sitési folyamatot a fedél évatos felnyitasaval.

3. LEPES: A siités befejeztével hizza ki a desszertkészitét a hlézati aljizatbél a késziilék
kikapcsoldsdhoz. Hagyja a fedelet felnyitva, hogy lehGlhessen.

4. LEPES: H84ll6 mianyag vagy fa spatula segitségével dvatosan vélassza le a gofrik
szélét a gofrikészitd sitélap oldaldardl, és vegye ki Sket.

5. LEPES: Miutdn kihGltek, tavolitsa el a gofrikészits siitélapokat, és meleg, szappanos
vizben mossa el, majd alaposan szdritsa meg azokat.

MEGJEGYZES: Ne t3ltse il a formdakat, mivel a gofritészta siités
kdzben megnd. Mindegyik format kb. %/;tdltse meg.

VIGYAZAT: Legyen Svatos a desszertkészitd hasznélatakor, hogy
elkerilje a kidramlé hével és gézzel vald érintkezést.




Tippek és trikkok

1. Vigydzzon, hogy ne keverje 0l a sitinyaldka-, fank- vagy gofritésztdt, mert
ez befolydsolhatja a desszertek dllagét.

2. A szdraz hozzdvaldk, példdul a liszt dtszitdldsdval egyenletes, csomémentes
végeredményt kaphat.

3. A tapaddsmentes felulet el6kezeléséhez mindig haszndljon vajat vagy olajspray-t.
Ez segit megvédeni a tapaddsmentes bevonatot és egyszeribbé teszi az elkészuilt
étel eltavolitdsat.

4. A tiltoltés elkerilése érdekében vdarja meg, amig a tészta egyenletesen eloszlik.

5. A siutés elsd néhdny percében ne nyissa ki a desszertkészitét, mert az lehetdvé teszi a
hé tdvozdasat.

6. A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében haszndljon fabdl vagy mGanyagbdl
készilt h8dlld eszkdzoket.

7. A desszertkészit haszndlata sordn idét takarithat meg, ha az alapanyagokat és a
keverékeket jol elSre eldkésziti.

8. Ha a fankokat cukorral szeretné megszérni, legjobb, ha ezt még melegen teszi meg.

Tarolas

A desszertkészitdt tarolja hivos, szdraz helyen, és tarolds elétt gyéz8djon meg réla, hogy
a készilék lehdlt, tiszta és szdraz.

Soha ne tekerje a kdbelt szorosan a desszertkészits koré; a kdrosodds elkerilése
érdekében lazdan tekerje fel.

Hibaelharitas

Hibajelenség Lehetséges ok Javitas
A siitélapok nem illeszthetdk | A sitélapok nem Gyé&z8djon meg arrdl, hogy
be a desszertkészitébe. illeszkednek megfelel&en. a sut8lapok illeszkednek és

a helyukre kattantak.

Ellendrizze, hogy a
sut8lapok kellden
lehGltek-e, mivel a hd
hatdsdra bizonyos
anyagok kitdgulhatnak.

Miszaki adatok

Termékkdd: EK4943P

Bemenet: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Kimenet: 650 W
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Receptek

Ajdnlott konyhai robotgép haszndlata, de a hozzdvaldkat kézzel is 6sszekeverheti.
Vanilias sitinyalokak

Korilbelil 24 sitinyaldka elkészitéséhez elegendd

Hozzdavalok

100 g dnkelesztd liszt 2 kdzepes tojds 2 tk. sit8por

100 g kristalycukor 2 tk. vaniliakivonat

100 g margarin

Elkészités

A margarint és a cukrot konyhai robotgéppel keverje addig, amig vildgos szini és habos
nem lesz.

Adja hozzd egyenként a tojdsokat, a vaniliakivonatot és a sutéport, valamint minden
alkalommal egy kevés lisztet is, és keverje &ssze alaposan.

Kézepes sebességen keverve aprdnként adja hozzd a maradék lisztet, amig a hozzdvaldk
el nem keverednek.

Melegitse elé a desszertkészitét, majd évatosan tdltse bele a sitinyaldka-készits sitSlapon
1év8 mélyedésekbe a tésztat. Gy8z8djon meg arrdl, hogy a mélyedések a forma -ig
vannak feltdltve 2/3. Zarja le desszertkészits fedelét, és sisse kb. 4—6 percig, vagy amig
aranybarndra sil.

MEGJEGYZES: A siitési idé egyéni izlés szerint ndvelhetd
vagy csokkenthetd.

Diszités

A diszitéshez szdmos hozzdvald, valamint erre szakosodott weboldal dll rendelkezésre.
A sitinyaldkdkat egyszerien olvasztott csokolddéba, apréra vagott diéfélékbe, ehetd
csilldmporba vagy barmilyen diszité cukorkédba belemarthatja. A tapasztaltabb
édességkésziték a sitinyaldkdk diszitéséhez porcukrot és marcipdnt is haszndlhatnak.

A sitinyaldkdkhoz valé pdlcikdk megvdsdrolhatdk cukrdszati szakizletekben vagy online.
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Minifankok

Hozzavaléok

225 g liszt 225 ml tej > tk. vaniliakivonat
112 g cukor 4 ek. olaj

1 tojds 1 ek. sitépor

Elkészités

Tegye a lisztet, a cukrot és a siitéport egy keverdtalba.

Készitsen egy mélyedést a hozzdvaldk kézepében, és adja hozzd a tejet, a tojést, a
vanilidt és az olajat.

Keverégéppel alaposan keverje 6ssze a hozzdvaldkat, amig egyenletes tésztdt nem kap.
Melegitse elé a desszertkészitdt, majd évatosan tdltse bele a fankkészitd sutSlapon

lév8 mélyedésekbe a tésztat. Gydzédjon meg arrdl, hogy a mélyedések a forma -ig
vannak feltdltve 2/3. Zérja le desszertkészité fedelét, és sisse kb. 6—8 percig, vagy amig
aranybarndra sul.

Egy fogpiszkdéléval ellendrizze, hogy megsiltek-e a minifdnkok; ha nem ragad tészta a
fogpiszkdléra, a minifdnkok készen vannak.

Ovatosan vegye ki a minifankokat egy h8allé mianyag vagy fa spatula segitségével, és
hagyja kihGIni egy rdcson, vagy télalja melegen.

Egyszerl gofrireceptek

Hozzdavalék

150 g liszt 2 ek. olaj Egy csipet sé
1 tojés 1 ek. cukor
300 ml tej 2 tk. sut8por

Elkészités

Szitdlja a lisztet és a sitéport egy nagy tdlba, majd keverje bele a cukrot és a sét.
Készitsen egy mélyedést a keverék kdzepébe.

Egy kilon tdlban keverje dssze a tojdst, a tejet és az olajat, majd dntse a keveréket a
masik talba az el8bb elkészitett mélyedésbe.

Keverje éssze az 8sszes hozzdvaldt, hogy egyenletes, sGrl tésztdt kapjon.

Melegitse el a desszertkészitét, majd dvatosan tdltse bele a gofrikészits sutdlapon
Iév8 mélyedésekbe a tésztat. GydzE8djon meg arrdl, hogy a mélyedések a forma -ig
vannak feltsltve 2/3. Zarja le desszertkészits fedelét, és sisse kb. 4—6 percig, vagy amig
aranybarndra sil.

Ovatosan vegye ki a gofrikat egy h84llé mianyag vagy fa spatula segitségével, és
hagyja kihGIni egy rdcson.
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Megjegyzések:
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UP Global Sourcing UK Lid.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Edmund-Rumpler StraBe 5,1149 K&In. Germany.

Amennyiben ez a termék nem elfogadhaté dllapotban érkezik meg Onhéz, kérjuk, vegye
fel a kapcsolatot Ugyfélszolgdlatunkkal az aldbbi elérhetéségen:
www.progresscookshop.com.

Legyen kéznél a szdllitélevél, mivel az azon szerepld adatokra szikség lehet. Amennyiben
szeretné visszakildeni ezt a terméket, a bizonylattal egyitt (az & felhasznélési
feltételeiknek megfelel8en) vigye vissza abba a mdarkakereskedésbe, ahol megvasérolta.

Garancia

Az 0j termékként vdasdarolt termékekre gydrtdi garancia vonatkozik; a garancia idétartama
a termékidl figg. Amennyiben megfeleléen igazolni tudja a vdasdarlast, a Progress
szokdsos 12 hénapos garancidt nyuijt a kiskereskeddnek a vdasdarlds napjatdl szamitva.

Ez csak abban az esetben alkalmazhatd, ha a terméket a rendeltetésszerd, hdztartdasi

célo haszndlatra vonatkozé utasitdsoknak megfeleléen haszndltdk. Nem rendeltetésszeri
haszndlat vagy a termék szétszerelése a garancia elvesztését eredményezi.

A garancia értelmében vdllaljuk, hogy téritésmentesen megjavitjuk vagy kicseréljik a
hibdsnak itélt alkatrészeket. Amennyiben nem tudunk pontos cserét biztositani, hasonld
terméket ajdnlunk fel, vagy visszatéritjik a termék arat. A garancia nem vonatkozik a napi
haszndlatbél eredd karokra és az elhaszndalédé alkatrészekre, példdul dugdkra

és biztositékokra.

Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a fenti feltételek idSr8l idére médosulhatnak, ezért azt
tandcsoljuk, hogy ezeket minden alkalommal ellenérizze, amikor elldtogat a weboldalra.
A jelen garancidban vagy a termékre vonatkozé utasitdsokban régzitettek egyetlen

része sem zdrja ki, korldtozza vagy médon befolydsolia egyéb médon az On térvényben
rogzitett jogait.
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Hulladékakkumulatorok, valamint elekiromos és elekironikus
berendezések artalmatlanitasa

akkumuldtorait tilos a haztartdasi hulladékba dobni. A felhasznélé felel8ssége, hogy az
akkumuldatorokat, valamint az elektromos és elektronikus berendezéseket az vjrahasznositasukra
alkalmas gyUjt&ponton helyezzék el. A szelektiv hulladékgydijtéssel és Ujrahasznositdssal megdévhatdk a
természetes eréforrdsok, és megakaddlyozhatdk az akkumulatorokban, valamint az elektromos és elektronikus
berendezésekben esetlegesen eléforduld, az emberi egészségre és a kdrnyezetre kdros anyagok negativ
hatésai, amelyeket a nem megfelel8 artalmatlanitds okoz. Egyes kiskeresked8k visszavételi szolgaltatésokat
nyujtanak, amelyek lehetévé teszik a felhasznélé szdmara, hogy a megfelel artalmatlanitas érdekében
visszaadja a tonkrement berendezéseket. A felhasznalé feleléssége, hogy az elekiromos és elektronikus
berendezések artalmatlanitasa elétt torolje a készilékekrsl az adatokat. Az akkumulétorok, valamint az
elektromos és elektronikus berendezések artalmatlanitdsérdl tovabbi informéciéért vegye fel a kapcsolatot a
helyi dnkormdnyzattal, a hdztartdasi hulladékkezeldvel vagy a kiskereskedével.

E Ha a terméken, az elemen vagy a csomagoldson ezt a szimbélumot latja, a terméket és annak
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