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Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosé.

Instrukcje dotyczqce bezpieczenstwa

Podczas uzywania urzgdzen elektrycznych zawsze nalezy stosowaé
podstawowe srodki ostroznosci.

Przed podtgczeniem urzqdzenia do zasilania sieciowego nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest
zgodne z napieciem w sieci lokalnej.

To urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, a takze nieposiadajqgce wiedzy lub doswiadczenia
w uzytkowaniu tego typu urzgdzen, pod warunkiem, ze bedq one
nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat bezpiecznego
korzystania z tego urzgdzenia oraz poinformowane o
potencjalnych zagrozeniach.

Produkt nie jest przeznaczony do zabawy, dlatego dzieci powinny
uzywaé go pod nadzorem.

Dzieci nie powinny czyscié ani konserwowac urzqdzenia, chyba ze
majq wiecej niz 8 lat i sq nadzorowane w trakcie tych czynnosci.
Ten produkt nie jest zabawkgq.

Jesli przewédd zasilajgey, wtyczka lub jakakolwiek czesé urzqgdzenia
nie dziatajq prawidtowo bqdz zostaty one upuszczone lub zniszczone,
nalezy natychmiast przerwaé uzytkowanie urzqdzenia w celu
unikniecia potencjalnych obrazen.

To urzqdzenie nie zawiera czesci, ktére mogq byé serwisowane
przez uzytkownika. Naprawy nalezy powierzyé wytqcznie
wykwalifikowanemu elektrykowi. Nieprawidtowo przeprowadzona
naprawa moze narazié¢ uzytkownika na niebezpieczenstwo.
Urzqdzenie i jego przewdd zasilajgcy nalezy przechowywaé

w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Wtqczone lub stygnqce urzqdzenie nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Produkt i jego kabel zasilania nalezy przechowywaé z dala od zrédet
ciepta i ostrych krawedzi, ktére mogq spowodowaé uszkodzenia.
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Kabel zasilania nalezy przechowywa¢ z dala od czesci urzgdzenia,
ktére mogq sie nagrzewaé podczas pracy.

Urzqdzenie nalezy trzymaé z dala od urzqdzen emitujqcych ciepto.
Nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani innym ptynie.

Nie wolno obstugiwaé urzgdzenia mokrymi rekami.

Nie nalezy pozostawiac urzqdzenia bez nadzoru po podtgczeniv do
sieci elektrycznei.

Nie nalezy odtqgczaé urzqdzenia od zasilania, ciqggnqgc za przewédd
— nalezy wytqczyé urzgdzenie i wyjqé wtyczke recznie.

Nie wolno ciqgnqgé ani przenosi¢ urzgdzenia za przewdd zasilajgcey.
Nie wolno uzywa¢ produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.
Nie nalezy uzywac akcesoridéw innych niz dotgczone do zestawu.
Nie nalezy uzywa¢ urzgdzenia na zewnqtrz.

Nie nalezy przechowywaé urzgdzenia w miejscu narazonym na
bezposrednie dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach
wysokiej wilgotnosci.

Nie nalezy przesuwaé urzgdzenia, gdy jest ono uzywane.

Nie nalezy dotyka¢ zadnych czesci urzqdzenia, ktére mogq sie
nagrzewaé, ani elementéw grzejnych urzqdzenia, poniewaz moze to
spowodowaé obrazenia ciata.

W przypadku tego urzqdzenia nie nalezy uzywaé przedmiotéw
ostrych lub powodujqgcych $cieranie. Nalezy uzywaé wytqcznie
drewnianej lub wykonanej z tworzywa sztucznego topatki odpornej
na wysokie temperatury, aby unikngé¢

uszkodzenia powtoki zapobiegaijqcej przywieraniu.

Przed wymiang lub zamontowaniem akcesoriéw nalezy wytqczyé
urzqdzenie i odlqczy¢ je od zasilania sieciowego.

Zawsze nalezy odtqczac urzqdzenie od zasilania po uzyciv, a takze
przed czyszczeniem lub konserwacjq.

Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji lub
przechowywania urzgdzenia nalezy zawsze upewnic sie, ze zostato
ono catkowicie schtodzone.

Zawsze nalezy uzywad urzqdzenia na stabilnej, odpornej na wysokq
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temperature powierzchni, na wysokosci zapewniajqcej
komfort uzytkownika.
Nie zaleca sie uzywania przediuzacza do zasilania urzqgdzenia.
Urzqdzenia nie nalezy obstugiwaé za pomocq zewnetrznego zegara
ani oddzielnego uktadu zdalnego sterowania innego niz ten, ktéry
zostat dostarczony wraz z urzqdzeniem.
To urzqdzenie jest przeznaczone wytqgcznie do uzytku domowego. Nie
nalezy go uzywaé do celdéw komercyjnych.
Zewnetrzna powierzchnia urzgdzenia moze si¢ nagrzewaé
podczas pracy.
PRZESTROGA: Gorqca powierzchnia — nie nalezy dotykaé
gorqcych czesci ani elementéw grzejnych urzgdzenia.
Nalezy uwazaé, aby nie polac¢ elementu grzejnego wodg.
OSTRZEZENIE: Urzqdzenie nalezy przechowywaé z dala od
materiatéw tatwopalnych.

Konserwacja

Przed przystqpieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy
odiqczy¢ urzqdzenie do wypiekéw od zrédta zasilania i upewnié sie,
Ze ostygto.

KROK 1: obudowe urzqdzenia do wypiekéw nalezy wytrzeé miekkq,
wilgotnqg szmatkq i doktadnie osuszyé.

KROK 2: akcesoria nalezy my¢ cieptq wodq z dodatkiem tagodnego
detergentu, a nastepnie doktadnie optukac i osuszyé.

KROK 3: usun przypieczone resztki jedzenia, polewajqc ptyty
pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu niewielkq ilosciq
cieptej wody zmieszanej z delikatnym detergentem, a nastepnie
wytrzyj je do czysta papierowym recznikiem. Jesli kawatki jedzenia
sq trudne do usuniecia, nalezy skorzystac z miekkiej gqbki.

Nie wolno zanurzaé urzqdzenia do wypiekéw w wodzie ani

innym ptynie.

Do czyszczenia urzgdzenia do wypiekéw i jego akcesoridw nie wolno
uzywac silnych lub sciernych detergentéw ani drucianych zmywakéw,
poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie powierzchni.
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UWAGA: urzqdzenie do wypiekdw nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Opis czesci

1. Obudowa urzgdzenia do wypiekéw
3wl

2. Zielony wskaznik gotowosci

3. Czerwony wskaznik zasilania

4. Zatrzask blokujgcy

Nienagrzewajqce sie uchwyt
Przycisk zwalniajgcy ptytki
Ptyty do pqgczkéow

Ptyty do ciastek na patyku
Ptyty do gofréw

VO ®©NO U

Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem

KROK 1: wylqcz urzgdzenie do wypiekéw i odiqcez je od zrédia zasilania.

KROK 2: obudowe urzqdzenia do wypiekdw nalezy wytrze¢ miekkq, wilgotng szmatkq i
doktadnie osuszyé.

umyj ptyty w cieptej wodzie z dodatkiem tfagodnego detergentu, a nastepnie wyptucz i
doktadnie osusz.

Nie wolno zanurzaé urzqdzenia do wypiekéw w wodzie ani innym ptynie. Do czyszczenia
urzqdzenia do wypiekdédw nie wolno uzywac silnych lub $ciernych detergentéw ani
drucianych zmywakéw, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie urzgdzenia.
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UWAGA: przy pierwszym uzyciu urzqdzenia do wypiekéw

moze pojawié sie nieprzyjemny zapach lub troche dymu. Jest to
zjawisko normalne i wkrétce ustqpi. Nalezy zapewni¢ odpowiedniq
wentylacje wokét urzqdzenia do wypiekdw.

Montaz lub wymiana ptlyt

KROK 1: otwérz urzqdzenie do wypiekdw, odpinajgc zatrzask blokujqgcy.

KROK 2: wybierz potrzebne ptyty, sprawdzajqc, czy pasujq one do siebie.

KROK 3: umies¢ dolnq ptyte wewnqtrz urzqdzenia do wypiekdw i wyréwnaj jq z
elementem grzejnym. Delikatnie docisnij jq, az zatrzasnie sie na swoim miejscu. Powtérz te
czynnosci w przypadku ptyty gérneij.

UWAGA: ptyty z powtokq zapobiegajqcq przywieraniv mogq byé
przymocowane do urzqdzenia
tylko w jeden sposéb.

Uzywanie urzqdzenia do wypiekéw 3 w 1

KROK 1: przed kazdym uzyciem na ptyty nalezy naniesé cienkq warstwe oleju
spozywczego, delikatnie wcierajgc go recznikiem papierowym. Taki zabieg pomoze
przedtuzyé zywotnosé powtoki i zapobiegnie przywieraniu zywnosci.

KROK 2: przygotuj sktadniki przyrzqdzanej potrawy.

KROK 3: zamontuj wymagane ptyty, postepujgc zgodnie z instrukcjami zawartymi w czesci
»~Montaz i wymiana ptyt”.

KROK 4: podtqcz urzgdzenie do wypiekéw do zrédia zasilania, wiqcz je i zaczekaj
okoto 5 minut, az sie nagrzeje. Wskaznik zasilania zaswieci sie na czerwono, a wskaznik
gotowosci na zielono, aby zasygnalizowaé, ze urzgdzenie sie nagrzewa. Zielony wskaznik
gotowosci wylqczy sie po osiqgnieciu wymaganej temperatury, by zasygnalizowaé
gotowos¢ urzqdzenia do pracy.

KROK 5: uzywajqc rekawic termoodpornych, ostroznie zwolnij zatrzask blokujgcy i
otwérz pokrywe.

Potéz przygotowane sktadniki na dolng ptyte, a nastepnie ostroznie zamknij pokrywe.
KROK 6: Piecz przekqski przez wymagany czas lub do uzyskania ztocistobrqzowego
koloru; co jaki$ czas sprawdzaj poziom przypieczenia, ostroznie otwierajgc pokrywe.
KROK 7: po zakonczeniu pieczenia ostroznie otwérz pokrywe, uzywajgce rekawic
kuchennych, i wyjmij wypieki, korzystajqc z drewnianej lub wykonanej z tworzywa
sztucznego topatki.

KROK 8: wylqcz urzgdzenie do wypiekéw i odlqcez je od zrédta zasilania.

KROK 9: Pozostaw otwartq pokrywe i poczekaj, az ostygnie.



UWAGA: Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy zawsze

rozgrzadé ptyty.

Przed zamontowaniem innych ptyt nalezy przeznaczy¢
odpowiednio duzo czasu na to, aby urzqdzenie ostygnie.
Podczas pieczenia zielony wskaznik gotowosci bedzie wiqczac sie i
wylqczaé, sygnalizujge proces utrzymywania temperatury.

Nie nalezy przepemiac ptyt, poniewaz sktadniki mogq zwiekszy¢
swojq objetosé podczas pieczenia.

Piekqc wiele porcji, pamietaj, aby po wyjeciu kazdej z nich
zamyka¢ pokrywe — to pozwoli utrzymaé temperature.
PRZESTROGA: podczas pracy nalezy zachowad ostroznosc,
poniewaz z wnetrza urzqdzenia bedzie wydobywad sie para.
OSTRZEZENIE: podczas pracy urzgdzenie i ptyty nagrzewaiq sie
do wysokich temperatur. Aby unikng¢ poparzen, nalezy zawsze
korzystaé z rekawic odpornych na wysokq temperature.

Wyjmowanie plyt

KROK 1: przed wyjeciem ptyt poczekaj, az urzqdzenie catkowicie ostygnie.

KROK 2: naciénij jednoczesnie oba przyciski zwalniajgce ptyty z przodu urzqdzenia do
wypiekdw; ptyty lekko sie wysunq, co utatwi ich wyjecie.

KROK 3: wyjmij kazdq ptyte, chwytajgc jq mocno dwiema rekami, a nastepnie wysuwaijqc
z urzqdzenia do wypiekdw.

PRZESTROGA: Przed wyjeciem ptyt z urzqdzenia nalezy poczekad,
az catkowicie ostygng. W przeciwnym razie moze doj$é do
obrazen ciata.

Korzystanie z ptyt do ciastek na patyku

KROK 1: po zapaleniu sie wskaznika gotowosci wlej przygotowane ciasto na srodek
kazdego zagtebienia na dolnej ptycie do pieczenia ciastek na patyku, a nastepnie
zamknij pokrywe.

KROK 2: piecz przez ok. 6 minut lub do momentu, gdy ciastka na patyku bedq
ztocistobrgzowe i miekkie w dotyku. Co jakis czas sprawdzaj poziom przypieczenia,
ostroznie otwierajqc pokrywe.

KROK 3: po zakonczeniu pieczenia wylqcz urzqdzenie do wypiekdw i odiqez je od
zasilania. Pozostaw otwartq pokrywe i poczekaj, az ostygnie.
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KROK 4: ostroznie zdejmij ciastka na patyku, delikatnie odrywaijqc ich krawedzie od ptyty
za pomocq zaroodpornej plastikowej lub drewnianej topatki.

KROK 5: ptyty do ciastek na patyku mozna wyjqé po ich ostygnieciu, a nastepnie umy¢ w
cieptej wodzie z detergentem i doktadnie wysuszyé.

UWAGA: nie nalezy przepetniaé zagtebien, poniewaz ciasto
zwieksza objetosé podczas pieczenia. Napehij kazde zagtebienie
do poziomu okoto %/ pojenosci.

OSTRZEZENIE: podczas korzystania z urzqdzenia do

wypiekéw nalezy zachowaé ostroznosé, aby unikngé kontaktu z
wydobywaijgcymi sie cieptem i pargq.

Korzystanie z plytek do pgczkow

KROK 1: po zapaleniu sie wskaznika gotowosci wlej przygotowane ciasto do na
srodek kazdego zagtebienia na dolnej ptycie do pieczenia pgczkdw, a nastepnie
zamknij pokrywe.

KROK 2: piecz przez ok. 8 minut lub do momentu, gdy pqczki bedq ztocistobrqzowe i
miekkie w dotyku. Co jaki$ czas sprawdzaj poziom przypieczenia, ostroznie
otwierajqc pokrywe.

KROK 3: po zakonczeniu pieczenia odtqcz urzqdzenie od zasilania, aby je wytqczyé.
Pozostaw otwartq pokrywe i poczekaj, az ostygnie.

KROK 4: ostroznie zdejmij pgczki, delikatnie odrywaijqc ich krawedzie od ptyty za
pomocq zaroodpornej plastikowej lub drewnianej topatki.

KROK 5: ptyty do pgczkdéw mozna wyjqé po ich ostygnieciu, a nastepnie umyé w cieptej
wodzie z detergentem i doktadnie wysuszy¢.

UWAGA: nie nalezy przepetniaé zagtebien, poniewaz ciasto na
paczki zwieksza objetos¢ podczas pieczenia. Napetnij kazde
zagtebienie do poziomu okoto dwéch trzecich %/; pojemnosci.
OSTRZEZENIE: podczas korzystania z urzqdzenia do
wypiekéw nalezy zachowad ostroznosé, aby unikngé kontaktu z
wydobywajgcymi sie cieptem i parq.

Korzystanie z ptyt do gofrow

KROK 1: po zapaleniu sie wskaznika gotowosci wlej przygotowane ciasto na srodek
kazdego zagtebienia na dolnej ptycie do gofréw. Rozprowadz ciasto za pomocq
zaroodpornej plastikowej lub drewnianej topatki i zamknij pokrywe.

KROK 2: piecz przez ok. 6 minut lub do momentu, gdy gofry bedq ztocistobrqzowe i
miekkie w dotyku. Co jaki$ czas sprawdzaj poziom przypieczenia, ostroznie
otwierajqc pokrywe.
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KROK 3: po zakonczeniu pieczenia odtqcz urzqdzenie od zasilania, aby je wytqczyé.
Pozostaw otwartq pokrywe i poczekaj, az ostygnie.

KROK 4: ostroznie zdejmij gofry, delikatnie odrywajqc ich krawedzie od ptyty za pomocq
zaroodpornej plastikowej lub drewnianej topatki.

KROK 5: ptyty do gofréw mozna wyjqé po ich ostygnieciu, a nastepnie umyé w cieptej
wodzie z detergentem i doktadnie wysuszy¢.

UWAGA: nie nalezy przepetniaé¢ zagtebien, poniewaz ciasto na
wypieki zwieksza objetos¢ podczas pieczenia. Napehij kazde
zagtebienie do poziomu okoto dwéch trzecich /3 pojemnosci.
OSTRZEZENIE: podczas korzystania z urzqdzenia do
wypiekéw nalezy zachowad ostroznosé, aby unikngé kontaktu z
wydobywajgcymi sie cieptem i parq.

Wskazéwki i porady

1. Nalezy uwazaé, aby nie mieszaé zbyt mocno ciasta do pqczkdw, ciastek na
patyku i gofréw, poniewaz moze to wplynqé na konsystencie wypiekdw.

2. Przesiewanie suchych sktadnikéw (np. maki) zapobiegnie powstawaniu grudek
w ciescie i pomoze w uzyskaniu gtadkiej konsystenciji.

3. Przed pieczeniem ptyty grzejne pokryte powtokq zapobiegajqcq przywieraniu nalezy
zawsze nasmarowac olejem do gotowania w sprayu lub mastem. Pomoze to chronié
powtoke zapobiegajqcq przywieraniu i utatwi usuniecie gotowych wypiekdw.

4. Nalezy zaczekaé, az ciasto bedzie rownomiernie rozprowadzone, co pozwoli
unikng¢ przepetnienia.

5. W trakcie pieczenia nalezy unika¢ otwierania urzqdzenia, poniewaz spowoduije to
obnizenie temperatury.

6. Korzystanie z drewnianych lub wykonanych z tworzywa sztucznego przyboréw
kuchennych odpornych na wysokie temperatury zapewni dodatkowq ochrone powtoki.

7. Aby zaoszczedzi¢ czas podczas korzystania z urzqdzenia do wypiekdw, nalezy z
wyprzedzeniem przygotowad sktadniki i mieszanki.

8. Jedli chcesz obtoczy¢ pgczki w cukrze, najlepiej zrobic¢ to, gdy sq jeszcze ciepte.

Przechowywanie

Przed schowaniem urzgdzenia do wypiekéw w chtodnym, suchym miejscu nalezy
sprawdzi¢, czy urzqdzenie jest chtodne, czyste i suche.

Nie wolno owija¢ scisle przewodu wokét urzgdzenia do wypiekédw. Nalezy owingé go
luzno, aby uniknqé¢ uszkodzenia.
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Rozwigzywanie probleméw

Objaw

Mozliwa przyczyna

Dziatanie naprawcze

Ptyty nie pasujq do
urzqdzenia do wypiekow.

Ptyty nie zostaty

prawidtowo dopasowane.

Upewnij sie, ze ptyty sq
wyréwnane i zablokowane
we witasciwym potozeniu.

Sprawdz, czy ptyty sq
wystarczajqco chtodne,
poniewaz ciepto moze
spowodowaé rozciggniecie
sie niektérych materiatow.

Dane techniczne
Kod produktu: EK4943P

Wejécie: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Wyjscie: 650 W
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Przepisy

Zaleca sie korzystanie z robota kuchennego, ale sktadniki mozna réwniez zmieszaé recznie.

Waniliowe ciastka na patyczkach
Sktadniki na ok. 24 ciastka

Sktadniki

100 g maki samorosnqcej 2 $rednie jajka V2 tyzeczki proszku
100 g drobnego cukru Y2 tyzeczki do pieczenia

100 g margaryny ekstraktu waniliowego

Przygotowanie

Utrzyj margaryne i cukier za pomocq robota kuchennego do uzyskania lekkiej,
puszystej masy.

Dodawaj pojedynczo jajka, a nastepnie olejek waniliowy i proszek do pieczenia, za
kazdym razem dosypujqc niewielkq ilosé¢ maki, az do uzyskania catkowitego
wymieszania sktadnikow.

Miksuj na sredniej predkosci. Dodawaj pozostatq ilosé maki po trochu, az sktadniki
doktadnie sie wymieszajq.

Rozgrzej urzqdzenie do wypiekdw, a nastepnie ostroznie wypetnij kazdy otwér w ptytce
na ciastka duzq ilosciq ciasta. Upewnij sig, ze kazdy otwér jest wypetiony do poziomu
dwéch trzecich pojemnosci. 2/3. Zamknij pokrywke i piecz przez okoto 4—6 minut lub do
uzyskania ztotobrqzowego koloru.

UWAGA: mozesz zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas pieczenia, aby
dopasowaé wypieki do wtasnego gustu.

Dekoracja

Dostepnych jest wiele sktadnikéw do dekorowania, a takze wiele stron internetowych
specjalizujqcych sie w tego typu zdobieniach.

Kawalki ciasta mozna po prostu maczaé w roztopionej czekoladzie, drobno posiekanych
orzeszkach, zelu lub dowolnej posypce. Bardziej doswiadczeni cukiernicy mogq uzy¢
lukru lub marcepanu do dekoraciji ciastek.

Patyczki do ciastek mozna kupi¢ w specjalistycznych sklepach cukierniczych oraz

w internecie.
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Minipqczki

Sktadniki

225 g mgki pszennej 225 ml mleka V2 tyzeczki

112 g cukru 4 tyzki oleju ekstraktu waniliowego
1 jajko 1 tyzka proszku do pieczenia

Przygotowanie

Wymieszaj mgke, cukier i proszek do pieczenia w misce.

Utwérz zagtebienie posrodku mieszaniny i dodaj mleko, jajko, olejek waniliowy i olej.

Za pomocq miksera doktadnie wymieszaj sktadniki, aby uzyska¢ gtadkie ciasto.

Rozgrzej urzqdzenie do wypiekéw, a nastepnie ostroznie napetnij kazdy otwér na ptytce
do pgczkéw duzq ilosciq ciasta. Upewnij sie, ze kazdy otwér jest wypetniony do poziomu
dwéch trzecich pojemnosci. 2/3. Zamknij pokrywke i piecz przez okoto 6—8 minut lub do
uzyskania ztotobrgzowego koloru.

Sprawdz, czy minipgczki sq gotowe za pomocq wykataczki; jesli po wyjeciuv wykataczka
jest czysta, oznacza to, ze pqczki sq gotowe.

Ostroznie usun minipgczki za pomocq zaroodpornej plastikowej lub drewnianej fopatki i
pozostaw do ostygniecia na drucianej podstawce lub podawaj na ciepto.

Gofry bez dodatkow

Sktadniki

150 g mgki pszennej 2 tyzki oleju roslinnego 2 tyzeczki proszku
1 jajko 1 tyzka cukru do pieczenia

300 ml mleka Szczypta soli
Przygotowanie

Przesiej mgke i proszek do pieczenia do duzej miski, a nastepnie dodaj cukier i sél.
Zréb zagtebienie w srodku mieszaniny.

W oddzielnej misce ubij razem jajko, mleko i olej, a nastepnie wlej mieszanke do
zagtebienia utworzonego w pierwszej misce.

Wymieszaj wszystkie sktadniki, aby uvzyskaé gtadkie, geste ciasto.

Rozgrzej urzqdzenie do wypiekdw, a nastepnie ostroznie napetnij otwory na ptytce do
gofréw duzq ilosciq ciasta. Upewnij sie, ze kazdy otwér jest wypetiony do poziomu
dwéch trzecich pojemnosci. 2/3. Zamknij pokrywke i piecz przez okoto 4—6 minut lub do
uzyskania ztotobrgzowego koloru.

Ostroznie wyjmij gofry za pomocq zaroodpornej plastikowej lub drewnianej fopatki i
pozostaw do ostygniecia na drucianej podstawce.
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Jesli produkt nie dotrze do Ciebie w akceptowalnym stanie, skontaktuj sie z naszym
dziatem obstugi klienta na stronie www.progresscookshop.com.

Przygotuj dowdd dostawy, poniewaz wymagane bedq umieszczone tam informacje. Jesli
chcesz zwrdcié¢ ten produkt, zwrdé go wraz z paragonem sprzedawcy, u ktérego zostat
zakupiony (zgodnie z warunkami sprzedawcy).

Gwarancja

Wszystkie produkty zakupione jako nowe sq objete gwarancjq producenta. Okres
gwarancji rézni sie w zaleznosci od produktu. W przypadku przedstawienia
akceptowalnego dowodu zakupu firma Progress oferuje standardowq gwarancije, ktérq
mozna zrealizowaé u sprzedawcy detalicznego w ciqgu 12 miesiecy od daty zakupu. Ma
ona zastosowanie tylko wtedy, gdy produkty byty uzywane zgodnie z ich przeznaczeniem
i do uzytku domowego. Nieprawidtowe uzycie lub demontaz produktéw spowoduije
utrate gwarancji.

W ramach gwarancji podejmujemy sie bezptatnej naprawy lub wymiany wszelkich czesci,
ktére zostanq uznane za wadliwe. W przypadku, gdy nie jesteSmy w stanie zapewnié
wymiany na doktadnie taki sam produkt, zaoferujemy podobne urzgdzenie lub zwrot
kosztéw. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych codziennym zuzyciem ani
materiatéw eksploatacyinych, takich jak wtyczki, bezpieczniki itp.

Nalezy pamietad, ze powyzsze warunki mogq by¢ od czasu do czasu aktualizowane,
dlatego zalecamy ich sprawdzanie podczas odwiedzin w naszej witrynie.

Zadne z postanowief niniejszej gwarancji ani instrukeji tego produktu nie wyklucza, nie
ogranicza ustawowych praw uzytkownika ani w zaden inny sposéb na te prawa

nie wptywa.



Utylizacja zuzytych akumulatoréw oraz urzqdzen elektrycznych i elektronicznych

z odpadami domowymi. Uzytkownik jest natomiast odpowiedzialny za to, aby przekazac je do
odpowiedniego punktu zbiérki w celu recyklingu akumulatoréw oraz sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Ten odrebny proces zbierania i recyklingu pomaga chroni¢ zasoby naturalne i
zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom na zdrowie ludzkie i srodowisko naturalne, wynikajgcym z
mozliwej obecnosci niebezpiecznych substancji w akumulatorach oraz sprzecie elektrycznym i elektronicznym,
ktére mogq by¢ spowodowane niewtasciwq utylizacjq. Niektérzy sprzedawcy detaliczni oferujq ustugi odbioru
zuzytego sprzetu, ktére umozliwiajq uzytkownikowi zwrot zuzytego sprzetu w celu wtasciwej utylizacji.
Uzytkownik jest odpowiedzialny za usunigcie wszelkich danych na urzqdzeniach elektrycznych i
elektronicznych przed ich utylizacjq. Aby uzyskaé wiecej informacji na temat miejsc wyrzucania baterii,
odpadéw elektrycznych i elektronicznych, nalezy skontaktowaé sie z lokalnym urzedem miasta/gminy, firmq
zajmujqcq sie utylizacjq odpadéw domowych lub sprzedawcq.

E Ten symbol na produkcie, jego bateriach lub opakowaniach oznacza, ze nie wolno wyrzucaé ich razem
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