Instrukcja obstugi

Gofrownica na 2 gofry
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Czerwony wskaznik zasilania
Jednostka gtéwna gofrownicy
Dolna obudowa

Nozki antyposlizgowe
Zielony wskaznik gotowosci
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Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosc.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

= Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac podstawowe
srodki ostroznosci.

= Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzic, czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w sieci lokalnej.

= To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen,
pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat
bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia oraz poinformowane o potencjalnych
zagrozeniach.

= Produkt nie jest przeznaczony do zabawy, dlatego dzieci powinny uzywac go
pod nadzorem.

= Dzieci nie powinny czyscic ani konserwowac urzadzenia, chyba ze majag wiecej niz
8 lat i s nadzorowane w trakcie tych czynnosci.

= Ten produkt nie jest zabawka.

= Jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub jakakolwiek czes¢ urzadzenia nie dziataja
prawidtowo badz zostaty one upuszczone lub zniszczone, nalezy natychmiast
przerwac uzytkowanie urzadzenia w celu unikniecia potencjalnych obrazen.

= To urzadzenie nie zawiera czesci, ktédre moga by¢ serwisowane przez
uzytkownika. Naprawy nalezy powierzy¢ wytacznie wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nieprawidtowo przeprowadzona naprawa moze narazic¢ uzytkownika
na niebezpieczerstwo.

= Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

= Wiaczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

= Urzadzenie i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od Zrédet ciepta i
ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

= Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktére moga sie
nagrzewac podczas pracy.

= Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujgcych ciepto.

= Nie wolno dopuscic, aby przewdd zasilajacy zwisat z blatéw roboczych, dotykat
gorgcych powierzchni lub sie skrecat.

= Nie nalezy zanurzac elementdw elektrycznych urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

= Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami.

= Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru po podtgczeniu do
sieci elektrycznej.

= Nie nalezy odfagczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd — nalezy wytaczyc
urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

= Nie wolno ciggnac ani przenosi¢ urzadzenia za przewdd zasilajacy.

= Nie wolno uzywac produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.

= Nie nalezy uzywac akcesoriéw innych niz dotgczone do zestawu.

= Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

= Nie nalezy przechowywac produktu w miejscu narazonym na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

= Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.
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= Nie nalezy dotykac zadnych czesci urzadzenia, ktére moga sie nagrzewac podczas
pracy, poniewaz moze to spowodowac obrazenia ciata.

= Nie uzywaj urzadzenia w poblizu tatwopalnych materiatdw, takich jak zastony, szafki
scienne lub pdtki, ani pod nimi.

= W przypadku tego urzadzenia nie nalezy uzywac przedmiotéw ostrych lub
powodujgcych scieranie. Nalezy uzywac wytacznie drewnianej lub wykonanej
z tworzywa sztucznego topatki odpornej na wysokie temperatury, aby uniknac
uszkodzenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

= Zawsze nalezy odtgczac urzadzenie od zasilania po uzyciu, a takze przed
czyszczeniem lub konserwacja.

= Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji lub przechowywania urzadzenia
nalezy zawsze upewnic sie, ze zostato ono catkowicie schtodzone.

= Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji lub przechowywania urzadzenia
nalezy odtgczyc je od gniazdka i upewnic sie, ze catkowicie ostygto.

= Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka temperature
powierzchni, na wysokosci zapewniajgcej komfort uzytkownika.

= Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

= Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomocg zewnetrznego zegara ani
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania innego niz ten, ktéry zostat dostarczony
wraz z urzadzeniem.

= To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie nalezy go
uzywac do celéw komercyjnych.

= Zewnetrzna powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas pracy.

A\

OSTRZEZENIE: Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od materiatéw
fatwopalnych.

Konserwacja

KROK 1: Przed przystagpieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy odtgczyc
gofrownice od zasilania i poczekac, az catkowicie ostygnie.

KROK 2: Obudowe gofrownicy nalezy wytrze¢ miekka, wilgotng szmatka
i doktadnie osuszyc.

KROK 3: Usun przypieczone resztki jedzenia, polewajac ptyty pokryte powtoka
zapobiegajaca przywieraniu niewielka iloscig cieptej wody zmieszanej z delikatnym
detergentem, a nastepnie wytrzyj je do czysta papierowym recznikiem. Jesli kawafki
jedzenia sa trudne do usuniecia, nalezy skorzystac z miekkiej gabki. Do czyszczenia
gofrownicy nie wolno uzywac silnych lub sciernych detergentéw ani drucianych
zmywakdw, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powierzchni.

UWAGA: Gofrownice nalezy wyczyscic¢ po kazdym uzyciu.




Instrukcja obstugi
Przed pierwszym uzyciem

KROK 1: Sprawd?, czy gofrownica jest wytaczona i odtaczona od Zrédta zasilania.
KROK 2: Obudowe gofrownicy nalezy wytrze¢ migkka, wilgotna szmatka i doktadnie osuszyc.

UWAGA: przy pierwszym uzyciu gofrownicy moze pojawic sie nieprzyjemny zapach lub troche dymu. Jest to zjawisko normalne i
wkrGtce ustapi. Nalezy zapewni¢ odpowiednia wentylacje wokét gofrownicy.

Uzywanie gofrownicy

Przed kazdym uzyciem na ptyty grzejne pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu nalezy naniesc cienka warstwe oleju spozywczego, delikatnie
wecierajac ja recznikiem papierowym. Taki zabieg pomoze przedtuzyc zywotnosc powtoki i zapobiegnie przylepianiu si¢ gofréw.

KROK 1: przygotuj ciasto na gofry.

KROK 2: Podtacz gofrownice do Zrddta zasilania i wigcz ja. Czerwony wskaznik zasilania zapali sig, sygnalizujac wtaczenie urzadzenia i rozpoczecie
nagrzewania.

KROK 3: rozgrzewaj gofrownice przez ok. 2 minuty. Zielona lampka kontrolna zaswieci sie po wtaczeniu urzadzenia, a po osiggnieciu zadanej
temperatury zgasnie.

KROK 4: ostroznie otwdrz pokrywe za pomoca rekawic odpornych na wysoka temperature.

KROK 5: wlej czes$¢ przygotowanego ciasta na srodek kazdego zagtebienia dolnej ptyty grzejnej i ostroznie zamknij pokrywe. Aby uniknac rozlania,
nalej niewielka ilos¢ ciasta na srodek zagtebienia i przed dodaniem wiekszej ilosci poczekaj, az ciasto réwnomiernie sie rozprowadzi.

KROK 6: piecz ciasto przez ok. 5-10 minut lub do uzyskania ztocistobrazowego koloru. Sprawdzaj co jakis$ czas poziom zarumienienia, delikatnie
uchylajac pokrywe. W razie potrzebny gofry mozna piec odrobing dtuzej, az do uzyskania pozagdanego poziomu zarumienienia.

KROK 7: po zakoriczeniu pieczenia ostroznie otwdrz pokrywe uzywajac rekawic kuchennych i wyjmij gofry, korzystajac z drewnianej lub wykonanej
z tworzywa sztucznego topatki. Przygotowujac wiele porcji gofréw, pamietaj, aby po wyjeciu kazdej z nich zamykac pokrywe — to pozwoli utrzymac
temperature.

KROK 8: wytacz gofrownice i odtacz ja od Zrddta zasilania. Pozostaw otwartg pokrywe i poczekaj, az ostygnie.

UWAGA: nie nalezy przepetniac zagtebieri, poniewaz ciasto zwieksza objetos¢ podczas pieczenia. Zaleca sie napetnienie kazdego
otworu do poziomu dwdch trzecich ich pojemnosci. Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy zawsze rozgrzac ptyty grzejne pokryte
powtoka zapobiegajaca przywieraniu. Podczas pieczenia zielony wskaznik gotowosci bedzie wtaczad sie i wytgczac, sygnalizujac
proces utrzymywania temperatury.

OSTRZEZENIE: podczas pracy gofrownica i ptyty grzejne nagrzewaja
sie do wysokich temperatur. Aby unikna¢ poparzen, nalezy zawsze
korzystac z rekawic odpornych na wysoka temperature.

Wskazoéwki i porady

1 pojemnosci. Unikaj rozlania, dodajac sktadniki na srodek kazdego zagtebienia.

2 pojemnosci. W przypadku korzystania z ciasta nalezy najpierw na ptyty grzejne pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu powoli wia¢ jego niewielka
ilos¢, ktdra nalezy zwiekszy¢ dopiero po réwnomiernym rozprowadzeniu ciasta, co pozwoli unikngé przepetnienia.

Przesiewanie suchych sktadnikéw (np. maki) zapobiegnie powstawaniu grudek w ciescie i pomoze w uzyskaniu gtadkiej konsystencji.
W trakcie pieczenia nalezy unikac otwierania gofrownicy, poniewaz spowoduije to obnizenie temperatury i uniemozliwi uformowanie

4 pojemnosci.
sie babelkdw.
5 pojemnosci. Gdy z gofrownicy przestanie wydobywac sie para, oznacza to, ze gofry sg gotowe.

6 pojemnosci. Przed pieczeniem ptyty grzejne pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu nalezy zawsze nasmarowac olejem spozywczym lub
mastem. Zapewni to nie tylko ochrone powtoki, ale takze utatwi wyjecie upieczonych gofréw z urzadzenia.

7 pojemnosci. Korzystanie z drewnianych lub wykonanych z tworzywa sztucznego przyboréw kuchennych odpornych na wysokie temperatury
zapewni dodatkowa ochrone powtoki.

8 pojemnosci. Aby zaoszczedzic czas podczas korzystania z gofrownicy, nalezy z wyprzedzeniem przygotowac sktadniki i mieszanki.

Przechowywanie
Przed odtozeniem gofrownicy w suche i chtodne miejsce nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest czyste, chtodne oraz suche.
Nie wolno owijac scisle przewodu wokét gofrownicy. Nalezy owingc go luzno, aby unikna¢ uszkodzenia.

Dane techniczne

Kod produktu: EK5852
Wejscie: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Wyjscie: 750 W
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Hartige wafels
Hash Browns

Ingrediénten

100 g geraspte kaas

2 grote Russet-aardappelen, geschild en geraspt

2 eetlepels geknipte bieslook

2 theelepel zout

¥4 theelepel peper

Bereiding

Vet de bakplaten met antiaanbaklaag dunnetjes in.

Verwarm het wafelijzer voor.

Druk met 2 tot 3 vellen keukenpapier stevig op de aardappelen om het
overtollige vocht te verwijderen.

Meng de aardappelen, kaas, bieslook, zout en peper in een grote kom.
Leg een laag aardappelmengsel van ongeveer 1,5 cm op elk van de
bakplaten met antiaanbaklaag.

Sluit het deksel voorzichtig en bak ongeveer 15 minuten, tot de wafels
goudbruin zijn.

I
~\ /_ Tip: Serveer met gepocheerde eieren en gebakken
P < worstjes.

Quesadillawafels

Ingrediénten

150 g geraspte kaas

4 middelgrote tortilla's

1groene poblanopeper, in dunne plakjes gesneden

1jalapefio, zonder pitten en in blokjes gesneden

1 eetlepels olijfolie

2 theelepels tacokruidenmengsel

Bereiding

Verwarm het wafelijzer voor.

Verhit de olijfolie in een koekenpan.

Doe de Poblanopeper en de jalapefio in de pan en bak ongeveer
2 minuten totdat ze zacht zijn.

Plaats een tortilla in elke bakplaat met antiaanbaklaag. Snijd ze indien
nodig op maat.

Voeg een kleine hoeveelheid geraspte kaas, het pepermengsel en een
mespuntje tacokruiden toe aan de tortilla. Leg er tot slot een handvol
geraspte kaas op, gevolgd door de tweede tortillawrap.

Sluit het deksel voorzichtig en bak de tortilla's ongeveer 15 minuten, tot
de kaas pruttelt en gesmolten is en de tortilla lichtbruin is.

L )
- Tip: Serveer met zure room, salsa en guacamole.
~
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Zoete wafels
Wafels van koekjesdeeg

Ingrediénten

225 g zelfrijzend bakmeel

200 g chocoladestukjes

125 g boter, zacht

125 g basterdsuiker

100 g lichtbruine zachte suiker

1groot ei

2 eetlepels water

1 eetlepel Griekse yoghurt

1theelepels vanille-extract

2 theelepel zout

Bereiding

Meng de boter, basterdsuiker en lichtbruine suiker in een grote kom.
Roer het ei, het vanille-extract, het water en de Griekse yoghurt erdoor
om het koekjesdeeg te maken.

Meng het zelfrijzend bakmeel, het zout en de chocoladestukjes erdoor.
Rol het koekjesdeeg uit tot een dikke, lange deegworst en snijd het
in plakjes.

Vet de bakplaten met antiaanbaklaag dunnetjes in.

Verwarm het wafelijzer voor.

Plaats het koekjesdeeg op de bakplaten met antiaanbaklaag.




Sluit het deksel voorzichtig en bak ongeveer 5 minuten, tot de wafels
goudbruin en gaar zijn.

A Y /

1
Tip: Serveer warm met roomijs.
- -
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Aardbeienwafels

Ingrediénten

375 g bloem

230 g gepureerde aardbeien

480 ml volle melk

Geklopt eiwit van 4 eieren

4 geklopte eierdooiers

4 eetlepels olijfolie

3 eetlepels kristalsuiker

2 theelepels bakpoeder

1theelepel zout

Bereiding

Meng de bloem, het geklopte eiwit, de witte suiker, het bakpoeder en
het zout in een grote kom.

Roer de geklopte eierdooiers erdoor.

Voeg de melk en de boter toe en roer tot het wafelbeslag dik wordt.
Meng de gepureerde aardbeien door het mengsel.

Vet de bakplaten met antiaanbaklaag dunnetjes in.

Verwarm het wafelijzer voor.

Schenk het wafelbeslag in het midden van elke bakplaat met
antiaanbaklaag tot ze ongeveer voor % gevuld zijn.

Sluit het deksel en bak ongeveer 5 minuten of tot de wafels
goudbruin zijn.

|
A Y / . .

- - Tip: Serveer met verse aardbeien en dikke room.
-, ~
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Utylizacja zuzytych akt I 6w oraz urzadzen elektrycznych i elektronicznych
ﬁ Ten symbol na produkcie, jego bateriach lub opakowaniach oznacza, ze nie wolno wyrzucac ich razem

z odpadami domowymi. Uzytkownik jest natomiast odpowiedzialny za to, aby przekazac je do
odpowiedniego punktu zbidrki w celu recyklingu akumulatoréw oraz sprzetu elektrycznego i
— elektronicznego. Ten odrebny proces zbierania i recyklingu pomaga chronic¢ zasoby naturalne i
zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom na zdrowie ludzkie i srodowisko naturalne,
wynikajacym z mozliwej obecnosci niebezpiecznych substancji w akumulatorach oraz sprzecie elektrycznym i
elektronicznym, ktére moga byc spowodowane niewtasciwa utylizacja. Niektdrzy sprzedawcy detaliczni oferujg
ustugi odbioru zuzytego sprzetu, ktére umozliwiaja uzytkownikowi zwrot zuzytego sprzetu w celu wiasciwej
utylizacji. Uzy! ik jest odpowiedzialny za usunigcie wszelkich danych na urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych przed ich utylizacja. Aby uzyskac wigcej informacji na temat miejsc wyrzucania baterii,
odpadow elektrycznych i elektronicznych, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta/gminy, firma
zajmujaca sie utylizacjg odpadéw domowych lub sprzedawca.

Wyprodukowano przez:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROI.
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