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Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosé.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

= Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac podstawowe
srodki ostroznosci.

= Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzic, czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w sieci lokalne;.

= To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
a takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane lub zostang poinstruowane
na temat bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia oraz poinformowane o
potencjalnych zagrozeniach.

= Produkt nie jest przeznaczony do zabawy, dlatego dzieci powinny uzywac go
pod nadzorem.

= Dzieci nie powinny czysci¢ ani konserwowac urzadzenia, chyba ze majg wiecej niz
8 lat i s nadzorowane w trakcie tych czynnosci.

= Ten produkt nie jest zabawka.

= To urzadzenie nie zawiera czesci, ktdre moga byc serwisowane przez uzytkownika.
Naprawy nalezy powierzyc wytacznie wykwalifikowanemu elektrykowi. Nieprawidtowo
przeprowadzona naprawa moze narazi¢ uzytkownika na niebezpieczeristwo.

= Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

= Wiaczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

» Urzadzenie i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od Zrédet ciepta i
ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

= Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktére moga sie

nagrzewac podczas pracy.

Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujgcych ciepto.

Nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami.

Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru po podtgczeniu do sieci elektrycznej.

Nie nalezy odtgczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd — nalezy wytaczyc

urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

Nie wolno ciggnac ani przenosic urzadzenia za przewdd zasilajacy.

Nie wolno uzywac produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.

Nie nalezy uzywac akcesoriéw innych niz dotgczone do zestawu.

Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Nie nalezy przechowywac produktu w miejscu narazonym na bezposrednie

dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

= Nie nalezy dotykac zadnych czesci urzadzenia, ktére moga sie nagrzewac, ani
elementéw grzejnych urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac obrazenia ciata.

= W przypadku tego urzadzenia nie nalezy uzywac przedmiotéw ostrych lub
powodujacych Scieranie. Nalezy uzywac wytgcznie drewnianej lub wykonanej
z tworzywa sztucznego topatki odpornej na wysokie temperatury, aby uniknac
uszkodzenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu.
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» Przed wymiang lub zamontowaniem akcesoriéw nalezy wytaczy¢ urzadzenie i
odfaczy< je od zasilania sieciowego.

= Zawsze nalezy odtgczac urzadzenie od zasilania po uzyciu, a takze przed
czyszczeniem lub konserwacja.

= Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji lub przechowywania urzadzenia
nalezy zawsze upewnic sie, ze zostato ono catkowicie schtodzone.

= Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka temperature
powierzchni, na wysokosci zapewniajacej komfort uzytkownika.

= Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

= Urzadzenia nie nalezy obstugiwac¢ za pomoca zewnetrznego zegara ani
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania innego niz ten, ktdry zostat dostarczony
wraz z urzadzeniem.

= To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie nalezy go
uzywac do celdw komercyjnych.

= Zewnetrzna powierzchnia lub drzwiczki urzadzenia moga sie nagrzewac
podczas pracy.

A\

OSTRZEZENIE: Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od

materiatow tatwopalnych.

Automatyczne wytaczanie

Frytownica jest wyposazona w automatyczny wytgcznik.

Funkcja ta moze sie aktywowac, jesli:

1. Uptynat ustawiony czas smazenia. W takim przypadku rozlegnie sie sygnat
dZwiekowy i uruchomi sie funkcja automatycznego wytaczania, co spowoduje
wytgczenie frytownicy.

2. Komora smazenia zostata wyciggnieta z frytownicy podczas smazenia. W takim
przypadku zegar zostanie wstrzymany. Czas bedzie ponownie odliczany po
wsunieciu komory.

UWAGA: Uwaga: jesli konieczne jest wytaczenie frytownicy przed uptywem ustawionego czasu
smazenia, wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania.

Zalecenia i ograniczenia
ZALECENIA:

W przypadku pieczenia przy uzyciu innych akcesoridw nalezy sprawdzic, czy blacha
do pieczenia / ociekowa jest umieszczona na najnizszym poziomie, aby zebrad
wszelki ttuszcz i utatwic czyszczenie.

Podczas wktadania rusztu i blachy do pieczenia / ociekowej do frytownicy na
powietrze nalezy upewnic sie, ze sa one odpowiednio dopasowane.

Przy wktadaniu lub wyjmowaniu potraw badZ korzystania z akcesoridw nalezy nosi¢
rekawice odporne na wysoka temperature.
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Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas otwierania drzwiczek komory frytownicy na
powietrze, poniewaz moze wydobywac sie zza nich para.

Jesli blacha do pieczenia / ociekowa napeni sie $ciekajgcym z potraw olejem, nalezy
ja oprdézni¢. Nadmiar oleju nalezy zebrac przy uzyciu zaroodpornego naczynia. Gdy
olej ostygnie, nalezy je oprdznic.

Podczas wyjmowania akcesoridw do rozna nalezy uzywac szczypiec, uwazajac, aby
nie dotknac elementéw grzewczych, poniewaz po uzyciu moga one byc nadal gorace.

NIE WOLNO:

Nie nalezy przenosic frytownicy, gdy jest goraca lub gdy wewnatrz znajduje sie gorgce
jedzenie, poniewaz olej lub soki moga wylac sie z blachy do pieczenia / ociekowe).
Nie nalezy zakrywac wlotéw i wylotéw w urzadzeniu, poniewaz spowoduje to
przerwanie przeptywu powietrza i moze mieé wptyw na skutecznos$c pieczenia oraz
spowodowac uszkodzenie termiczne lub pozar.

Nie nalezy przechowywac niczego na goérze frytownicy.

Nie nalezy dotykac wnetrza komory piekarnika ani zadnego z akcesoridw, gdy
s gorace.

Nie nalezy dotykac ostrych koncéw widelcéw do rozna.

W przypadku pieczenia w wysokiej temperaturze lub przyrzadzania tatwopalnych
potraw nie nalezy pozostawiac frytownicy bez nadzoru.

Nie nalezy przysuwac frytownicy na powietrze bezposrednio do sciany lub innej
powierzchni, poniewaz wylot powietrza moze spowodowac uszkodzenie termiczne.
Nie nalezy spryskiwac elementu grzewczego w gornej czesci jednostki wewnetrznej
srodkiem czyszczacym.

Nie obracac pokretta regulatora czasowego w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara, poniewaz spowoduje to zmniejszenie jego doktadnosci.

OSTRZEZENIE: PRZED UZYCIEM SPRAWDZ, CZY WOKOL
FRYTOWNICY JEST CO NAJMNIEJ 20 CM WOLNEJ PRZESTRZENI.

Konserwacja

Frytownica na powietrze jest wyposazona w funkcje samoczyszczenia. Aby
skorzystac z tej funkcji, nalezy odczekac okoto 15 minut, az frytownica ostygnie, a
nastepnie wlac ciepta wode do misy, napetniajac ja do gtebokosci nie wiekszej niz
2-3 cm. Dodac niewielka ilos¢ tagodnego detergentu.

Podtaczyc urzadzenie do zasilania sieciowego i wiaczyc. Ustawi¢ pokretto regulatora
temperatury w pozycji samoczyszczenia, a pokretto regulatora czasowego na
5 minut. Po zakonczeniu odczekac az urzadzenie ostygnie, po czym wyla¢ wode
i wytrze€ je do sucha. Nalezy doktadnie wysuszyc przed przechowywaniem lub
ponownym uzyciem.

5



Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy wytaczyc¢ frytownice i
odtaczyc ja od zasilania, a nastepnie poczekad, az catkowicie ostygnie.

KROK 1: Przetrzec jednostke gtéwna frytownicy miekka, wilgotng szmatka i
doktadnie osuszy<.

KROK 2: Wyczyscic siateczkowy kosz do smazenia, dwustronny ruszt do grillowania,
szczypce i pierscien przedtuzajgcy oraz mise z powtoka nieprzywierajgca w cieptej
wodzie z ptynem do mycia naczyn, a nastepnie optukac i doktadnie wysuszyc.
Nigdy nie zanurzac jednostki gtdwnej ani pokrywki frytownicy w wodzie ani w zadnym
innym ptynie.

Do czyszczenia frytownicy na powietrze i jej akcesoriéw nie wolno uzywac silnie
dziatajgcych lub Sciernych detergentéw ani drucianych zmywakdw, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

UWAGA: Frytownice nalezy wyczyscic po kazdym uzyciu. Jednostka gtéwna frytownicy oraz jej
akcesoria nie nadaja sie do mycia w zmywarce. Misa z powtoka nieprzywierajaca nadaje sie do
mycia w zmywarce.

Instrukcja obstugi
Przed pierwszym uzyciem

KROK 1: Przed podtgczeniem do gniazdka elektrycznego nalezy wytrzec jednostke gtéwna frytownicy miekka,
wilgotna Sciereczka i pozostawic¢ do wyschnigcia.

KROK 2: Umy¢ wszystkie akcesoria w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, a nastepnie je
wyptukac i doktadnie osuszyc.

Nie zanurzac jednostki gtéwnej frytownicy w wodzie ani w zadnym innym ptynie.

Do czyszczenia frytownicy i jej akcesoriéw nie wolno uzywac silnie dziatajacych lub Sciernych detergentdow ani
drucianych zmywakow, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

KROK 3: Postawic jednostke gtéwna frytownicy na stabilnej, odpornej na wysoka temperature powierzchni, na
wysokosci komfortowej dla uzytkownika.

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu frytownicy na powietrze moze pojawic sie nieprzyjemny zapach
lub troche dymu. Jest to zjawisko normalne i wkrotce ustapi. Zapewnic odpowiednig wentylacje
w trakcie korzystania z frytownicy na powietrze. Przed pierwszym uzyciem frytownicy nalezy
uruchomic jg przy wysokim ustawieniu temperatury na okoto 10 minut, bez umieszczania w Srodku
jedzenia. Dzieki temu poczatkowo wydobywajace sie z urzadzenia dym i nieprzyjemny zapach nie
wptyna na smak zywnosci.

Montaz frytownicy na powietrze

KROK 1: Umiesci¢ mise z powtoka nieprzywierajaca wewnatrz jednostki gtéwnej urzadzenia, upewniajac sie,
Ze jest ona umieszczona centralnie.

KROK 2: Wiozyc¢ zadane akcesoria do komory piekarnika i bezpiecznie je zamocowac.

Aby grillowac potrawy, nalezy umiesci¢ w misie ruszt do grillowania.

Opiekaj potrawy za pomocga gorgcego powietrza, umieszczajac siateczkowy kosz do smazenia na dwustronnym
ruszcie do grillowania.

W przypadku wiekszych potraw w razie potrzeby mozna umiesci¢ pierscien przedtuzajacy na gérze misy z
powtoka nieprzywierajaca.

KROK 3: Po zamontowaniu wymaganych akcesoriow mozna zatozy¢ pokrywe na gorna czes¢ pierscienia
przedtuzajacego. Pierscien przedtuzajacy znajduje sie pod misa.

= UWAGA: Frytownica na powietrze jest fabrycznie zmontowana. Przed uzyciem nalezy doktadnie
= zamknac komore piekarnika; w przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziatac.

Korzystanie z frytownicy na powietrze

KROK 1: Podtgczyc frytownice do Zrédta zasilania i wiaczyd.
KROK 2: Rozgrzewac urzadzenie przez okoto 10 minut za pomoca pokretet regulacji czasu i temperatury.
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Frytownica nie musi by¢ nagrzana, aby dziata¢ wydajnie. Zielona kontrolka zgasnie po osiagnieciu przez
urzadzenie zadanej temperatury.

KROK 3: Umiescic sktadniki, ktére maja by¢ ugotowane, w misie z powtoka nieprzywierajaca lub na
odpowiednim akcesorium, uwazajac, aby go nie przepetnic. Wsunad akcesorium z zywnoscia do jednostki
gtéwnej urzadzenia.

KROK 4: Zatozyc pokrywke na akcesorium.

KROK 5: Docisnac uchwyt bezpieczerstwa, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

KROK 6: Za pomoca pokretta regulacji temperatury ustawi¢ zagdang moc grzania.

KROK 7: Okresli¢ czas gotowania wymagany dla sktadnikéw i uzy¢ pokretta regulacji czasu, aby odpowiednio
ustawic zadany czas.

KROK 8: Podczas pieczenia moze by¢ wymagane przemieszczenie niektdrych sktadnikéw. Wyjac akcesorium
z zywnoscia, delikatnie wyciagajac je z jednostki gtéwnej frytownicy w rekawicach termoodpornych.
Delikatnie potrzasnac potrawa, a nastepnie wsunac z powrotem do jednostki gtéwnej i zamknac komore,
aby kontynuowac pieczenie.

KROK 9: Po zakoriczeniu smazenia i uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i wiatrak sie
wytaczy. Jesli sktadniki nie s usmazone, zamknij komore smazenia i za pomoca pokretta regulatora czasowego
dostosuj odpowiednio czas smazenia. Jezeli potrawa jest upieczona, wyjmij akcesorium do pieczenia z komory
piekarnika i przetdz jego zawartos¢ do miski lub na talerz. Jesli dane jedzenie jest duze lub delikatne, nalezy
uzy¢ szczypcdw termoodpornych. Nalezy podniesé uchwyt bezpieczeristwa, aby wymontowac pokrywe. Nalezy
uwazac na goraca pare i aby nie rozla¢ goracych potraw. Aby zatrzymac proces gotowania przed uptywem
ustawionego czasu, nalezy podniesc¢ uchwyt bezpieczeristwa.

UWAGA: Uchwyt bezpieczeristwa jest wyposazony we wbudowany przetacznik, ktory nalezy
mocno wcisnaé, aby umozliwic rozpoczecie gotowania. Zawsze zdejmowac pokrywe za pomoca
uchwytu bezpieczenstwa, aby sprawdzic, czy przetacznik bezpieczeristwa jest wtaczony. Jesli
pokretto regulacji czasu zostato ustawione nieprawidtowo, nalezy wytaczyc urzadzenie i poczekac,
az regulator odliczy czas do korica. Z wyjatkiem wstepnego nagrzewania frytownicy, nie nalezy
uzywac jej, gdy jest pusta.

OSTRZEZENIE: Napiecie znamionowe jest nadal obecne nawet po
wytgczeniu frytownicy. Aby catkowicie wytaczy¢ urzadzenie, nalezy je
wytaczyc i odfaczyc od zasilania sieciowego. Podczas pracy frytownica
rozgrzeje sie do bardzo wysokiej temperatury. Nalezy zachowac
ostroznosc, aby uniknac obrazen ciata, i zawsze umieszczac urzadzenie
na powierzchni odpornej na wysoka temperature.

Funkcje frytownicy

Podczas korzystania z ktdrejkolwiek z funkcji nalezy unikac¢ umieszczania zywnosci zbyt blisko halogenowego
elementu grzewczego. Pierscien przedtuzajacy powinien by¢ stosowany w celu zwiekszenia odlegtosci miedzy
zywnoscia a halogenowym elementem grzejnym oraz stworzenia dodatkowej przestrzeni dla wiekszych
produktow spozywczych lub wiekszych ilosci.

Czas przygotowywania rézni sie w zaleznosci od grubosci potrawy; pieczenie stekdw o grubosci 4 cm trwa
dtuzej niz takich, ktére majg 2 cm.

Produkty mrozone, takie jak burgery, moga wymagac dtuzszego czasu przygotowania. Aby zapewnic
réwnomierny kolor potraw, podczas pieczenia mozna co jakis czas obraca¢ zywnosc za pomoca szczypiec.

Grillowanie

Podczas grillowania nalezy upewnic sie, ze wszystkie potrawy sa umieszczone na dwustronnym ruszcie do
grillowania, a temperatura wynosi od 220 do 240 °C. W razie potrzeby nalezy uzy¢ dwustronnego rusztu do
grillowania jako rusztu do delikatnego lub do intensywnego przypiekania.
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Pieczenie gorgcym powietrzem

Aby rozpoczac pieczenie, nalezy umiescic¢ potrawy w siateczkowym koszu do smazenia i potozy¢ go na
dwustronnym ruszcie do gotowania. W razie potrzeby nalezy uzy¢ dwustronnego rusztu do grillowania jako
rusztu do delikatnego lub do intensywnego przypiekania.

Rozmrazanie

Mimo ze urzadzenie moze by¢ uzywane do przygotowywania potraw z produktéw zamrozonych, mozna
je wykorzysta¢ do rozmrazania zywnosci w niskiej temperaturze poprzez obrécenie pokretta regulatora
temperatury do pozycji ,Rozmrazanie”. Jest to najbardziej efektywny sposdb rozmrazania bez zmiany jakosci
lub tekstury zywnosci. Czas rozmrazania zalezy od rodzaju potrawy. Aby sprawdzic, czy zywnos¢ jest doktadnie
rozmrozona, nalezy naktuc ja widelcem.

Opiekanie

Urzadzenie moze byc¢ uzywane do opiekania réznych potraw, w tym chleba, ciastek i bajgli. Gorace powietrze
w urzadzeniu jest zwykle uzywane do opiekania obu stron produktu jednoczesnie. Aby rozpoczac opiekanie,
nalezy uzyc rusztu do intensywnego przypiekania i ustawic temperature na 220-230 °C. Aby uzyskac najlepsze
rezultaty, nalezy przewrdcic tosta/bajgla po uptywie potowy czasu.

Wskazéwki i porady

Aby uzyskac optymalne rezultaty podczas uzywania frytownicy:

1. W przypadku pieczenia jednej potrawy po drugiej nalezy wytrzec¢ akcesoria miedzy uzyciami.

2. Podczas gotowania potraw bez marynaty lub sosu nalezy posmarowac je olejem, aby zapobiec przywieraniu.

3. Nalezy unika¢ uzywania metalowych przybordéw kuchennych, sciernych srodkéw myjacych lub metalowych
szorstkich czyscikéw, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

Zasady przygotowywania potraw

Ponizsze wskazdwki dotycza przygotowywania okreslonych rodzajow zywnosci przy uzyciu frytownicy na powietrze.
Sa to jedynie wskazdéwki, proces smazenia nalezy zawsze nadzorowac. Potrawa zawsze musi by¢ bardzo goraca
przed jej podaniem.

Produkt Ruszt Temperatura Przyblizony Dalsze instrukcje
czas
gotowania
Warzywa
Chipsy Niskie 175 °C 15-20 min Uzyc 2 tyzki oleju i spryskac nim cienko

pokrojone ziemniaki, a nastepnie wtozyc
je do siateczkowego kosza do smazenia,
uzywajgc dwustronnego rusztu do
grillowania jako rusztu do delikatnego

przypiekania.
Domowe frytki / frytki Niskie 200°C 20-25 min Podgotowacd ziemniaki, spryskac je ¥z tyzki
z batatow oleju i dodad do siateczkowego kosza do

smazenia, uzywajac dwustronnego rusztu
do grillowania jako rusztu do delikatnego
przypiekania. Potrzasnac po uptywie potowy
czasu gotowania.

todeczki ziemniaczane / Niskie 200°C 10-20 min Pokroic ziemniaki na tédeczki, spryskac 2
tddeczki z batatow tyzki oleju i wiozy¢ do siateczkowego kosza
do smazenia, uzywajgc dwustronnego rusztu
do grillowania jako rusztu do delikatnego
przypiekania. Potrzasnac po uptywie potowy
czasu gotowania.




Produkt

Ruszt

Temperatura

Przyblizony
czas
gotowania

Dalsze instrukcje

Frytki pieczone
(mrozone)

Niskie

180-200 °C

15-20 min

Wiozyc frytki do siateczkowego kosza do
smazenia, uzywajgc dwustronnego rusztu
do grillowania jako rusztu do delikatnego
przypiekania. Potrzasnac po uptywie potowy
czasu gotowania.

Pieczone warzywa

Niskie

210°C

35 min

Dodac warzywa do siateczkowego kosza do
smazenia, uzywajac dwustronnego rusztu
do grillowania jako rusztu do delikatnego
przypiekania. Posmarowac olejem i
potrzasnac po uptywie potowy

czasu pieczenia.

Ziemniaki (przypiekane,
mate, pokrojone)

Niskie

200-250 °C

40-50 min

Podgotowac ziemniaki, spryskac je ¥z tyzki
oleju i dodac do siateczkowego kosza do
smazenia, uzywajac dwustronnego rusztu
do grillowania jako rusztu do delikatnego
przypiekania. Potrzasnac po uptywie potowy
czasu gotowania.

Ziemniaki (pieczone,
Sredniej wielkosci)

Niskie

180-200°C

50-70 min

Uzy¢ dwustronnego rusztu do grillowania
jako rusztu do delikatnego przypiekania.
Umiesci¢ ziemniaki bezposrednio na ruszcie.

Krazki cebulowe

Wysokie

220°C

16 min

Wiozy¢ krazki cebulowe do siateczkowego
kosza do smazenia, uzywajgc dwustronnego
rusztu do grillowania jako rusztu do
intensywnego przypiekania. Obrdci¢ po
uptywie potowy czasu pieczenia.

Ryba

Panierowane filety
rybne

Niskie

190 °C

15-20 min

Utozy¢ jedna warstwe w siateczkowym
koszu do smazenia, uzywajac dwustronnego
rusztu do grillowania jako rusztu do
delikatnego przypiekania. Uzy¢ pierscienia
przedtuzajacego. Obrdcic po uptywie
potowy czasu pieczenia.

Grillowane krewetki

Wysokie

220°C

8-10 min

Uzy¢ dwustronnego rusztu do grillowania
jako rusztu do intensywnego przypiekania
i umiescic rybe na ruszcie. Pierscien
przedtuzajgcy powinien by¢ stosowany

w celu zwiekszenia odlegtosci miedzy
jedzeniem a elementem grzejnym.

Stek z dorsza (150 g)

Wysokie

190-200°C

18-24 min

Uzy¢ dwustronnego rusztu do grillowania
jako rusztu do intensywnego przypiekania
i umiescic rybe na ruszcie. Pierscien
przedtuzajacy powinien by¢ stosowany

w celu zwiekszenia odlegtosci miedzy
jedzeniem a elementem grzejnym.

Filety z tososia

Wysokie

220°C

16 min

Utozy¢ jedna warstwe w siateczkowym
koszu do smazenia i spryskac olejem,
uzywajac dwustronnego rusztu do
grillowania jako rusztu do intensywnego
przypiekania. Uzyc¢ pierscienia
przedtuzajacego. Obrdcic po uptywie
potowy czasu pieczenia.




Produkt Ruszt Temperatura Przyblizony Dalsze instrukcje
czas
gotowania
Dréb
Pieczony kurczak Niskie 180 °C 60-80 min Wiozyc¢ kurczaka do siateczkowego kosza
(1,5 kg) do smazenia, uzywajac dwustronnego rusztu

do grillowania jako rusztu do delikatnego
przypiekania. Uzyc pierscienia przedtuzajacego.

Piers z kurczaka (300 g) Niskie 180-200 °C 20-25 min Uzy¢ dwustronnego rusztu do grillowania
jako rusztu do delikatnego przypiekania i
umiescic kurczaka na ruszcie.

Skrzydetka z kurczaka Niskie 175 °C 15 min Uzy¢ dwustronnego rusztu do grillowania
jako rusztu do delikatnego przypiekania i
umiescic kurczaka na ruszcie.

Né6zki/udka z kurczaka Niskie 220°C 5-10 min Uzy¢ dwustronnego rusztu do grillowania
jako rusztu do delikatnego przypiekania i
umiescic kurczaka na ruszcie. Piec przez
okoto 5-10 minut, a nastepnie zmieni¢
temperature na 190 °C i piec przez okoto
15-20 minut w przypadku udek lub okoto
5-10 minut w przypadku nézek.

Burger z kurczakiem Niskie 200°C 12-15 min Uzy¢ dwustronnego rusztu do grillowania
jako rusztu do delikatnego przypiekania i
umiescic kurczaka na ruszcie.

Piersi z kaczki Niskie 180 °C 30-40 min Uzy¢ dwustronnego rusztu do grillowania
jako rusztu do delikatnego przypiekania.
Zdjac skore z kaczki i umiescic na ruszcie.

Migso

Stek z poledwicy Niskie 200°C Dobrze Umiescic steki w siateczkowym koszu do
wypieczone: smazenia, uzywajac dwustronnego rusztu
20 min do grillowania jako rusztu do delikatnego
Sl przypiekania. Obréci¢ po uptywie potowy
wypieczone: czasu pieczenia.
16 min
Srednio
krwiste: 14 min
Krwisty:
8 min

Szynka (2 kg) Niskie 160 °C 120-160 min Uzy¢ dwustronnego rusztu do grillowania
jako rusztu do delikatnego przypiekania i
umiescic¢ szynke na ruszcie. Przykry¢ luzno
folig. Uzy¢ pierscienia przedtuzajgcego.
Usunac folie na okoto 10 minut przed
zakorczeniem pieczenia.

Kotlety wieprzowe Niskie 75L& 12-15 min Wtozyc¢ kotlety do siateczkowego kosza do
smazenia, uzywajgc dwustronnego rusztu
do grillowania jako rusztu do delikatnego
przypiekania. Obréci¢ po uptywie potowy
czasu pieczenia.
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Produkt

Ruszt

Temperatura

Przyblizony
czas
gotowania

Dalsze instrukcje

Pojedyncze zeberka

Do
delikatnego/
intensywnego
przypiekania

200°C

5-8 min

Wtozy¢ zeberka do siateczkowego kosza
do smazenia, uzywajgc dwustronnego
rusztu do grillowania jako rusztu do
delikatnego przypiekania. Piec przez ok.

5 minut, a nastepnie zmienic ruszt na ruszt
do intensywnego przypiekania i ustawic¢
temperature na maksymalnie 225 °C na ok.
2-3 minuty, aby uzyskac chrupigcg skorke.
Uzy¢ pierscienia przedtuzajacego.

Pasek 4/5 zeberek

Niskie

220°C

20-25 min

Umiesc zeberka w siateczkowym koszu do
smazenia, uzywajac dwustronnego rusztu
do grillowania jako rusztu do delikatnego
przypiekania. Aby uzyskac efekt dodatkowej
karmelizacji, nalezy po 15-20 minutach
zmienic ruszt na ruszt do intensywnego
przypiekania i piec przez 2-3 minuty, aby
zeberka staty sie chrupkie.

Kotlet jagniecy

Niskie

175 °C

5-20 min

Umiesci¢ w siateczkowym koszu do
smazenia, uzywajgc dwustronnego rusztu
do grillowania jako rusztu do delikatnego
przypiekania. Czas gotowania zalezy od
preferowanego smaku.

Comber jagnigcy

Niskie

200°C

25-30 min

Umiesci¢ w siateczkowym koszu do
smazenia, uzywajac dwustronnego rusztu
do grillowania jako rusztu do delikatnego
przypiekania.

Danie jednogarnkowe z
mielong wotowing (np.
chili con carne)

Brak

180 °C

30 min

Dodac wszystkie sktadniki bezposrednio do
nieprzywierajacej misy i gotowac.

Jednogarnkowe danie z
kurczaka (np. curry
z kurczaka)

Brak

200°C

40 min

Dodac wszystkie sktadniki bezposrednio do
nieprzywierajacej misy i gotowac.

Przechowywanie

Przed odtozeniem urzadzenia w chtodne i suche miejsce nalezy sprawdzic, czy jest ono schtodzone, czyste

i suche.

Nigdy nie nalezy Scisle owija¢ przewodu wokét frytownicy. Nalezy owinag¢ go luzno, aby uniknac uszkodzenia.

Dane techniczne

Kod produktu: EK2386
Wejscie: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Wyjscie: 1000 W




CED

Utylizacja zuzytych akt I 6w oraz urzadzen elektrycznych i elektronicznych
ﬁ Ten symbol na produkcie, jego bateriach lub opakowaniach oznacza, ze nie wolno wyrzucac ich razem

z odpadami domowymi. Uzytkownik jest natomiast odpowiedzialny za to, aby przekazac je do
odpowiedniego punktu zbidrki w celu recyklingu akumulatoréw oraz sprzetu elektrycznego i
— elektronicznego. Ten odrebny proces zbierania i recyklingu pomaga chronic¢ zasoby naturalne i
zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom na zdrowie ludzkie i srodowisko naturalne,
wynikajacym z mozliwej obecnosci niebezpiecznych substancji w akumulatorach oraz sprzecie elektrycznym i
elektronicznym, ktére moga byc spowodowane niewtasciwa utylizacja. Niektdrzy sprzedawcy detaliczni oferujg
ustugi odbioru zuzytego sprzetu, ktére umozliwiaja uzytkownikowi zwrot zuzytego sprzetu w celu wiasciwej
utylizacji. Uzy! ik jest odpowiedzialny za usunigcie wszelkich danych na urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych przed ich utylizacja. Aby uzyskac wigcej informacji na temat miejsc wyrzucania baterii,
odpadow elektrycznych i elektronicznych, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta/gminy, firma
zajmujaca sie utylizacjg odpadéw domowych lub sprzedawca.

Wyprodukowano przez:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROI.

WYPRODUKOWANO W CHINACH.
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