Bedienungsanleitung

Fritteuse
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Beschreibung der Teile
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Haupteinheit der Fritteuse
Antihaftbeschichteter Behalter
Betriebskontrollleuchte
Deckelentriegelungstaste
Maximalfiillhohe von 0,7 |
Mindestftillhohe von 0,6 |
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Warmeanzeigeleuchte
Einstellbare Temperaturregelung
Griff des Frittierkorbs

. Frittierkorb




Bitte bewahren Sie die Anweisungen zur spateren Verwendung auf.
SICHERHEITSHINWEISE

= Bei der Verwendung elektrischer Gerate sind stets die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen zu beachten.

= Uberprifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit
der des lokalen Netzwerks Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat an das
Stromnetz anschlieBen.

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
und Wissen verwendet werden, solange sie unter Aufsicht sind oder eine
Anleitung erhalten haben und in der Lage sind, die Gefahrenquellen im
vollen Umfang zu verstehen.

= Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

= Kinder dirfen Reinigungs- oder Wartungsarbeiten nur durchfiihren, wenn
sie mindestens 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

= Dieses Gerdt ist kein Spielzeug.

= Wenn das Netzkabel, der Stecker oder ein Teil des Gerats defekt sind oder
dieses fallen gelassen oder beschadigt wurde, stellen Sie die Benutzung
des Produkts umgehend ein, um potenzielle Verletzungen zu vermeiden.

= Dieses Geréat enthalt keine Teile, die vom Benutzer gewartet werden konnen.
Reparaturen diirfen nur von einem ausgebildeten Elektriker durchgefiihrt
werden. Durch unsachgeméaBe Reparaturen kann der Benutzer Risiken
ausgesetzt werden.

= Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

= Das Gerat muss sich, wenn es eingeschaltet ist oder abkuhlt, auBerhalb der
Reichweite von Kindern befinden.

= Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel von Hitze oder scharfen Kanten
fern, die Schaden verursachen konnten.

= Halten Sie das Netzkabel von Teilen des Gerats fern, die wahrend des
Betriebs hei3 werden kdnnten.

= Halten Sie das Gerat von anderen Geraten fern, die Warme ausstrahlen.

= Lassen Sie das Netzkabel nicht tber Arbeitsflachen hangen oder mit heiBen
Oberflachen in Kontakt kommen und verdrehen Sie es nicht.

= Tauchen Sie die elektrischen Komponenten des Gerats nicht in Wasser oder
andere Fllssigkeiten.

= Betreiben Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder wenn die Anschliisse
nass sind.

= Wenn das Gerat herunterfallt oder versehentlich in Wasser getaucht wird,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Greifen Sie nicht in
das Wasser.

= Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wahrend es an das Stromnetz
angeschlossen ist.
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= Ziehen Sie den Netzstecker des Geréats nicht aus der Steckdose, indem
Sie am Kabel ziehen. Schalten Sie es aus und ziehen Sie den Stecker von
Hand ab.

= Ziehen oder tragen Sie das Gerat nicht am Netzkabel.

= Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck.

= Verwenden Sie ausschlieBlich das mitgelieferte Zubehor.

= Verwenden Sie dieses Gerét nicht im Freien.

= Lagern Sie das Gerat nicht in direktem Sonnenlicht oder bei hoher Luftfeuchtigkeit.

= Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es verwendet wird.

» Trennen Sie das Geréat nach der Verwendung immer vom Stromnetz und
vergewissern Sie sich vor jeder Reinigung oder Wartung sowie vor dem
Aufbewahren, dass es vollstandig abgekiihlt ist.

= Verwenden Sie das Gerat immer auf einer stabilen, hitzebestandigen
Oberflache, die sich flir den Benutzer in einer angenehmen Hohe befindet.

= Dieses Gerat darf nicht mit einem externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem betrieben werden.

= Es wird nicht empfohlen, das Gerat zusammen mit einem Verlangerungskabel
zu verwenden.

» Dieses Gerét ist nur fur den Hausgebrauch vorgesehen. Es darf nicht fur
kommerzielle Zwecke verwendet werden.

Pflege und Wartung

Vor der Reinigung oder Wartung drehen Sie den Temperaturregler in die Stellung ,,OFF*,
schalten Sie die Fritteuse aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Lassen
Sie das Gerat vollstandig abkihlen.

SCHRITT 1: Wischen Sie die Haupteinheit der Fritteuse mit einem weichen, feuchten Tuch
ab und trocknen Sie sie grindlich.

SCHRITT 2: Reinigen Sie den Frittierkorb und den Griff in warmem Wasser mit Spulmittel,
splilen Sie sie anschlieBend griindlich ab und trocknen Sie sie.

Tauchen Sie die Haupteinheit der Fritteuse nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Verwenden Sie niemals aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel oder Topfkratzer
zur Reinigung der Fritteuse oder ihres Zubehdrs, da dies zu Schaden fihren kann.

WARNUNG: Das Gerat von entflammbaren Materialien fernhalten.

HINWEIS: Die Fritteuse sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Die Fritteuse ist nicht spllmaschinenfest. Nachdem die Fritteuse und das
Ol vollstandig abgekdhlt sind, entsorgen Sie das Ol vorsichtig in einem
Behélter. GieBen Sie das Ol nicht in ein Spiilbecken. Falls Sie das Ol fiir eine
spatere Verwendung aufbewahren, stellen Sie sicher, dass Sie es abseihen,
um Lebensmittelreste zu entfernen. Fiillen Sie es anschlieBend in einen fest
verschlossenen Behalter um und stellen Sie es kiihl.
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WARNUNG: Bewegen Sie die Fritteuse erst, wenn das Ol oder
flissige Fett abgekdiihlt ist. Stellen Sie die Fritteuse nicht kiihl, um
Ol zu lagern.

Olstand und Wartung

Stellen Sie immer sicher, dass der Olstand die Markierung fiir die Mindestfiillhéhe erreicht,
bevor Sie die Fritteuse verwenden.

Verwenden Sie keine Butter, Margarine oder Olivendl in der Fritteuse, da diese nicht fir
das Frittieren geeignet sind.

Die Fritteuse hat eine Mindestfiillhthe von ca. 0,6 Litern Ol und eine Maximalfiillhéhe
von 0,7 Litern.

Achten Sie immer darauf, dass Sie bei wiederverwendetem Ol Lebensmittelreste durch
Abseihen entfernen.

HINWEIS: Beim Frittieren von Lebensmitteln in Teig muss das Ol haufiger
gewechselt werden.

Gebrauchsanweisung

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie die Fritteuse an die Stromversorgung anschlieBen, reinigen Sie sie gemal den
Anweisungen im Abschnitt ,,Pflege und Wartung®.
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HINWEIS: Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal verwenden, kann es zu
einer leichten Rauch- oder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist normal
und I&sst nach kurzer Zeit nach. Sorgen Sie wahrend des Gebrauchs fir
ausreichend Beluftung rund um die Fritteuse.

Verwendung der Fritteuse

SCHRITT 1: Stellen Sie die Fritteuse auf eine ebene, stabile, hitzebestandige Oberflache.
SCHRITT 2: Nehmen Sie vor dem AnschlieBen an das Stromnetz den Frittierkorb heraus
und gieBen Sie langsam Ol in den antihaftbeschichteten Behalter. Beachten Sie dabei
die Maximalftillhohe.

SCHRITT 3: SchlieBen Sie die Fritteuse an das Stromnetz an und schalten Sie sie ein.
SCHRITT 4: Stellen Sie den Temperaturregler auf 150-190 °C ein und schlieBen Sie
den Deckel. Die Warmeanzeige leuchtet orange auf, um anzuzeigen, dass die Fritteuse
aufgeheizt wird.

Die Warmeanzeigeleuchte erlischt, sobald die gewlinschte Temperatur erreicht ist.
SCHRITT 5: Bereiten Sie die Zutaten vor, die Sie zubereiten mochten.

SCHRITT 6: Setzen Sie den Griff des Frittierkorbs in den Frittierkorb ein, indem Sie die
Zange zusammendriicken und die Enden in den Schlitz des Korbs einfihren. Lassen Sie
den Griff los, sodass er im Korb aufliegt.
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SCHRITT 7: Geben Sie die vorbereiteten Zutaten in den Frittierkorb und senken Sie ihn
langsam mit dem Griff des Frittierkorbs in das Ol ab. Der Griff passt genau in den Schlitz
im Gehdause der Fritteuse. SchlieBen Sie den Deckel.

SCHRITT 8: Offnen Sie den Deckel mithilfe der Deckelentriegelungstaste, um zu priifen,
ob die Lebensmittel gar sind. Sobald das Frittieren abgeschlossen ist, heben Sie den
Frittierkorb mithilfe des Griffs vorsichtig aus dem antihaftbeschichteten Behalter und
legen Sie die frittierten Lebensmittel auf ein trockenes Kiichenpapier. Dadurch wird
tiberschiissiges Ol aus den Speisen aufgenommen.

SCHRITT 9: Drehen Sie den Temperaturregler in die Stellung ,OFF*, schalten Sie die
Fritteuse aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

HINWEIS: Wahrend des Gebrauchs leuchtet die Betriebskontrollleuchte.
Die Warmeanzeigeleuchte schaltet sich ein und aus, um anzuzeigen, dass
die Fritteuse die gewahlte Temperatur halt.
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WARNUNG: Lassen Sie niemals Wasser oder nasse Gegenstdnde
in Kontakt mit heiBem Ol kommen. Trocknen Sie Lebensmittel
vor dem Frittieren, um zu verhindern, dass das Ol schaumt,
spritzt oder explodiert. Seien Sie beim Kochen vorsichtig, da die

Fritteuse Dampf abgibt. Bewegen Sie die Fritteuse erst, wenn das
Ol oder flissige Fett abgekdhlt ist. HeiBes Ol kann zu schweren
Verletzungen flhren. Lassen Sie niemals heiBes Ol in Kontakt mit
der Haut kommen.

Garzeiten

Im Folgenden finden Sie einen Leitfaden zum Frittieren verschiedener Lebensmittel. Fir
die meisten gefrorenen Lebensmittel sind Temperaturempfehlungen und Frittierzeiten
angegeben, die ebenfalls befolgt werden kénnen.

Dies ist nur eine Orientierungshilfe. Der Frittiervorgang sollte immer iberwacht werden.
Uberpriifen Sie vor dem Servieren stets, ob die Lebensmittel vollstandig gar sind.

Lebensmittel Temperatur Durchschn. Garzeit
Frisch

Mit Teig 150 °C 6—8 Minuten
Uberzogene Pilze

Zwiebelringe 180 °C 4-5 Minuten




Lebensmittel Temperatur Durchschn. Garzeit

Rohe Pommes frites 190 °C 9—11 Minuten

Hahnchenkeulen 180 °C 15-20 Minuten

Roher Fisch 170 °C 6—8 Minuten

im Teigmantel

Frische Fischstabchen | 160 °C 5-8 Minuten

Donuts 190 °C 3—4 Minuten

Gefroren

Tiefgekiihlte 190 °C 3-5 Minuten

Chicken Nuggets

Tiefgekihlte Garnelen | 190 °C 4-7 Minuten

Tiefgekihlte 170/190 °C 8-12 Minuten

Pommes frites

Tiefgekihlte, 190 °C 2-3 Minuten

panierte Kasesticks

Fehlerbehebung

Symptom Mogliche Ursache Lésung

Das Ol gibt iibermé&Big | Das Ol ist durch ibermaBige Wechseln Sie das Ol.

Rauch ab. Verwendung verunreinigt.

Das Ol spritzt Die Lebensmittel enthalten zu Achten Sie darauf,

oder es kommt zu viel Wasser. dass die Lebensmittel

UbermaBigem Schaum. so wenig Wasser wie
moglich enthalten,
bevor Sie sie in die
Fritteuse geben.
Trocknen Sie z. B.
Pommes frites vor
dem Garen mit einem
Kichentuch ab.

Aufbewahrung

Bevor Sie die Fritteuse an einem kiihlen, trockenen Ort verstauen, stellen Sie sicher, dass
sie abgekiihlt, sauber und trocken ist.

Technische Daten

Produktcode: EK2969 Ausgangsleistung: 850-950 W
Eingangsspannung: 220-240 V, 50-60 Hz




Entsorgung von Altbatterien und Elektro- und Elektronikaltgerdten
Dieses Symbol auf dem Produkt, den Batterien oder der Verpackung bedeutet, dass dieses Produkt
E und alle darin enthaltenen Batterien nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen. Die Entsorgung
hat tUiber eine geeignete Sammelstelle fiir das Recycling von Altbatterien und Elektro- und
Elektronikaltgeraten zu erfolgen. Die separate Sammlung und das Recycling tragen dazu bei,
natiirliche Ressourcen zu schonen und potenzielle negative Folgen fiir die Gesundheit und die Umwelt
zu vermeiden, da in Batterien sowie Elektro- und Elektronikaltgeraten Substanzen enthalten sind, die durch
eine unsachgemaBe Entsorgung die Umwelt geféhrden. Einige Einzelhandler bieten Riicknahmen an. So kénnen
Benutzer am Lebendsende angelangte Gerate zuriickgeben und diese werden ordnungsgemaR entsorgt. Der
Benutzer ist dafiir verantwortlich, dass vor der Entsorgung des Elektro- und Elektronikaltgerétes samtliche
Daten auf dem Gerat geléscht werden. Weitere Informationen zur sachgeméRen Entsorgung von Altbatterien
sowie Elektro- und Elektronikaltgerédten erhalten Sie bei der ¢rtlichen Stadtverwaltung, den stadtischen
Entsorgungsbetrieben oder beim Héndler.

Hergestellt von:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 0DD. UK.
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