Instrukcja obstugi

Frytownica
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Jednostka gtéwna frytownicy
Misa z powtoka
zapobiegajaca przywieraniu
Kontrolka zasilania

Zaczep zwalniajgcy pokrywe
Oznaczenie maksymalnego
napetnienia 0,7 |

o

Oznaczenie minimalnego napetnienia
0,61

Kontrolka nagrzewania

Regulator temperatury

Uchwyt kosza do smazenia

O Kosz do smazenia
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Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosc.
INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac
podstawowe srodki ostroznosci.

» Przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzic,
czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w
sieci lokalnej.

* To urzadzenie moze byc¢ uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz
przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze przez osoby nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy,
o ile znajduja sie one pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od niej instrukcje dotyczace bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i o ile sg Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

= Zabrania sie dzieciom zabawy urzadzeniem.

= Dzieci nie powinny czysci¢ ani konserwowac urzadzenia, chyba ze maja
wiecej niz 8 lat i s nadzorowane.

= Ten produkt nie jest zabawka.

= Jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub inna czes¢ urzadzenia nie dziataja
prawidtowo badz zostaty upuszczone lub zniszczone, nalezy natychmiast
przerwac uzytkowanie urzadzenia w celu unikniecia potencjalnych obrazen.

= To urzadzenie nie zawiera czesci, ktére moga byc serwisowane przez
uzytkownika. Naprawy nalezy powierzy¢ wytgcznie wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nieprawidtowo przeprowadzona naprawa moze narazic¢
uzytkownika na niebezpieczenstwo.

= Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywad w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

= Wtaczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

= Urzadzenie i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od zrédet
ciepta i ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

= Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktére
moga sie nagrzewac podczas pracy.

= Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujgcych ciepto.

= Nie wolno dopuscic, aby przewdd zasilajgcy zwisat z blatdw roboczych,
dotykat goracych powierzchni lub sie skrecat.

* Nie nalezy zanurzac elementow elektrycznych urzadzenia w wodzie ani
innym ptynie.

= Nie nalezy obstugiwac urzadzenia mokrymi rekoma ani jesli ztacza sa mokre.

= Jesli urzadzenie wpadnie do wody lub przypadkowo zostanie w nigj
zanurzone, nalezy natychmiast wyjac¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Nie nalezy prébowac wytawiac urzadzenia.

= Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru po podtgczeniu do
sieci elektrycznej.
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= Nie nalezy odtgczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd — nalezy
wytgczycC urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

= Nie wolno ciggnac ani przenosic urzadzenia za przewdd zasilajgcy.

= Nie wolno uzywac produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.

* Nie nalezy uzywac akcesoriow innych niz dotgczone do zestawu.

» Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

= Nie nalezy przechowywac produktu w miejscu narazonym na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

= Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

= Zawsze po uzyciu nalezy odtgczyc urzadzenie od zasilania, a przed
czyszczeniem, konserwacja lub odtozeniem na dtuzszy czas pozostawic je
do ostygniecia.

= Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka
temperature powierzchni, na wysokosci zapewniajgcej komfort uzytkownika.

= Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego zegara ani
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

= Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

= To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie
nalezy go uzywac do celdw komercyjnych.

Konserwacja

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji ustaw pokretto regulacji
temperatury w pozycji ,OFF”, a nastepnie wytacz frytownice i odtacz jg od zasilania
sieciowego. Poczekaj, az ostygnie.

KROK 1: przetrzyj jednostke gtdwna frytownicy miekka, wilgotna szmatka i
doktadnie osusz.

KROK 2: umyj kosz do smazenia oraz uchwyt w cieptej wodzie z dodatkiem mydta, a
nastepnie wyptucz i doktadnie osusz.

Nigdy nie zanurzaj jednostki gtéwnej frytownicy w wodzie ani w zadnym innym ptynie.
Do czyszczenia frytownicy nie wolno uzywac silnych lub Sciernych detergentéw ani
drucianych zmywakow, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

OSTRZEZENIE: urzadzenie nalezy przechowywac z dala od
materiatéw tatwopalnych.

UWAGA: frytownice nalezy wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Frytownica nie
nadaje sie do mycia w zmywarce. Po catkowitym ostygnieciu frytownicy
i oleju delikatnie wylej olej z pojemnika. Nie wlewaj go do zlewu. W
przypadku przechowywania oleju w celu jego uzycia w przysztosci pamietaj,
aby usunac z niego wszelkie pozostatosci jedzenia, a nastepnie przelej olej
do szczelnego pojemnika i przechowuj w lodéwce.



OSTRZEZENIE: nie ruszaj frytownica dopdki olej lub ptynny
ttuszcz nie ostygnie. Nie zamykaj frytownicy w lodéwce w celu
przechowywania oleju.

Poziom oleju i konserwacja

Przed uzyciem frytownicy zawsze upewnij sie, ze poziom oleju siega znaku
minimalnego napetnienia.

Nie uzywaj masta, margaryny ani oliwy z oliwek w frytownicy, poniewaz sktadniki te nie
nadaja sie do smazenia w gtebokim ttuszczu.

Frytownica miesci ok. 0,6 litra oleju na poziomie minimalnym i 0,7 litrdw na
poziomie maksymalnym.

Zawsze nalezy sprawdzacd, czy ponownie uzywany olej jest odcedzony, aby nie
znajdowaty sie w nim resztki jedzenia.

UWAGA: olej bedzie wymagat czestszej wymiany w przypadku smazenia
potraw w panierce.

Instrukcja obstugi
Przed pierwszym uzyciem

Przed podtaczeniem do sieci elektrycznej wyczysc frytownice zgodnie z instrukcjami
podanymi w czesci ,Konserwacja”.
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UWAGA: przy pierwszym uzyciu frytownicy moze pojawic sie nieprzyjemny
zapach lub troche dymu. Jest to zjawisko normalne i wkrétce ustapi.
Zapewnij odpowiednig wentylacje wokdt urzadzenia w trakcie korzystania
z frytownicy.

Korzystanie z frytownicy

KROK 1: umiesc¢ frytownice na ptaskiej, stabilnej powierzchni odpornej na
wysokie temperatury.

KROK 2: przed podtaczeniem do sieci elektrycznej wyjmij kosz do smazenia i
stopniowo wlej olej do misy z powtoka zapobiegajaca przywieraniu; nie przekraczaj
maksymalnej pojemnosci.

KROK 3: podtacz frytownice do Zrddta zasilania i wiacz ja.

KROK 4: ustaw regulator temperatury w zakresie od 150 do 190 °C i zamknij pokrywe.
Wskaznik temperatury zaswieci sie na pomaranczowo, sygnalizujgc nagrzewanie
sie frytownicy.

Po osiggnieciu zadanej temperatury wskaznik temperatury zgasnie.

KROK 5: przygotuj sktadniki przyrzadzanej potrawy.

KROK 6: wtdz uchwyt kosza do smazenia do kosza, Sciskajac szczypce i wsuwajac
koncowki do szczeliny kosza. Zwolnij uchwyt, aby opart sie na koszu.

5



KROK 7: umies¢ przygotowane sktadniki w koszu do smazenia i powoli zanurz je w oleju
za pomoca uchwytu kosza do smazenia, ktdry bedzie oparty na szczelinach jednostki
smazenia. Zamknij pokrywke.

KROK 8: otwdrz pokrywe, korzystajac z zaczepu zwalniajgcego, aby sprawdzié, czy
potrawa jest gotowa. Po zakoriczeniu smazenia ostroznie wyjmij kosz do smazenia z misy
za pomoca uchwytu kosza i umiesc¢ usmazone jedzenie na suchym reczniku papierowym,
aby odsaczy¢ nadmiar oleju.

KROK 9: ustaw regulator temperatury w potozeniu ,,OFF”, a nastepnie wytacz frytownice
i odtacz ja od zasilania sieciowego.

UWAGA: podczas pracy pomaranczowa kontrolka zasilania bedzie
podswietlona. Wskaznik temperatury wtacza sie i wytacza, sygnalizujac, ze
frytownica utrzymuje wybrana temperature.
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OSTRZEZENIE: nigdy nie nalezy wlewa¢ wody ani wktadaé
mokrych przedmiotdw do gorgcego oleju. Zawsze osuszaj
jedzenie przed smazeniem, aby zapobiec spienianiu,
rozpryskiwaniu oraz wybuchowi oleju. Zachowuj ostroznosc

podczas smazenia; frytownica moze emitowac pare. nie ruszaj
frytownica dopdki olej lub ptynny ttuszcz nie ostygnie. Goracy olej
moze spowodowac powazne obrazenia. Nie nalezy dopuscic do
kontaktu gorgcego oleju ze skora.

Czas gotowania

Ponizej przedstawiono wytyczne dotyczace smazenia niektérych rodzajow zywnosci. Na
opakowaniach wiekszos$ci mrozonych potraw podane sa zalecenia dotyczace temperatury
i czasu smazenia, ktdre rdwniez mozna stosowac.

Sa to jedynie wskazowki, proces smazenia nalezy zawsze nadzorowac. Przed podaniem
potrawy nalezy zawsze sprawdzié, czy jest ona doktadnie usmazona.

Potrawa Temperatura Przyblizony
czas gotowania
Swieze
Grzyby w panierce | 150 °C 6—8 minut
Krazki cebulowe 180 °C 4-5 minut
Surowe frytki 190 °C 9—11 minut
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Potrawa Temperatura Przyblizony
czas gotowania

Udka z kurczaka 180 °C 15—20 minut

Surowa ryba 170 °C 6—8 minut

w panierce

Swieze 160 °C 5-8 minut

paluszki rybne

Paczki 190 °C 3—4 minut

Mrozonki

Mrozone kawatki 190 °C 3-5 minut

kurczaka (nuggetsy)

Mrozone krewetki 190 °C 4-7 minut

Mrozone frytki 170/190 °C 8-12 minut

Zamrozone 190 °C 2-3 minut

panierowane
paluszki serowe

Rozwigzywanie probleméw

Objaw Mozliwa przyczyna Rozwiazanie

Z oleju wydobywa Olej zostat zanieczyszczony z Wymien olej.

sie nadmierny dym. | powodu nadmiernego uzywania.

Olej sie Jedzenie zawiera zbyt Przed wtozeniem
rozpryskuje lub duzo wody. jedzenia do frytownicy
nadmiernie spienia. nalezy upewnic sie, ze w

produkcie spozywczym
znajduje sie jak najmniej
wody, np. frytki osuszy¢
recznikiem kuchennym.

Przechowywanie

Przed schowaniem frytownicy w chtodnym, suchym miejscu nalezy sprawdzié, czy
urzadzenie jest chtodne, czyste i suche.

Dane techniczne

Kod produktu: EK2969 Wyjscie: 850-950 W
Wejscie: 220-240 V, 50-60 Hz




ja zuzytych aku Ow oraz urzadzen elektrycznych i elektronicznych
Ten symbol na produkcie, jego bateriach lub opakowaniach oznacza, ze nie wolno wyrzucac ich razem
E z odpadami domowymi. Uzytkownik jest natomiast odpowiedzialny za to, aby przekazac je do
odpowiedniego punktu zbidrki w celu recyklingu akumulatoréw oraz sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Ten odrebny proces zbierania i recyklingu pomaga chronic¢ zasoby naturalne i
zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom na zdrowie ludzkie i srodowisko naturalne,
wynikajacym z mozliwej obecnosci niebezpiecznych substancji w akumulatorach oraz sprzecie elektrycznym i
elektronicznym, ktére moga byc spowodowane niewtasciwa utylizacja. Niektérzy sprzedawcy detaliczni oferujg
ustugi odbioru zuzytego sprzetu, ktére umozliwiaja uzytkownikowi zwrot zuzytego sprzetu w celu wiasciwej
utylizacji. Uzy ik jest odpowiedzialny za usunigcie wszelkich danych na urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych przed ich utylizacja. Aby uzyskac wigcej informacji na temat miejsc wyrzucania baterii,
odpaddw elektrycznych i elektronicznych, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta/gminy, firma
zajmujaca sie utylizacja odpadéw domowych lub sprzedawca.

Wyprodukowano przez:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROI.

WYPRODUKOWANO W CHINACH.
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